
MENÚ

MENÚ EXPRESADO EN DÓLARES DE LOS ESTADOS UNIDOS DE AMÉRICA (USD).

TODO CONSUMO TENDRÁ UN RECARGO DE 12% EN CONCEPTO DE PROPINA.



ENTRADAS

CÓCTELES

10CÓCTEL DE CAMARONES 

DEDITOS DE QUESO 10
8 deditos de queso con salsa
Pomodoro.

EMPANADAS ARGENTINAS 7
2 empanadas de res,  pollo o mixtas.

CAMARONES TEMPURA 13
Orden de camarones tempurizados.

CHAMPIÑONES AL AJILLO 10

CHAMPIÑONES AL GRATÍN 116 oz.

PLATO DE BOCAS 21
Chorizos argentinos,  champiñones y
meji l lones al  aj i l lo ,  fr i joles y torti l las .

MEJILLONES AL AJILLO 11
Orden de meji l lones bañados en
mantequil la y ajo.

CHORIZOS EN BOCA 13
Plato de chorizos argentinos.

6 oz.

CANASTA DE CAMARONES
Entrada caliente de camarones,
servidos en tostón de plátano.

96 oz.

Salsa Roja,  rosada o ceviche.

Ceviche mixto de mariscos frescos
con l imón, cebolla,  tomate,  ci lantro
y aguacate.

PLATO DE BOCAS

CÓCTEL DE CAMARONES .00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00CÓCTEL GRAN GAUCHO

14CÓCTEL DE CANGREJO
Mezcla de surimi con vegetales
frescos y aguacate.  (con la salsa de
tu elección: rosada, roja o esti lo
ceviche) .

Mezcla de camarón y surimi con
vegetales frescos y aguacate.  (con la
salsa de tu elección: rosada, roja o
esti lo ceviche) .

.00

.00CÓCTEL DE CAMARÓN 
& CANGREJO

10

11

PARA COMPARTIR



NUESTRA PARRILLA

PUNTA JALAPEÑA 25
8 oz.  de lomito de aguja corte
alto con salsa jalapeña.

CHURRASCO 21
8 oz.  de lomito de aguja.

ASADO PAMPERITO 19
6 oz.  de lomito de aguja.

GRAN CHURRASCO 27

CHURRASCO TÍPICO 20
4 oz.  Lomito de aguja con
contorno típico (fr i joles,
plátanos,  chorizo,  queso) .

12 oz.  de lomito de aguja.

LOMITO DE CERDO 18
8 oz.  de lomito de cerdo.

POLLO A LA PARRILLA 17
1/2 pollo deshuesado a la parri l la .

PUYAZO 19
8 oz.  de puyazo.

CHURRASCO TERIYAKI 20

FILET MIGNON 26
Medallón de 6oz.  de lomito de aguja
con tocino y salsa de champiñones.

6 oz.  de lomito de aguja con salsa
Teriyaki .CONEJO A LA PARRILLA 19

1/2 conejo a la parri l la .
(Pídelo con o sin hueso) .

PARRILLADA PAMPERA DE PUYAZO 24
8 oz.  de puyazo, 1/4 de pollo y 
1  chorizo.

.00

15

PUYAZO TÍPICO 20
8 oz.  de puyazo con contorno típico
(fr i joles,  plátanos,  chorizo,  queso) .

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

VEGETALES ASADOS .00



PARA COMPARTIR

PARRILLADA GAUCHA
2 PERSONAS
6 oz.  de lomito de aguja,
2 cuartos de pollo a la
parri l la ,  2 chorizos
argentinos y 2
guarniciones de tu
elección.

MAR Y TIERRA (CAMARONES) 30
6 oz.  de lomito de aguja con camarones.

STEAK NEPTUNO 33
8 oz.de lomito de aguja,  servidos en 2
medallones cubiertos con camarones
gratinados.

PARRILLADA FAMILIAR 66
4 PERSONAS
16 oz.  de puyazo, 4 chorizos
argentinos,  4 cuartos de
pollo a la parri l la ,  queso,
papas a la parri l la ,  elote a
la parri l la ,  fr i joles refr itos,
guacamole y chirmol.

MIXTOS

ENSALADAS
GAUCHAS

POLLO 14 RES 15 .00 CAMARONES

Elige entre aderezo Cesar o Ranch.

33 .00 .00

.00 .00

.00 15 .00

PARRILLADA TÍPICA
3 PERSONAS
8 oz.  de puyazo, 2 cuartos
de pollo a la parri l la ,  8
oz.  de lomito de cerdo,
plátanos fr itos,  chorizos
argentinos,  queso y
fr i joles refr itos.

47 .00

MAR Y TIERRA (LANGOSTA)
6 oz.  de lomito de aguja con cola de
langosta.

36.00



MARISCOS
SALMÓN A LA PARRILLA 26
8 oz.  de salmón a la parri l la .

PESCADO A LA PARRILLA 19
8 oz.  de f i lete de pescado a la
parri l la .

ORDEN DE CAMARONES 31
A LA PAMPA
AL AJILLO

GRATINADO DE PESCADO
& CAMARONES

25

PESCADO A LA MEUNIÉRE 19
8 oz.  de f i lete de pescado preparado
a la Meuniére.

8 oz.  de f i lete de pescado a la parri l la
con camarones gratinados.

MAR & MAR 25
8 oz.  de f i lete de pescado acompañado
de camarones a La Pampa.

AL GRATÍN 
A LA PARRILLA

SALMÓN A LA
PARRILLA

.00

.00

.00

.00

.00

.00

CORTES AMERICANOS

ENTRAÑA .0029

COULOTTE .0029

8 oz de Entraña importada.

10 oz.  de Puyazo americano.

ENTRAÑA

HAMBURGUESA & SANDWICHES

HAMBURGUESA
PAMPERA

15

Torta de res de 6 oz. ,
queso tipo americano y
combinación de vegetales,
acompañado de papas a la
francesa.

GAUCHITO DE RES 15
4 oz.  de lomito de aguja,
queso mozzarella ,  hongos
y vegetales en pan
ciabatta,  acompañado de
papas a la francesa.

GAUCHITO DE POLLO 14
1/4 de pollo a la parri l la ,
tocino,  queso mozzarella ,
pesto  y vegetales en pan
ciabatta,  acompañado de
papas a la francesa.

.00 .00 .00

COLA DE LANGOSTA 31
8 oz.  de cola de langosta y 4 oz de
camarones cóctel con hongos frescos
en una mescla de velute

.00

RIB EYE .0037



EXTRAS
PAN CON AJO

TORTILLA 

PURÉ DE PAPA 

FRIJOLES REFRITOS

QUESO

CREMA

PLÁTANO FRITO

GUACAMOLE

PAPAS FRITAS

1/2 ORDEN DE HONGOS AL AJILLO

CHORIZO ARGENTINO

CONSOMÉ

ENSALADA EXTRA

PAPA AL HORNO

1/4 DE POLLO DESHUESADO

CONTORNO TÍPICO

CONTORNO DE 6 OZ. DE CAMARONES A LA PARRILLA

CONTORNO DE VEGETALES A LA PARRILLA

CONTORNO DE VEGETALES AL VAPOR

EXTRA DE SALSA JALAPEÑA

EXTRA DE SALSA DE LA CASA

PASTA

BOLOGNESA 14 GORGONZOLA 14 POMODORO 14

Elige entre Ravioli ,  Penne o Spaghetti .

.00 .00 .00

1.00

1.00

3.00

2.00

1.00

1.00

2.00

3.00

3.00

5.00

2.00

2.00

1.00

1.00

7.00

6.00

13.00

4.00

2.00

1.00

0.50

NOTA: 
NUESTROS PLATILLOS INCLUYEN: CONSOMÉ, ENSALADA VERDE, PAPA, VEGETALES AL VAPOR Y

PAN CON AJO O TORTILLA DE MAÍZ, A EXCEPCIÓN DE LAS ENSALADAS, HAMBURGUESAS,
SANDWICHES Y PASTAS, QUE SON ACOMPAÑADOS POR CONSOMÉ DE LA CASA ÚNICAMENTE.

TU SEGURIDAD ES IMPORTANTE. INDÍCANOS SI TIENES ALGUNA ALERGIA.



BEBIDAS
FRIAS

SODAS

AGUA EMBOTELLADA

BEBIDA NATURAL (LIMONADA, NARANJADA, TÉ HELADO)

FROZEN DE FRUTA NATURAL 

LICUADO DE FRUTA

JUGO DE TOMATE (PREPARADO)

S. PELLEGRINO 500ML

ACQUA PANNA 500ML

BEBIDAS
CALIENTES

ESPRESSO

ESPRESSO LARGO

CAPPUCCINO

CAFÉ AMERICANO

CAFÉ CON LECHE

TÉ CALIENTE

BEBIDAS
ALCOHOLICAS

SANGRÍA ARTESANAL (1 LITRO)

CERVEZA NACIONAL

CERVEZA EXTRANJERA

2.00

2.00

2.00         3.00

3.00         4.00

3.00         4.00

4.00

4.00

4.00

SENCILLO

SENCILLO

SENCILLO

DOBLE

DOBLE

DOBLE

3.00

3.00

3.00

3.00

3.00

2.00

20.00

3.00

4.00



SANTA ELENA: 7786-9293
BELLA VISTA: 7786-6517

CONSTITUCIÓN: 7786-5487
FINAL PASEO: 7786-8413

BAMBÚ: 7786-6859
SANTA ANA: 7842-9906

COATEPEQUE: 7862-7122
ATACO: 7608-7058

SONSONATE: 6982-5201
SAN MIGUEL: 7318-3208
USULUTÁN: 7746-2285

CHALATENANGO: 6987-9895
MULTIPLAZA: 7318-3209
EL VOLCÁN: 7681-7951

COSTA DEL SOL: 7871-3721

·SUCURSALES·

C O N T A C T O S
+503 7862-7122 +503 7861-9956

@lapampacoatepeque

www.restauranteslapampa.com

Síguenos en nuestras redes sociales

restaurante.pampa@cardedeuhotels.com


