
 

 
 

   

 

 

 Option vegan                 Option sans gluten 

 

Entrées 

 

Salade Caesar   16$    
Romaine, croûtons à l’ail, bacon, parmesan  

Romaine lettuce, garlic croutons, bacon, parmesan 
 

Straciatella   12$ 
Bouillon de poulet, œufs, épinards, sauce tomate et oignons frits  

Chicken broth, eggs, spinach, tomato sauce and fried onions 
 

Carpaccio   21$    

Carpaccio de bœuf mariné au vin rouge, servi sur salade de roquette avec aïoli dijonnaise, oignons frits, 

câpres et copeaux de parmesan 

Beef carpaccio marinated in red win served on arugula salad with dijonaise aioli, fried 

onions, capers and parmesan 
 

Arancini   18$    

Boules de risotto frites aux champignons, servi avec une sauce aux poireaux et mais  

Mushrooms risotto fried balls with a leek and corn sauce 
 

Ceviche   19$    

Petits pétoncles marinés à la lime, noix de coco et jalapenos  
Baby Scallops cured in lime, coconut and jalapenos  

 

 



 

 
 

   

 

 

Radicchio   19$    

Proscuitto et mozzarella dans une feuille de radicchio grillée, sauce aux framboises  

Proscuitto and mozzarella wrapped in grilled radicchio leaves, with a raspberry 

emulsion 
 

Carciofi   17$ 
Cœur d’artichaud dans une pâte phyllo légèrement frit sur humus de pois chiche  

Artichoke hearts in fried pastry with a chickpea hummus 

 

Caprese   19$ 
Fromage burrata sur pain frit avec confit de tomates et purée de basilic  

Burrata cheese on fried bread with tomato confit and basil puree 

 

Barbabietole   17$    

Carpaccio de betteraves sur salade d’épinards, dijonnaise, câpres frits, noix macadamia rôties  

Beets carpaccio on spinach salad, dijonnaise, fried capers, roasted macadamia nuts 

 

Bruschetta   18$ 
Pain à l’ail grille avec salsa de tomates vinaigrées, oignons, balsamique  

Garlic bread grilled with a salsa of tomatoes, onions and balsamic vinegar     

 

 

 

 

PASTA 

 

Arrabiata   24$    



 

 
 

   

 

Penne, sauce tomatée épicée à l’ail rôtie et vin blanc  

Penne with spicy roasted garlic and white wine tomato sauce 

 

Pomodoro   24$    

Spaghetti, purée de tomates et tomates fraîches, basilic et échalotes 
Spaghetti in a tomato purée and fresh tomatoes, basil and shallots 

 

Olio Verdi Funghi   24$    

Spaghetti à l’huile d’olive, ail grill., basilic, champignons et verdures  

Spaghetti with rosted garlic mushrooms, basil, scallions, and greens 

 

Nerano  26$    

Spaghetti dans une sauce aux zucchini frits, pois verts et noix de pins  
Spaghetti in a fried zucchini, green peas and pinenuts. 

 

Puttanesca   28$    

Spaghetti avec càpres, olives, tomates, ail,  

Spaghetti with capers, olives, tomatoes, garlic 

 

Parmigianna 38$ 
Aubergines panées, purée de tomates et fromage végan servies avec spaghetti pomodoro et roquette avec 

purée de basilic 

Breaded eggplant topped with tomato purée and vegan cheese, served with pomodoro 

pasta and arugula with basil pesto 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

   

 

 

 
Capesante   30$ 
Fettucini avec petits pétoncles, maïs, noix de pins et poireaux au beurre dans une sauce crème à l’ail rôtie  

Fettucini with small scallops, corn, pine nuts and buttered leeks in a roasted garlic 

creamy sauce 

 

Sicilianna   32$    

Spaghetti avec crevettes dans une sauce tomate épicée à l’ail, fines herbes et vin blanc  
Spaghetti with shrimps in a Spicy garlic, herbs and white wine tomato sauce 

 

 
Fico   28$ 

Fettucini dans une sauce sucrée salée aux figues, saucisses Genoa, vin blanc, 

tomates fraîches, oignons et ail 
Fettuccini in a sweet and salty white wine and figs sauce, Genoa sausage, onions, garlic 

and fresh tomatoes 

 

Peposo   30$ 

Rigatoni dans un ragout de bœuf poivré avec champignons, tomates et crème 
Rigatoni in a peppery braised beef ragout with mushrooms tomatoes and cream 

 

Bolognese  28$ 

Rigatoni dans une sauce à la viande 
Rigatoni and meat sauce 

  

 

 

 

 

 

 

  



 

 
 

   

 

Pizza style Toscane 12’’   /  Toscan style pizza 12’’ 

 
Simplice   17$ / Avec salami   19$   
Sauce tomate et fromage mozzarella 
Tomato sauce and mozzarella cheese 
 
Hawaiano   19$ 
Sauce tomate, jambon, ananas, fromage mozzarella 
Tomato sauce, ham, pineapple, mozzarella cheese 
 
Margherita   22$ 
Mozzarella fraiche, tomates, purée de basilic et fromage 
Fresh mozzarella, fresh tomatoes, basil purée and cheese 
 
Porri   22$ 
Huile à l’ail rôti, bacon, pomme de terre, poireaux, parmesan, romarin et 
fromage 
Roasted garlic oil, bacon, potatoes, leek, parmesan, rosemary and cheese 

 
Pepe   21$ 
Sauce tomate, saucisses émiettées, poivrons grillés et fromage 
Tomato sauce, minced sausages, grilled peppers, cheese 
 
Clad   20$ 
Salami, champignons, poivrons et fromage 
Salami, mushrooms, peppers, and cheese 

 
Greco   23$ 
Olives Kalamata, tomates, poivrons, courgettes, fromage Feta et mozzarella 
Kalamata olives, tomatoes, peppers, zucchini, Feta cheese and mozzarella 
 
 
 

 
 

 

 

Salmone   38$ 



 

 
 

   

 

Saumon rôti, servi avec légumes poêlés et riz basmati et émulsion à l’orange 
Roasted salmon with grilled vegetables and basmati rice with orange reduction 

 

Buffalo   40$ 
Escalope de porc panée et farcie au fromage gorgonzola, sauce aux 

pepperoncini épicés servi avec un spaghetti alla carbonara 
Breaded Pork scaloppini stuffed with gorgonzola cheese, spicy pepperoncini sauce 
served with spaghetti carbonara  
 

Pesce   38$ 
Morue rôtie servie avec légumes grillés, riz basmati et vinaigrette citron, miel, 

ciboulette 
Roasted Cod, served with grilled vegetables, basmati rice and honey lemon, chives 
dressing 
 

Marsala   41$ 
Escalope de veau dans une sauce aux champignons rôtis et vin Marsala servi 

avec spaghetti olio 
Veal scaloppini in a roasted mushrooms marsala wine served with spaghetti olio  
 

Pollo Parmigiano   38$ 
Poulet pané, sauce tomate et fromage mozzarella fumé servi sur 

Fettucini Alfredo. 
Breaded Chicken topped with tomato sauce and smoked mozzarella served on fettucini Alfredo  

 

Tono   42$ 
Thon poêlé, miettes d’anchois et ail, servi avec spaghetti alla puttanesca 
Seared tuna with anchovy and garlic crumbs served with spaghetti alla puttanesca  

 

 

 

 
 


