
 
 

 

ANTIPASTI DAL MARE 

 
Baccalà mantecato, crema di patate viola e granella di olive taggiasche (4,9) 

€ 20,00 
 

Selezione di acciughe di Monterosso (1,4,11) 
€ 18,00 

 
Gambero rosso crudo e cotto, salsa di peperone arrosto (2,7) 

€26,00 
 

Verza ripiena al branzino e verdure su coulis di pomodoro fresco (4,7,9) 
€ 16,00 

 
 

ANTIPASTI DI TERRA 
 

Quadro di battuta... Limousine lunigiana, tartufo nero, prescinseua e rapa rossa 
(3,7,11) 
€ 25,00 

 
Che burrata! Melanzana grigliata, verdure fresche e burrata (4,7) 

€ 16,00 
 

Scaloppa di foie gras, salsa ai frutti rossi e insalatina all'aceto di lampone 
€ 30,00 

 
 
 
 
 



 
 

 

LA NOSTRA CUCINA... DAL MERCATO AL PIATTO 

 
Sashimi del giorno con frutta fresca, yogurt e citronette al timo (4,7) 

€ 22,00 
 

Il grande crudo dal mare (2,4,6,7,14) 
€ 50,00 

 
Vaporata... crostacei e pesce al vapore accompagnati da una crema al limone (2,4,14) 

€ 40,00 
 

Pescato alla ligure cotto al forno (4,8) 
€ 32,00 

 
 

Ogni giorno inseriamo piatti nuovi per voi... 
chiedete al nostro personale! 

 
 
 
 
 
 
 

Il pesce destinato ad essere consumato crudo è sottoposto a trattamento di bonifica 
conforme alla prescrizione del regolamento CE 853/2004 

 
 
 
 
 



 
 

 

 

"È PAOLLE DI VÈCCI" 

 
CUMMU CÜXINA ME MAE NU CÜXINA NESSÜN... 

COME CUCINA MIA MAMMA, NON CUCINA NESSUNO... 
 
 

Menù "percorso verso la nostra tradizione" ... affidarsi allo chef 
 

5 portate € 75,00 
 

Acqua e coperto inclusi 
 
 

(specificare allergie ed intolleranze al personale) 
 
 

Abbinamento vino + € 45 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 

PRIMI DAL MARE 

 
Paccheri al polpo, maggiorana e granella di olive taggiasche (1,9,14) 

€ 23,00 
 

Spaghetti con le acciughe, pane aromatizzato all'aglio e prezzemolo (1,4,8,9) 
€ 22,00 

 
Risotto con crema di basilico, gamberi rossi cotti e crudi, pinoli tostati (2,4,7,8,9) 

€ 26,00 
 

 

 

PRIMI DI TERRA 

 
Tagliatelle della nonna al tartufo nero (1,3,7) 

€ 30,00 
 

Gnocchetti con ragù bianco di cervo al coltello, la sua riduzione (1,3,7,9) 
€ 22,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 

SECONDI DAL MARE 

 
Trancio di ombrina al vapore, purè di patate viola alla vaniglia 

e salsa al pomodoro fresco (4,7) 
€ 27,00 

 
Prebuggiun du mainè... zuppa di pesce sliscato (2,4,9,14) 

€ 32,00 

 

 

SECONDI DI TERRA 

 
Tagliata di petto d'anatra glassata all'arancia accompagnata da patate arrostite 

€ 28,00 
 

Coniglio in doppia cottura... sella ripiena, costoletta fritta e jus di coniglio (1,3,7) 
€ 30,00 

 
Melanzana teriyaki, sfoglia di melone e gel alla mela verde (1,6) 

€21,00 
 


