
S          Si immagini ... 

... di accogliere e sorprendere i suoi ospiti 
in una delle più belle location della Svizzera, 
con una sfiziosa cucina mediterranea e un 
servizio attento e cordiale.
 
Ulteriori proposte su www.festeggiare.ch  
o tel. 091 910 51 30. 

Ci rallegriamo di accogliervi nel Salotto  
di Lugano dal 1803.

Il Patio, 10-20 ospiti

Il Salotto, 4-10 ospiti

Business Lunch
Pranzo - Menu a partire da 6 ospiti

Crema di piselli e menta

oppure

Sformatino di asparagi verdi, patate e pancetta 

* * *

Fusilli trafilati al bronzo ai tre pomodori e scaglie di Grana Padano

oppure

Punta di petto di vitello arrosto, purè di patate e verdure stagionali

* * *

Tartelette Al Porto ai lamponi

Pranzo Business Lunch, p.p. Sfr. 54.- 

Le portate sono da scegliere prima dell’evento

Aperitivo & Bevande Liberty

Grissini al Parmigiano, mandorle al sale e spezie, olive marinate

Prosecco Selezione Grand Café Al Porto DOCG Extra Dry - Glera

Spremuta d’arancia e acqua minerale

Biancofilo DOC - Merlot in bianco - Brissoni Vini, Verscio, Ticino

Mariella DOC - Merlot - Brissoni Vini, Verscio, Ticino

Acqua minerale frizzante e naturale

Caffè e tè

Aperitivo & Bevande Liberty, p.p. Sfr. 39.-

In alternativa, vasta scelta di vini à la carte

I     Incontrarsi, brindare e festeggiare 
         Pranzi, aperitivi, cene aziendali, feste di famiglia, compleanni



Il Cenacolo Fiorentino, fino a 40 ospiti

Il Patio, 10-20 ospiti

Il Salotto, 4-10 ospiti

Menu Biaggi
Amuse-bouche

* * * Carpaccio di fassona, rucola,pomodorini confit e chips di Parmigiano ReggianooppureRisotto Carnaroli Acqua & Sole, asparagi e scampi* * * Trancio di ricciola scottato,guazzetto di asparagi bianchi e vongole veracioppureCuore di filetto di manzo, sformatino di patate e coste* * * 
Grand Café 1803

* * * 
Dolci Tentazioni

Menu Biaggi, p.p. Sfr. 76.-Le portate sono da scegliere prima dell’evento
Aperitivo & Bevande BiaggiGrissini al Parmigiano, mandorle al sale e spezie, olive marinate

Prosecco Selezione Grand Café Al Porto DOCG Extra Dry - Glera
Spremuta d’arancia e acqua mineralePitars DOC - Chardonnay - Pittaro Paolo e F.lli, Friuli

I Cipressi - Nobile di Montepulciano DOCG - Sangiovese - ToscanaAcqua minerale frizzante e naturaleCaffè e tè
Aperitivo & Bevande Biaggi, p.p. Sfr. 47.-In alternativa, vasta scelta di vini à la carte

festeggiare.ch

Ristorante Grand Café Al Porto 
Via Pessina 3, CH-6900 Lugano

Ristorante 
Tel. +41 (0)91 910 51 30
info@grand-cafe-lugano.ch
www.grand-cafe-lugano.ch

Confiserie Al Porto 
Tel. +41 (0)91 910 51 31
confiserie@grand-cafe-lugano.ch
www.alporto.ch

Benvenuti Willkommen Welcome
Lunedì-sabato | Montag-Samstag | Monday-Saturday 
08.00-18.30 h

Apertura serale, previa prenotazione,
per eventi e convivi da 12 a 80 ospiti.

Abends auf  Voranmeldung geöffnet für 
Anlässe und Bankette von 12 bis 80 Gäste.

In the evening open on request, for events 
and banquets, from 12 to 80 guests. 02
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