
 

 

 

 

 

 

Dettagli sulla provenienza dei prodotti e sulle sostanze che possono provocare allergie o altre reazioni indesiderate, sono ottenibili dai collaboratori. 
I prodotti di carne e salumeria sono di origine svizzera, altrimenti è indicato a fianco del prodotto. 
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Apertura serale, previa prenotazione, per ricevimenti e cene, da 12 a 80 persone.  
 

Ristorante Grand Café Al Porto, Via Pessina 3, CH 6901 Lugano 

Tel. +41 (0)91 910 51 30, info@grand-cafe-lugano.ch, www.grand-cafe-lugano.ch 

Business Lunch 
 

A partire da 6 persone, il menu scelto vale per tutti i commensali. 

Starting from 6 persons, the menu applies to all diners. 

 

Entrata Insalata di seppie e gamberetti, edamame e lattuga sl/sf  

Starter Cuttlefish and shrimp salad, edamame and lettuce   

    
 Sformatino di asparagi verdi, patate e pancetta sf  

 Green asparagus, potato and bacon flan   

    
 Crema di piselli e menta   

 Pea and mint cream soup   

    
 Risotto Carnaroli mantecato con fave e piselli sf  

 Carnaroli risotto creamed with broad beans and peas   

    

Piatto principale Fusilli trafilati al bronzo ai tre pomodori e scaglie di Grana Padano sl  

Main course Bronze drawn fusilli with three tomatoes and Grana Padano flakes   

    
 Straccetti di pollo al curry, riso Basmati e verdurine   

 Chicken strips with curry sauce, Basmati rice and vegetables   

    
 Punta di petto di vitello arrosto, purè di patate e verdure stagionali sf  

 Roasted veal brisket, mashed potatoes and seasonal vegetables   

    
 Filetto di orata alla piastra, finocchi e salsa agli agrumi sf/sl  

 Grilled sea bream fillet, fennel and citrus sauce   

    

Dolce Tartelette ai lamponi e frutto della passione   

Sweets Tartelette with raspberries and passion fruit   

    
 Mousse allo yogurt e lime sf  

 Yogurt and lime mousse   

    
 Panna cotta con fragole e menta sf  

 Panna cotta with strawberries and mint   

    
 Selezione di frutta fresca di stagione sf/sl  

 Fresh seasonal fruit selection   

    

    

 La sua composizione di 3 portate - Entrata, piatto principale e dolce  54.- 

  Your menu composition with 3 dishes - Starter, main course and dessert 

 
  

    

 Piatti vegetariani preparati senza carne o pesce.   

 Vegetarian dishes prepared without meat or fish.   
 

 




