
Le Classiche

Torta Fragole   stagionale - saisonal

Leggera mousse ai lamponi, fragole fresche 
con crema Chantilly e un morbido biscotto 
bianco.

Delikate Himbeermousse, frische Erdbeeren 
mit Chantilly-Creme, umhüllt von einem wei-
chen Löffelbiskuit.

16 cm 4  Pers.  Fr.  23.00
18 cm 6  Pers.  Fr.  34.00
22 cm 8  Pers.  Fr.  46.00

La Nuvola

Delicato strato di panettone con frutta candita 
e biscotto bianco con cremoso al mango e 
panna cotta, ricoperto con soffice meringa.

Panettone mit kandierten Früchten und weis-
sem Biskuit, Mangocreme und Panna Cotta, 
bedeckt mit luftiger Meringue.

12 x 12 cm  4 Pers. Fr. 23.00
15 x 15 cm  6 Pers. Fr. 34.00
18 x 18 cm  9 Pers. Fr. 50.00

Torta Grand Café 1803

Raffinati strati di crema Mousseline al caffè e 
biscotto al cioccolato su una deliziosa pasta 
frolla alle nocciole.

Raffinierte Schichten aus Kaffee-Mousseline 
und Schokoladen-Biskuit auf  einem köstlichem 
Haselnuss-Mürbegebäck.

12 x 12 cm 4 Pers. Fr. 24.00
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locarno  ascona  lugano  bellinzona

Creazioni Torte






