QUEENPUGLIA
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MENU

La wita & perta tn /w&g/ud inaspettalti

{ amenre per il cibe ti perta

Q ueenp wg&w

Scansionami!
Scan me!



Klt deglistazmn fr]ﬁellmf gon pate locali, taralli £ 11 Bella d]l ﬁrlgnola X1 €5/x2€8
Tasting kit: Wllnl?vl%(? ¢ with local'pdcés, taralli, an i Cerignola oliv?s
O ve “Bella di Ce 1gnola 3
a di Cerignola olives
Tris ﬁh raralli p)
Taralli
Pettole (7Clo?lt is di pace di olive verdi, pom.secchi e b(ﬁn a pus 'esg piccante +3€ ) 25
Fried dough balls (with a tvi0 of pates: green olives, sin- el romatocs ar "Aputiartbomb" spicy cream +&
ANTIPASTI
Appetizers
Chett COH pomodorml 0110 (@Y 1gano 6 Caciocav: llo nterrlna 8
Bms hetta with cherry tomatoes, exora virgin olive oil and orégano G s forra
Bruschette sFemal g  Fave ¢ cicorie 8
1.Caciocavallo e salicornia Fava geans and chicory
Caciocavallo cheese and glasswort lata di ol 5
2.Stracciatella e bomba pugliese piccante 5153 ata 1polpoch atf‘j
Stracciatella and "Apulian bomb! spicy cream Ctopus and potatoes sala
3.Caciocavallo ¢ pomodori secchi Porcheta gl ta 10 con salsa BBQ 8
Caciocavallo cheese and dried tomatoes Roaste, O7ak Q sauce
Proscmt 0 crudo alla barese (con 0}]110 gvoe geg 10 Capresedi bufala 10
Bari-style cured ham: in pieces wit €vo and pepper Buﬁaomozz tomatoes, oregano, oil evo
Prosgiu]l to cr%ﬁ? ozzarella ﬁl bufala 2 e d1 i, soccoli e pettole x1 €15
Cured ham a u?fn}o mozzare M}xg oar f l[g‘ 5 oS, MAarnate
vegetables, an ﬁ”lcd ou(g s X2 €27
PRIMI SECONDI
First Courses Main Courses
Orecchiette a]] pomodoro Y Cgette pugliesi 12
Orecchiette with tomato sauce A lian ‘meat rolls
Orecil iette c?n cime di rapa 11 tadis otton alletto 7.5
Orecchiette with turnip tops zce young beef stea
Orecchiette con cime di rapae salsiccia 13 CP iletta c}l do e pa} ine fritte 12
Orecchiette with turmip tops and sausage Chicken cutlet'and French fries
Orecchiette di grano arso con pomodorinj e éot,ta dura 13  Terrinadi jalsicgia e cime di rape 9
Burnt wheat orécchiette with tomatoes and aged ricotta Sausage and turnip tops terrine
Troccoli con p o]7p 15  Fri ra% amaq?le 7111 tﬂl 14
Troccoli pasta wich octopus Fried calamari and shrimps wit Pnttered vcgera es
Troccoli con m; ﬁzancolle 15 Polﬁo arrostito 18
Troccoli pasta with prawns Grilled octopus

CONTORNIE SEIZIOSITA
Side Dishes e delicacy

?i L te 7 Partatj ne ﬁltte cola/grande 3/5
(:r]i doede vegetable French fries smatl %
Insalata v rjie 5 Florl g ccae c ciofi i ]m tempura 0.5
Lettuce sala ump owu*%m artichokes in tempwa
Insal ta Ezlcﬁ (insalat Iil% odoro olive carote, olio %VO) 7 Crocchetta maxi 25
Mixe green saﬁzc% Ty tomarOC< o[wu can ots, olive oil) Large potato croquette
+ MAZZANCOLLE prawns 12 Lﬁ gel scopplett ti con patatine fritte 7

) ed sausages with Hmch ies
+ POLPO octopus 14

Alcuni prodotti possono essere surgelati allorigine o congelati in loco (mediante

Patate 3.1 forno abbattimento r \pldo di temperatura) rispetta ando le pr ocedure di autocontrollo secondo le norme wﬁmtl

5 Per qua alsiasi informazione su sostanze e \llubum ¢ possibile consultare Papposita documentazione che
verra fornita, su richiesta, dal personale di servizio.

Roast potatoes




PANZEROTTI

Apulian handmade panzerotto

BEST SELLER

1 Pomodorﬁ mozzarella, polpo, cime di rapa, 11.5

acclate Zla7
omato, 7 rella, octopus, turnip tops,
5U&lLC1&l[C ese qu 1p q?

2 Pom o, mozzarella, capocollo, stracciatella, 7.5
onsecc
mozzarella, capocollo, stracciatella cheese,
sun— ried tomatoes

3 Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, 0.5
acciatella
omato, mozzarella, cured ham, stracciatella cheese
Porﬂs21 o ngtaﬁzzareﬂa ¢ gamberetti 6.5

omarto, mozzare la, S]’U’Uﬂpb ?,Ull'h (,Ockfall sauce

S ];leato nwzmozﬁr%%miﬁden%% mﬁ!’]e%c >

6 Pomodoro, mozzarella, wurstel 5
Tomato, mozzarella, wurstel

7 Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e patate 5.5
Tomato, mozzarella, cooked ham, and potatoes

8 Pomodoro, mozzarella, guanciale, caciocavallo, funghi 75

Tt omato, Mozzar (’ZZ(Z, guanaalg Caaocavallo Cht( CSE, 77?%]17 'ooms

9 Pomodoro, mozzarella, caciocavallo, verdure gri ﬂlg?hate 6.5
Tomato, mozzarella, caciocavallo cheese, grilled veget

10 Pomodoro e mozzarella (bufala +&1) 3
Tomato and mozarella (wich buffalo mozzarella +€1)

1 1 Pomodoro, mozzarella, salame piccante, caciocavallo, 75
a pughese ‘piccante
Tomato, moz spicy salami, caciocavallo cheese, "Apulian bomb”
spicy cream

12 Pomodoro, mozzarella, porchetta, stracciatella, patate 8.5
Tomato, mozzarella, porchetta, stracciatella cheese, potatoes

1 3 Pomodoro, mozzarella, salsiccia, cime di rapa 75
Tomato, mozzarella, sausage, urnip tops

AGG
Pate dj olive verdi, olive nere, odorl secchi, 0.50
apughese piccante, Clpo]la caramellata’

Add paté of: green olives, black hves sun-dried tomatoes,
"Apulian bomb's icy cream,

caramelized onion

PUCCE - SCHIACCIATE (+€1)

Apulian handmade panini - stuffed flatbread

1 Pol , cime di rapacs acciatel 11.5
Ouopm turnip tops, and stracclatella cheese
75

2 Capocgllo, stralccl?Ellﬁl;zs Exg;qﬁdon
3 Pifoscmtto crudo, bufala, insalata, pomodoro 75

CCl
Capoco 0, 5U acclare 9Lm’0?7'l(’ tomatoes
Oolo £VO

Lwe ham, }?L iffalo mozzarella, letruce, tomato,
extra virgin olive ol
4 gamberett ins alcocktaﬂ insalata 6.5
Shrimps with cocktail sauce and lettuce
5 Morta la, stracciate
Mo;t stracciatel >3
\X/urst atati
\X/w ste? 15 Ly enw ries >
Mozzarella, JULtO COLLO € patate )
7 Mozzar cﬁ c%j«cf /llam, and potatoes 25
8 Guancigle, funghi, caciocavallo 75
Guanciale, musitooms, caciocavallo cheese
flg, ate caciocayall 6.5
veget: u caciocavallo cheese
10 Pomodoro ella di bufala, oEvo 6.5
Tomato, mozzare iﬁ oregano, @cna mrgm olive oil
11 Ea Hr]ﬁe plC ante, cac10cava110 insalata e 75
1ese picc
Spicy sa an ava o m/@ese lettuce,
ana "Apulian bomb” spicy cream

12 Porchetta, stracciagella e pat u?
Porchetta, stracciatella cheese, and potatoes

8.5

3 Salsi di
13 e sy 75
PIZZA

?Jzza mezzo Metro
Half-meter pizza — 20 inch

Margherita (poma}froemozzareﬂa) 15

Tonma to, mozzarella

Bufal %i[o? ozzarella di bufal

Tom?l(o h oernrgzzal Le}.}a ' ) 20
Diavola (porx |l I

To%?zrao mozzare ?fa mzcz!ar‘gl%)essg}?l%%pccante) 18
Crudo (pom crudo)

lomato mozzar eﬁn écun %sgutto 22

ella, prosciutto cotto, 20
%gggwdg Eﬁ%i:fmlnwnh artichokes

Norcia (pom ?mozzareﬂa, salsiccia dj norcja e funghi 20
Tomato, P omarelln Noreia sausage and mushrooms
Vegetariana

Vfgetmzml 18

\X/wste ﬁe a%aﬁ??un 18

Produzione artigianale: tutti gli impasti sono realizzati da noi L
|

Arcisanal produccion: all doughs are handmade by us MADV
O S _Z

I PRODOTTI NON VENGONO DIVISI IN CUCINA, AL FINE DI PRESERVARNE GUSTO E CONSISTENZA
Products are not divided in che kicchen, in order to preserve their taste and consistency.
Coperto €2



Pasticciortto
Panzerotto dolce
Sorbetto al limone
Sorbetto con prosecco

Cafte

Caffe leccese
Caffe dek

Caffeé macchiato
Caffe corretto

Acqua Lt o,5
Coca cola / zero
Fanta

Estathe

Sprite

Succo di frutca
Crodino

Cedrata

Birra Analcolica
Calice di prosecco

Taralli

Olive bella di Cerignola
Tris di funghi

Bomba pugliese

Pate di olive verdi/nere
Pace di pomodori secchi
Pomodori secchi

Q Via San Giorgio, 5 - Porto di Trani
o © 39353322 3425

@ www.queenpuglia.com

DESSERT

Abbinamento consigliato

con Moscato di Trani
Recommended pairing with Moscato di Trani

2.5 Semifreddo 6

4.5 Tortino cuore caldo 5

4 Pettole con Nutella 4.5

6 Pettole con Mosto Cotto 4.5

CAFFETTERIA
1.5 Catffe Americano 2.5
2.5 Cappuccino 2.5
1.5 The o Tisana 2.5
1.7 Cioccolata calda 3
2.5 Spremuta di arancia 4.5
BIBITE

1.5 Birra Nastro Azzurro c133 2.5
2.5 Birra Moretti Rossa cl33 3
2.5 Birra Raffo cl33 b,
2.5 Birra Raffo Grezza cl33 3.5
2.5 Aperol/Lemon/Campari Spritz 7
2.5 Spritz analcolico 7
2.5 Liquore b,
2.5 Distillato >
2.5 Moscato di Trani 4
4.5 Vini: vedi carta vini dedicata

T] adlthnCll apullan spcclaltlcs
Porta a casa i sapori autentici della Puglla

Jy

=

Bring home the authentic flavors of Puglia

NITUNIUNIUNIUNIUNIL o

QUEENPUGLIA

/(hli-in-l’uglia/

Melanzane grigliate
Zucchine grigliate
Carciofi grigliaci
Peperoncini ripieni
Salicornia

Olio Evo 250ml/750ml

Moscato di Trani Sooml

~ NI\
00 \J1 ~J \J1L\J

7/15

SPEDIAMO IN TUTTO IL MONDO

We ship worldwide

Follow us on

0 Queenpuglia

SEGUICI SU

queenpuglia
® @queenpuglia




	MENÙ
	La vita ti porta in luoghi inaspettati,  l’amore per il cibo ti porta
	Queenpuglia

	NELL’ATTESA
	While you wait
	Kit degustazione: friselline con patè locali, taralli e olive Bella di Cerignola       Tasting kit: mini friselle with local pâtés, taralli, and Bella di Cerignola olives
	Olive “Bella di Cerignola” Bella di Cerignola olives
	Tris di taralli Taralli
	Pettole (con tris di patè di olive verdi, pom.secchi e bomba pugliese piccante +3€) Fried dough balls (with a trio of pâtés: green olives, sun-dried tomatoes and "Apulian bomb" spicy cream +€3)
	x1 €5/x2 €8
	3
	3
	2.5

	ANTIPASTI
	Appetizers
	Bruschette con pomodorini, olio evo, origano Bruschetta with cherry tomatoes, extra virgin olive oil and oregano
	Bruschette special:  1.Caciocavallo e salicornia    Caciocavallo cheese and glasswort   2.Stracciatella e bomba pugliese piccante   Stracciatella and "Apulian bomb" spicy cream 3.Caciocavallo e pomodori secchi   Caciocavallo cheese and dried tomatoes
	Prosciutto crudo alla barese (con olio evo e pepe) Bari-style cured ham: in pieces with oil evo and pepper
	Prosciutto crudo e mozzarella di bufala   Cured ham and buffalo mozzarella
	Caciocavallo in terrina  Caciovavallo cheese terrine
	Fave e cicorie Fava beans and chicory
	Insalata di polpo e patate Octopus and potatoes salad
	Porchetta al taglio con salsa BBQ Roasted pork with BBQ sauce
	Caprese di bufala Buffalo mozz, tomatoes, oregano, oil evo
	Tagliere di salumi, formaggi, sott’oli e pettole Mixed board of cold cuts, cheeses, marinated  vegetables, and fried dough balls
	8
	8
	15
	8
	10
	x1 €15
	x2 €27

	6
	8
	10
	12

	PRIMI
	SECONDI
	First Courses
	Main Courses
	Orecchiette al pomodoro Orecchiette with tomato sauce
	Orecchiette con cime di rapa Orecchiette with turnip tops
	Orecchiette con cime di rapa e salsiccia Orecchiette with turnip tops and sausage
	Orecchiette di grano arso con pomodorini e ricotta dura Burnt wheat orecchiette with tomatoes and aged ricotta
	Troccoli con polpo Troccoli pasta with octopus
	Troccoli con mazzancolle Troccoli pasta with prawns
	9
	11
	13
	13
	15
	15
	Bombette pugliesi  Stuffed Apulian meat rolls
	Tagliata di scottona Sliced young beef steak
	Cotoletta di pollo e patatine fritte Chicken cutlet and French fries
	Terrina di salsiccia e cime di rape Sausage and turnip tops terrine
	Frittura di calamari e gamberi con verdure in pastella Fried calamari and shrimps with battered vegetables
	Polpo arrostito Grilled octopus
	all’etto


	CONTORNI E SFIZIOSITA’
	Side Dishes e delicacy
	12
	7.5
	12
	9
	14
	18
	Patatine fritte piccola/grande French fries small/big
	Fiori di zucca e carciofi in tempura Pumpkin flowersand artichokes in tempura
	Crocchetta maxi  Large potato croquette
	Wurstel scoppiettati con patatine fritte Grilled sausages with French fries
	3/5
	6.5
	2.5
	7

	Verdure grigliate Grilled vegetables
	Insalata verde Lettuce salad
	Insalata mista (insalata, pomodoro, olive, carote, olio Evo)  Mixed salad (green salad, cherry tomatoes, olives, carrots, olive oil)
	+ MAZZANCOLLE prawns
	+ POLPO octopus
	Patate al forno  Roast potatoes
	7
	5
	7
	12
	14
	5

	PANZEROTTI
	PUCCE - SCHIACCIATE (+€1)
	Apulian handmade panzerotto
	Apulian handmade panini - stuffed flatbread

	Pomodoro, mozzarella, polpo, cime di rapa, stracciatella Tomato, mozzarella, octopus, turnip tops,  stracciatella cheese
	Pomodoro, mozzarella, capocollo, stracciatella, pomodori secchi Tomato, mozzarella, capocollo, stracciatella cheese,  sun-dried tomatoes
	Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, stracciatella Tomato, mozzarella, cured ham, stracciatella cheese
	Pomodoro, mozzarella e gamberetti  in salsa cocktail Tomato, mozzarella, shrimps with cocktail sauce
	Pomodoro, mozzarella, mortadella, stracciatella Tomato, mozzarella, mortadella, stracciatella cheese
	11.5
	7.5
	6.5
	6.5
	5.5
	Polpo, cime di rapa e stracciatella Octopus, turnip tops, and stracciatella cheese
	Capocollo, stracciatella e pomodori secchi Capocollo, stracciatella cheese, and sun-dried tomatoes
	Prosciutto crudo, bufala, insalata, pomodoro,  olio Evo Cured ham, buffalo mozzarella, lettuce, tomato,  extra virgin olive oil
	Gamberetti in salsa cocktail e insalata Shrimps with cocktail sauce and lettuce
	Mortadella, stracciatella Mortadella, stracciatella cheese
	Wurstel e patatine Würstel and French fries
	Mozzarella, prosciutto cotto e patate Mozzarella, cooked ham, and potatoes
	Guanciale, funghi, caciocavallo Guanciale, mushrooms, caciocavallo cheese
	Verdure grigliate, caciocavallo Grilled vegetables, caciocavallo cheese
	Pomodoro, mozzarella di bufala, origano, olio Evo Tomato, mozzarella, oregano, extra virgin olive oil
	Salame piccante, caciocavallo, insalata e  bomba pugliese piccante  Spicy salami, caciocavallo cheese, lettuce,  and "Apulian bomb" spicy cream
	Porchetta, stracciatella e patate Porchetta, stracciatella cheese, and potatoes
	Salsiccia e cime di rapa Sausage and turnip tops
	11.5

	BEST SELLER
	7.5
	7.5
	6.5
	5.5
	5
	5.5
	7.5
	6.5
	6.5
	7.5
	8.5
	7.5

	4
	5
	6
	7
	Pomodoro, mozzarella, wurstel  Tomato, mozzarella, wurstel
	Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e patate Tomato, mozzarella, cooked ham, and potatoes
	Pomodoro, mozzarella, guanciale, caciocavallo, funghi Tomato, mozzarella, guanciale, caciocavallo cheese, mushrooms
	Pomodoro, mozzarella, caciocavallo, verdure grigliate Tomato, mozzarella, caciocavallo cheese, grilled vegetables
	Pomodoro e mozzarella (bufala +€1) Tomato and mozzarella (with buffalo mozzarella +€1)
	Pomodoro, mozzarella, salame piccante, caciocavallo,  bomba pugliese piccante Tomato, mozz, spicy salami, caciocavallo cheese,  "Apulian bomb"  spicy cream
	Pomodoro, mozzarella, porchetta, stracciatella, patate Tomato, mozzarella, porchetta, stracciatella cheese, potatoes
	Pomodoro, mozzarella, salsiccia, cime di rapa Tomato, mozzarella, sausage, turnip tops
	5
	5.5
	7.5
	6.5
	3
	7.5
	8.5
	7.5

	PIZZA
	Pizza mezzo metro
	Half-meter pizza – 20 inch
	Margherita (pomodoro e mozzarella) Tomato, mozzarella
	Bufala (pomodoro e mozzarella di bufala) Tomato, buffalo mozzarella
	Diavola (pomodoro, mozzarella e salame piccante) Tomato, mozzarella and spicy salami
	Crudo (pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo) Tomato, mozzarella and cured ham
	4 stagioni (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto,  funghi carciofi e olive nere) Tomato, mozzarella, cooked ham, mushrooms, artichokes  and black olives
	Norcia (pomodoro, mozzarella, salsiccia di norcia e funghi) Tomato, mozzarella, Norcia sausage and mushrooms
	Vegetariana  Vegetarian
	Wurstel e patatine Wurstel, french fries
	15
	20
	18
	22
	20
	20
	18
	18
	AGGIUNTE:  Patè di olive verdi, olive nere, pomodori secchi,  bomba pugliese piccante, cipolla caramellata
	Add pâté of: green olives, black olives, sun-dried tomatoes,  "Apulian bomb" spicy cream, caramelized onion
	Produzione artigianale: tutti gli impasti sono realizzati da noi
	Artisanal production: all doughs are handmade by us
	I PRODOTTI NON VENGONO DIVISI IN CUCINA, AL FINE DI PRESERVARNE GUSTO E CONSISTENZA

	Products are not divided in the kitchen, in order to preserve their taste and consistency.
	Coperto €2



	DESSERT
	Recommended pairing with Moscato di Trani
	Pasticciotto Panzerotto dolce Sorbetto al limone Sorbetto con prosecco
	2.5 4.5 4 6
	Semifreddo Tortino cuore caldo Pettole con Nutella Pettole con Mosto Cotto
	6 5 4.5 4.5

	CAFFETTERIA
	Caffè Caffè leccese Caffè dek Caffè macchiato Caffè corretto
	1.5 2.5 1.5 1.7 2.5
	Caffè Americano Cappuccino Thè o Tisana Cioccolata calda Spremuta di arancia

	2.5 2.5 2.5 3 4.5

	BIBITE
	Acqua Lt 0,5 Coca cola / zero Fanta Estathè Sprite Succo di frutta Crodino Cedrata Birra Analcolica Calice di prosecco
	1.5 2.5 2.5 2.5 2.5 2.5 2.5 2.5 2.5 4.5
	2.5 3 3 3.5 7 7 3 5 4
	Birra Nastro Azzurro cl33 Birra Moretti Rossa cl33 Birra Raffo cl33 Birra Raffo Grezza cl33 Aperol/Lemon/Campari Spritz Spritz analcolico Liquore Distillato Moscato di Trani Vini: vedi carta vini dedicata

	SOUVENIR ENOGASTRONOMICI
	Traditional apulian specialties
	Porta a casa i sapori autentici della Puglia

	Melanzane grigliate Zucchine grigliate Carciofi grigliati Peperoncini ripieni Salicornia Olio Evo 250ml/750ml Moscato di Trani 500ml
	5.5 5.5 7 7.5 8 7/15 18
	Taralli Olive bella di Cerignola Tris di funghi Bomba pugliese Patè di olive verdi/nere Patè di pomodori secchi Pomodori secchi
	4 5 5 5 5 5 5
	Via San Giorgio, 5 - Porto di Trani
	+39 353 322 3425
	www.queenpuglia.com

	SPEDIAMO IN TUTTO IL MONDO
	We ship worldwide
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	@queenpuglia


