QUEENPUGLIA

/Qui-in.Puglia/

MENU

La wita & perta in /w&g/ié inadpettalti,

{ amere per il cibo & perta
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E CONSENTITO CONSUMARE ESCLUSIVAMENTE ALIMENTI E BEVANDE ACQUISTATI PRESSO LA NOSTRA SEDE
It is only permitted to consume food and beverages purchased on the premises

AL FINE DI PRESERVARNE GUSTO E CONSISTENZA I PRODOTTI NON VENGONO DIVISI IN CUCINA
To preserve their flavor and texture, products are not divided in the kitchen

Kit deg zstazi_on 'friﬁelhnﬁ g Lalpate 10ca11 taral i hde Bella d]l'a (ﬁn gnola X1 €6/x2 €10

Taseing kic: mini friselle wit patés, taralli, an Cerignola olives
Olllzve ‘Bella di Cerignola” 3
di Cerignola oliGes
Tris di taralli
fi ’amﬁi >
Pettole (con tris di pate di olive verdi secchi e bo iccante
Frie douJ] f ?Z; f ha [‘IElO 0 paré? green oltes, %51— e tomatoes a A;mgm E;my cream :2;7) >
ANTIPASTI
Appetizers
Bruschette con pomodorini, olig ev? igano 7 P 1 oali []r ciana in terrina 15
Bruschetta with cherry tomatoes, extra vugin olive oil an ougcmo —coo octopus in tomato sauce with olives
a ers
Bruschette S})ecml 8 cap .
I. Cac1ocava e salicornia (asparago di mare) Fave e CJ}COH? ;o ) 9
(S ~qciocaval ﬁ ch eese and glagswo, " Creamy fava bean purée with chicory
2.Stracciatella e bomb liese piccante
Stracciatella and ”Apu wm omb" Eplcy cream B]Cst%})a&ias%]]&?f Ipo b
3.Caciocavallo e pomodori secchi
Caciocavallo cheese and dried tomatoes Prosciutto crlgzdo e stracciatella 10
4.Stracciatella, acciughe, cipolla caramellata e pate di olive nere Cured ham and stracciatella cheese
Seracciatella cheese, anchovies, caramelized onion and black olive pace
ORECCHIETTE PUGLIESI SECONDI
Fresh Handmade Orecchiette Main Courses
Orecchiette al pomodoro 1
Ore cu(f lette wzr]hptomato sauice ? ﬁl? /eé\tfgglp% %%fglm )
Orecchiette con cime di rapa 11 ’ 7.
Or ccjuettc Wlf?l turnip tops P EI,S ?[?H}f‘ & 1gha alfetto 7.5
Orecchiette con polpo 15  Cortoletta di poll ine fritte 12
Or é’tjllfffft Uﬂfﬁ OCPFOPILDLS /Olczm cut et%n 1cnj ﬁnes
Orec?hlette C(/)n mazzancolle 15  Terrina di cime di rape e acciughe 10
Orecchiette wich prawns Qamage ancf turnip tops terrine
Orecchiette di grano arso con ricotta dura 1 1
Burnt w?zeat oreCChiette with agej ricotta > Fm caﬁjman aﬁ?l s;%qmps >
Polﬁo arrostito 18
Gritled octopus
CONTORNI E SFIZIOSITA’
Side Dishes e delicacy
te 7 Insalata verde
]ﬁ{g] vege rc%]fl Lettuce sala ad >
Salicornia del Gargano (asparago di mare) 7 Insalata mista (insalata, pomodoro, olive, 7
Gargano sea asparadus carote, ;ﬂ 3
Mixed s en salad, cherry tomatoes, olives,
Iﬁatat/me fricce 5 cawots olive mb
S1 cnet f " uil + MAZZANCOLLE prawns 12
tracciatella .
Fresh stracciatella cheese 7 +POLPO oc topus 14




PRODUZIONE ARTIGIANALE: TUTTI GLI IMPASTI SONO
REALIZZATI DA NOI

Arcisanal production: all doughs are handmade by us

PANZEROTTI PUCCE
Apulian handmade panzerotto /\pulian handmade panini
1 Polpo, cime di rapa e sgracciatel 11.5

Octopus, turnip tops, and stracciate cheese

Gapocgllo, seracciagella ¢ pormodor
2 R e e s

je_c i
o, stracciate sun-dried tomatoes

7.5
Pfos]%:iurto crudo, stracciatella, insalata, pomodorini, 8.5
0

BEST SELLER

w

1 Pomodorp, mozzarella, polpo, cime di rapa, 1.5

olio Eyx
S Osncé%gtewa rella, octopus, curmip tops, Cured ﬁam, straccigtella cheese, lettuce, tomato,
snfa(‘uare% gﬁgﬁe extra virgin olive oi
2 Pomg&gr.o, mozzarella, capocoﬂo, stracciatella, 7. 5 gamberet_t' m s&l@slal cocktail e insalata 6.5
MOAOTT SeCC Shrimps with cocktail sauce and lettuce

omato, ozzarella, capocollo, soracciatella cheese
m&% 5 ’

ed tomatoes Prozgicl{t £O COtto, straﬁﬁia ella 6.5
3 Pomodorp, mozzarella, prosciutto crudo, 0.5 -00ked ham, Stractidleda cheese
stracciatella _ .
]%mato, mozzarella, cured ham, soracciatella cheese };(/(/L%s&?lae %%tllt eﬁi@s >

4 Pomodoro, mgzzarella e gamberetti 65 Seracc . i 1 * diclv 7
1}1015%5%,%.1%2(2%1[[@ shrimps with cockeail sauce Sf%ﬁéﬁﬁ%ﬁﬂﬁj&,ﬂﬁﬁﬁ)ﬁ, camm(’ﬁzep?fgnioon erere 7.5
ar olive pate 75

5 Pomodoro,mozzare]la,%gﬁcottoesmcdateﬂa 6.5

Tomato, mozzarella, coo stracciatella cheese

0 N O n A~

Verdugf e caciocavallo

Vegetables, caciocavallo cheese

9 Pomodorini, str: 'a}:e]la, origano,olioEvo 7.5
Tomato, stracciatella cheese, or&ane, extra virgin olive oil

alame piccante, caciocavallo, insalata e 7.
10 éogﬁaéuéiiesq picca tel l >
Spicy salami, caciocquallo cheese, lettuce,
6 Pomodoro, mozzarella, wurstel 5 a %P“Ea%%m " spicy cream
Tomato, mozzarell, wurstel 11 Cimeditapae acciughe 7_5

Sausage and turnip tops

7 Pomodoro, mozz, acdughe, cipoﬂa caramellacae Efktcjidi olivenere7.5

Tomato, mozzarella, anchovies, caramelized onion, and black olve pare
8 Pomodoro, mozzarella, caciocavallo e verdure 75
Tomato, mozzarella, caciocavallo cheese and vegetables
9 Panzerotto San Nicola: lpo, stracciatella e salicornia 0.5 AGGIUNTE:
Octopus, stracciatella chPéZse and sea asparagus Additions
e Paredioli di
1 () Pomodoro, mozzarella, salame piccante, caciocavallo, 75 Gi; ) ;l?v;;:g !
bomba pugliese piccante o1
Tomato, mozz, spicy salami, caciocavallo cheese, "Apulian bomb'" * Parediolive nere
* OMato, Mozz, Spicy S, i Black ofives peieé
spicy cream \
*  Pate di pomodori secchi
11 Pomodoro, mozzarella, acciughe e cime di rapa 7.5 Sun-dricd omatoes pite

*  Bomba pugliese piccante
’Hpulian bomb' spicy cream
. Cipo]la caramellata
Caramelized onion
* Capperi
Capers a partire da 0.50

Tomato, mozzarella, anchovies, urnip tops




Panzerotto dolce

DESSERT

5

Sorbetto al limone/aromatizzato alla mandorla 5/6

Abbinamento consigliato
con Moscato di Trani

Recommended pairing with Moscato di Trani

Pasticciotto

Semifreddo /dolce

p)
0

Sorbetto con prosecco 7 Pettole con Nutella o Mosto Cotto >
CAFFETTERIA

Caffe Caffé Americano 2.

Caffe leccese Cappuccino 2.

Caffe dek Thé o Tisana 2.

Caffé macchiato
Caffe corretto

[\).—_[\)_

Cioccolata calda
Spremurta di arancia

=~
NI A NI\

BIBITE
Acqua le 0,5 1.5 Birra Nastro Azzurro c133 2.5
Coca Cola / zero 2.5 Birra Moretti Rossa cl33 3
Fanta 2.5 Birra Raffo Grezza cl33 3.5
Estathe pesca/limone 2.5 Birra analcolica cl33 2.5
Sprite 2.5 Aperol/Lemon/Campari Spritz 7
Succo di frutca 2.5 Gin Tonic 7
Sanbitter analcolico 2.5 Spritz analcolico 7
Cedrata Tassoni 2.5 Liquore/Amaro P
Moscato di Trani 4 Distillato 5
Vini: vedi carta dedicata
Traditional apulian spccialtics !
Porta a casa i sapori autentici della Puglia
Bring home the authentic flavors of Puglia
Taralli 4 Bomba pug]iese 5
Olive Bella di Cerignola 5 Pomodori secchi 5
Paté di olive verdi 5 Salicornia 8
Pace di olive nere p) Olio Evo 250ml/750ml 7/15
Pate di pomodori secchi 5 Moscato di Trani sooml 18
e & o T s e e oy vl scondo e normevigenti. -~ operto/Service €2

4 F

©

SPEDIAMO IN TUTTO IL MONDO
We ship worldwide

QUEENPUGLIA oo

/Qui-in-Puglia/ [ £ ) Queenpuglia queenpuglia
® @qucenpuglia

Q Via San Giorgio, 5 - Porto di Trani

g © 39353322 3425

@ www.queenpuglia.com




	MENÙ
	Queenpuglia
	È CONSENTITO CONSUMARE ESCLUSIVAMENTE ALIMENTI E BEVANDE ACQUISTATI PRESSO LA NOSTRA SEDE It is only permitted to consume food and beverages purchased on the premises
	AL FINE DI PRESERVARNE GUSTO E CONSISTENZA I PRODOTTI NON VENGONO DIVISI IN CUCINA
	To preserve their flavor and texture, products are not divided in the kitchen



	NELL’ATTESA
	While you wait
	Kit degustazione: friselline con patè locali, taralli e olive Bella di Cerignola       Tasting kit: mini friselle with local pâtés, taralli, and Bella di Cerignola olives
	Olive “Bella di Cerignola” Bella di Cerignola olives
	Tris di taralli Taralli
	Pettole (con tris di patè di olive verdi, pom.secchi e bomba pugliese piccante +3€) Fried dough balls (with a trio of pâtés: green olives, sun-dried tomatoes and "Apulian bomb" spicy cream +€3)
	x1 €6/x2 €10
	3
	3
	3

	ANTIPASTI
	Appetizers
	Bruschette con pomodorini, olio evo, origano Bruschetta with cherry tomatoes, extra virgin olive oil and oregano
	Bruschette special:  1.Caciocavallo e salicornia (asparago di mare)    Caciocavallo cheese and glasswort   2.Stracciatella e bomba pugliese piccante   Stracciatella and "Apulian bomb" spicy cream 3.Caciocavallo e pomodori secchi   Caciocavallo cheese and dried tomatoes  4.Stracciatella, acciughe, cipolla caramellata e patè di olive nere    Stracciatella cheese, anchovies, caramelized onion and black olive pâté
	7
	8

	ORECCHIETTE PUGLIESI
	Fresh Handmade Orecchiette
	Polpo alla Luciana in terrina Slow-cooked octopus in tomato sauce with olives and capers
	Fave e cicorie Creamy fava bean purée with chicory
	Insalata di polpo  Octopus salad
	Prosciutto crudo e stracciatella Cured ham and stracciatella cheese

	SECONDI
	Main Courses
	15
	9
	13
	10
	Orecchiette al pomodoro Orecchiette with tomato sauce
	Orecchiette con cime di rapa Orecchiette with turnip tops
	Orecchiette con polpo Orecchiette with octopus
	Orecchiette con mazzancolle Orecchiette with prawns
	Orecchiette di grano arso con ricotta dura Burnt wheat orecchiette with aged ricotta
	9
	11
	15
	15
	13
	Bombette pugliesi  Stuffed Apulian meat rolls
	Bistecca alla griglia Grilled steak
	Cotoletta di pollo e patatine fritte Chicken cutlet and French fries
	Terrina di cime di rape e acciughe Sausage and turnip tops terrine
	Frittura di calamari e gamberi  Fried calamari and shrimps
	Polpo arrostito Grilled octopus
	13
	7.5
	12
	10
	15
	18

	CONTORNI E SFIZIOSITA’
	Side Dishes e delicacy
	Verdure grigliate Grilled vegetables
	Salicornia del Gargano (asparago di mare) Gargano sea asparagus
	Patatine fritte  French fries
	Stracciatella Fresh stracciatella cheese
	Insalata verde Lettuce salad
	Insalata mista (insalata, pomodoro, olive, carote, olio Evo)  Mixed salad (green salad, cherry tomatoes, olives, carrots, olive oil)
	+ MAZZANCOLLE prawns
	+ POLPO octopus
	7
	7
	5
	7
	12 14

	PRODUZIONE ARTIGIANALE: TUTTI GLI IMPASTI SONO REALIZZATI DA NOI
	Artisanal production: all doughs are handmade by us
	PANZEROTTI
	Apulian handmade panzerotto



	PUCCE
	Apulian handmade panini
	11.5
	Polpo, cime di rapa e stracciatella Octopus, turnip tops, and stracciatella cheese
	Capocollo, stracciatella e pomodori secchi Capocollo, stracciatella cheese, and sun-dried tomatoes
	Prosciutto crudo, stracciatella, insalata, pomodorini,  olio Evo Cured ham, stracciatella cheese, lettuce, tomato,  extra virgin olive oil
	Gamberetti in salsa cocktail e insalata Shrimps with cocktail sauce and lettuce
	Prosciutto cotto, stracciatella Cooked ham, stracciatella cheese
	Wurstel e patatine Würstel and French fries
	Stracciatella, acciughe, cipolla caramellata e patè di olive nere Stracciatella cheese, anchovies, caramelized onion  and black olive pâté
	Verdure e caciocavallo Vegetables, caciocavallo cheese
	Pomodorini, stracciatella, origano, olio Evo Tomato, stracciatella cheese, oregano, extra virgin olive oil
	Salame piccante, caciocavallo, insalata e  bomba pugliese piccante  Spicy salami, caciocavallo cheese, lettuce,  and "Apulian bomb" spicy cream
	Cime di rapa e acciughe Sausage and turnip tops
	Pomodoro, mozzarella, polpo, cime di rapa, stracciatella Tomato, mozzarella, octopus, turnip tops,  stracciatella cheese
	Pomodoro, mozzarella, capocollo, stracciatella, pomodori secchi Tomato, mozzarella, capocollo, stracciatella cheese,  sun-dried tomatoes
	Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, stracciatella Tomato, mozzarella, cured ham, stracciatella cheese
	Pomodoro, mozzarella e gamberetti  in salsa cocktail Tomato, mozzarella, shrimps with cocktail sauce
	Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e stracciatella Tomato, mozzarella, cooked ham, stracciatella cheese
	11.5
	7.5
	6.5
	6.5
	6.5

	BEST SELLER
	7.5
	8.5
	6.5
	6.5
	5
	7.5
	7.5
	7.5
	7.5
	7.5

	4
	5
	6
	7
	Pomodoro, mozzarella, wurstel  Tomato, mozzarella, wurstel
	Pomodoro, mozz, acciughe, cipolla caramellata e patè di olive nere Tomato, mozzarella, anchovies, caramelized onion, and black olive pâté
	Pomodoro, mozzarella, caciocavallo e verdure  Tomato, mozzarella, caciocavallo cheese and vegetables
	Panzerotto San Nicola: polpo, stracciatella e salicornia Octopus, stracciatella cheese and sea asparagus
	Pomodoro, mozzarella, salame piccante, caciocavallo,  bomba pugliese piccante Tomato, mozz, spicy salami, caciocavallo cheese,  "Apulian bomb"  spicy cream
	Pomodoro, mozzarella, acciughe e cime di rapa Tomato, mozzarella, anchovies, turnip tops
	5
	7.5
	7.5
	9.5
	7.5
	7.5
	AGGIUNTE:
	Patè di olive verdi
	Green olives pâté
	Patè di olive nere
	Black olives pâté
	Patè di pomodori secchi
	Sun-dried tomatoes pâté
	Bomba pugliese piccante
	"Apulian bomb" spicy cream
	Cipolla caramellata
	Caramelized onion
	Capperi
	Capers
	Additions


	DESSERT
	Recommended pairing with Moscato di Trani
	Panzerotto dolce Sorbetto al limone/aromatizzato alla mandorla Sorbetto con prosecco
	5 5/6 7
	Pasticciotto Semifreddo /dolce Pettole con Nutella o Mosto Cotto
	3 6 5

	CAFFETTERIA
	Caffè Caffè leccese Caffè dek Caffè macchiato Caffè corretto
	1.5 2.5 1.5 1.7 2.5
	Caffè Americano Cappuccino Thè o Tisana Cioccolata calda Spremuta di arancia
	2.5 2.5 2.5 4 4.5

	BIBITE
	Acqua lt 0,5 Coca Cola / zero Fanta Estathè pesca/limone Sprite Succo di frutta Sanbittèr analcolico Cedrata Tassoni Moscato di Trani
	1.5 2.5 2.5 2.5 2.5 2.5 2.5 2.5 4
	Vini: vedi carta dedicata
	2.5 3 3.5 2.5 7 7 7 3 5
	Birra Nastro Azzurro cl33 Birra Moretti Rossa cl33 Birra Raffo Grezza cl33 Birra analcolica cl33 Aperol/Lemon/Campari Spritz Gin Tonic Spritz analcolico Liquore/Amaro Distillato

	SOUVENIR ENOGASTRONOMICI
	Traditional apulian specialties
	Porta a casa i sapori autentici della Puglia

	4 5 5 5 5
	Bomba pugliese Pomodori secchi Salicornia Olio Evo 250ml/750ml Moscato di Trani 500ml
	5 5 8 7/15 18
	Taralli Olive Bella di Cerignola Patè di olive verdi Patè di olive nere Patè di pomodori secchi
	Coperto/Service €2

	Via San Giorgio, 5 - Porto di Trani
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	www.queenpuglia.com

	SPEDIAMO IN TUTTO IL MONDO
	We ship worldwide
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