
Welkom bij Hét Koetshuis!

Wat fijn dat u er bent!
Stap binnen en laat u verrassen door de warme

sfeer, gastvrijheid en smaakvolle beleving.

Of u nu komt voor een ontspannen lunch,
gezellige borrel of een uitgebreide High Tea, bij
ons staat de deur altijd open en is er van alles

mogelijk!

Onze menukaart is een combinatie van
middeleeuwse lekkernijen en een vleugje van

deze tijd. Onze kok gebruikt kruiden uit de
hoftuin en verwerkt deze in de gerechten voor

een ultieme beleving.

Wilt u uw bezoek verlengen? In een van onze
vier B&B-gastenkamers heten wij u van harte
welkom voor een ontspannen overnachting.

Gastvrijheid en een ultieme beleving staat bij
ons centraal!

~Team Koetshuis~



Bij Hét Koetshuis vinden wij het belangrijk dat we weten waar onze
producten vandaan komen. Daarom werken wij met veel plezier samen

met lokale ondernemers uit de omgeving.

Door samen te werken met bedrijven uit de omgeving kunnen wij voor
onze gasten een vers, smaakvol en met aandacht samengesteld menu
aanbieden. Zo ondersteunen we niet alleen lokale samenwerkingen,

maar zorgen we er ook voor dat u kunt genieten van eerlijke producten.

De kaas die wij gebruiken is afkomstig van ‘Mijn KaasKoe’. Ons gebak en
brood komt van ‘Bakkerij De Wit’. De Brabantsche worstenbroodjes zijn
van ‘Keilekker’. Onze ijsjes worden gemaakt van de melk van de koeien

van ‘IJsboerderij De Schoonheuvel’.
Door samen te werken met deze bedrijven kunnen wij het perfecte menu

voor u samenstellen en dragen we bij aan lokale samenwerkingen.

Bij ons staat lokaal, goed en betrouwbaar(lekker) voorop!

De thee die wij serveren is thee van ‘Tea Quiero’
oftewel ‘Ik hou van jou’. Dit is 100% biologische thee
die met de hand is geplukt. De thee is afkomstig uit

Sri Lanka en is Fairtrade.

Wij kiezen voor deze thee omdat, het 100% biologisch
is, Fairtrade en natuurlijk de smaak. Het maakt niet uit
voor welke smaak u gaat, ieder is uniek en zorgt voor

landurige verwennerij.

Openingstijden:
Dinsdag t/m zondag van 10 tot 18 uur
Is het nog gezellig? Dan blijven we wat

langer open!

Wifi:
Gebruikersnaam: Koetshuis gasten
Wachtwoord: internettoegang

Volg ons op:
Instagram: Koetshuis Kasteel Ammersoyen
Facebook: Koetshuis Kasteel Ammersoyen

Wij zijn te bereiken via:
Telefoon: 073 737 0353
E-mail: info@koetshuis-kasteel-ammersoyen.nl
Website: Koetshuis-kasteel-ammersoyen.nl
Adres: Kasteellaan 5, 5324 JR Ammerzoden, Nederland



Warme dranken

Thee (keuze uit 8 smaken)
Verse muntthee
Verse gemberthee
Warme chocomel

3,25
3,95
3,95
3,95

Smaakje voor in de latte macchiato? Keuze uit: karamel - hazelnoot - 0,50 vanille - amandel
*Alle koffie is ook decaf verkrijgbaar*

Koffie
Espresso
Dubbele espresso
Koffie verkeerd
Cappuccino
Latte macchiato

3,40
3,40
4,25
4,00
3,75
4,25

1,00
0,50Havermelk

Slagroom

Schulp appelsap
Schulp sinaasappelsap
Verse Jus d’Orange

Fristi
Chocomel
Glas ranja
Kan ranja

3,25
3,25
1,50
4,00

3,95
3,95
4,75

Coca Cola
Coca Cola Zero
Fanta Orange
Fanta Cassis
Sprite
Chaudfontaine 
   plat of bruis
Ice Tea Sparkling
Ice Tea Green

Bitter Lemon
Tonic
Ginger Ale
Rivella

3,25
3,25
3,25
3,25
3,25
3,25

3,25
3,25
3,25
3,25

Iets lekkers bij de koffie?
Vraag aan de bediening.

Koude dranken

3,25
3,25

Fijn dat u er was!

Tot de volgende keer?

Is alles naar wens geweest?
Doe ons een plezier en laat een

review achter op google!

Iets wat in de toekomst beter kan?
Laat het ons weten!

~Team Koetshuis~



Koetshuis
    Kasteel
        Ammersoyen

Borrelkaart Verkrijgbaar van
11:00 - 17:45

Liever iets wat subtielers en niet gelijk een
grote borrelplank? Daar hebben we ook
iets op verzonnen!

Lunchkaart

Specialiteiten van het huis!

Verkrijgbaar van
11:00 - 15:30

Stel uw eigen lunchplankje samen!
U mag per categorie één lekker gerecht
kiezen om uw lunchplankje mee te vullen.

Plankje Koetshuis
U mag kiezen uit twee categorieën

Plankje Hofdame
U mag kiezen uit drie categorieën

Plankje Kasteelheer
U mag kiezen uit vier categorieën

~Keuze - Soep
Tomatensoep
Soep van de dag

11,95

15,95

19,95

~Keuze - Salade
Groene salade met kruiden uit de hoftuin
Witte koolsalade met wortel en augurk

~Keuze - Warm
Gehaktbal in noten-/biersaus en brood van vergheten granen
Punt kaastaart met ricotta en parmezaan
Tosti ham/kaas op brood van vergheten granen

~Keuze - Dessert
Bekertje ijs van IJsboerderij De Schoonheuvel uit Hedel
Appelkruimel met witte chocoladesaus Smaken:

Vanille roomijs
Aardbeien roomijs
Stracciatella roomijs
Aardbeien sorbet
Citroen sorbet

Bekertje ijs van IJsboerderij De Schoonheuvel uit Hedel
Smaken:
Vanille roomijs
Aardbeien roomijs
Stracciatella roomijs
Aardbeien sorbet
Citroen sorbet

~Knabbel plateau
Hartige knabbels voor bij een wijn- of biertje

4,95

~Nachochips
Nachochips uit de oven met cheddarkaas en jalapeño,
geserveerd met een licht zoetige saus en guacamole

9,50

~Zakje chips
Keuze uit naturel of paprika

1,50

Traditioneel met gehakt
Vegan, 100% plantaardig en 100% smaakvol

Sausje erbij? Keuze uit: mayonaise, ketchup, curry, 
mosterd of chilisaus

~Brabantsch worstenbroodje van Keilekker
3,25
3,75

0,75

~Bekertje ijs 3,50



Borrelkaart

De namen van onze borrelplanken zijn afkomstig van vroegere
families die het kasteel bewoonden. Twee van deze families hebben
onze borrelkaart bereikt! Het kasteel kent maar liefst vier families,

waaronder ook Van Arkel en Van Herlaer. Deze familiewapens
hangen dan ook boven de poort van het kasteel, op de loopbrug

naar de binnenplaats en op de voorgevel van Hét Koetshuis.

Verkrijgbaar van
11:00 - 17:45

~Koetshuis proeverij

~Catharina Van Gelre borrelplank 
(luxere borrelplank vanaf twee personen)

~Woelmont borrelplank 
(simpelere borrelplank vanaf twee personen)

14,95

Italiaanse vleeswaren, verschillende soorten kaas, olijven,
knoflookbrood en geroosterde amandelen

Lekker Hollands! Kaas, worst, tafelzuren, pinda’s,
zoute pretzels en groentes met een dip 

12,95

~Breekbrood met smeersels
Breekbrood met kruidenboter en tomatentapenade,
geserveerd met de specialiteit van de kok!

8,50

Bittergarnituur geserveerd met mosterd en mayonaise
Traditioneel gevulde ‘bruine fruitschaal’

8,50

~‘Echte’ Bourgondische bitterballen
Bourgondische bitterballen (8 stuks) geserveerd met
mosterd en mayonaise
 of vegan 100% plantaardig en 100% smaakvol

10,00

Lunchkaart Verkrijgbaar van
11:00 - 15:30

~Koetshuis 12-uurtje
Keuze uit tomatensoep of soep van de dag, 
één bourgondische kroket (ook vegan mogelijk) en
een uitsmijter ham-kaas

Onze huisgemaakte soepen met kruiden uit de hoftuin worden iedere
dag vers bereid. Vast op de kaart staat onze tomatensoep. 
Vraag de bediening voor onze wisselende dagsoep!

~Tomatensoep of soep van de dag
Geserveerd met brood van vergheten granen en 
een tipje kruidenboter

16,95

6,50

~Brood met twee bourgondische kroketten
Twee bourgondische kroketten (ook vegan mogelijk) geserveerd
op twee plakken brood van vergheten granen met mosterd en
mayonaise

11,95

~Brood met gehaktbal
Gehaktbal in noten-/biersaus geserveerd met
twee plakken brood van vergheten granen

10,95

~Van Herlaer Hamburger
100% runderburger, geserveerd met tomaat, sla,
augurk en hamburgersaus

12,95

~Van Arkel Hamburger
Vega burger gemaakt van ‘Boekoeloekoe’-kruiden,
geserveerd met tomaat, sla, augurk en hamburgersaus

12,95

Ons brood en gebak is afkomstig van ‘Bakkerij De Wit’ uit
Ammerzoden. Het brood dat wij serveren bij onze gerechten
is brood van vergheten granen. Dit brood is zacht van smaak,
zout arm en rijk aan vezels, waardoor het niet alleen lekker is,

maar ook een bewuste en voedzame keuze vormt. 

Meer lekkers op de volgende bladzijde!



Onze specialiteit is het verzorgen van een High Tea
die verder gaat dan alleen een tafel vol lekkernijen.

Bij ons draait het niet om zomaar wat hapjes eten,
maar om een complete beleving!

Laat u verrassen door een zorgvuldig samengestelde
selectie van verfijnde gerechten, afgestemd op de

theesmaken.

Elke thee is met aandacht gekozen om de smaak van
de gerechten te versterken en zo samen een geheel

te vormen.

Geniet, proef en ontdek!

We nemen u graag mee op een smaakvolle en
onvergetelijke reis!

Na het lezen zin en trek gekregen in onze High Tea?
Bekijk onze website voor meer informatie!

~ High Tea ~
Bestaande uit vier verschillende gangen (soep-hartig-warme snack-zoet) en onbeperkt thee

~ Sweet Tea ~
Bestaande uit één gang zoetigheid en onbeperkt thee 

Lunchkaart
Nog niks gevonden om uw eetlust mee te lessen?

Gelukkig hebben we nog meer op onze
lunchkaart staan!

Verkrijgbaar van
11:00 - 15:30

~Brood met belegen kaas
Belegen kaas met tomaat en mosterdmayonaise,
geserveerd op twee plakken brood van vergheten granen

8,95

~Brood met beenham
Beenham met tomaat en mosterdmayonaise, 
geserveerd op twee plakken brood van vergheten granen

8,95

~Brood met brie
Brie met honing, walnoten en kerriemayonaise,
geserveerd op twee plakken brood van vergheten granen

9,95

~Tosti ham/kaas
Belegen kaas en beenham. Keuze uit: ham/kaas - kaas - ham

7,95

~Punt kaastaart
Gevuld met ricotta en parmezaan (een middeleeuws gerecht
met een vleugje van deze tijd)

8,95

~Uitsmijter
Traditioneel gebakken spiegelei, geserveerd op twee plakken
brood van vergheten granen. Keuze uit: ham/kaas - kaas - ham

11,95

Gebakken paddenstoelen met peterselie, knoflook en
balsamicoazijn. Geserveerd op getoast brood van vergheten granen 

10,95~De Troubadour



Wijnen

Wijn per glas 4,95
Wijn per fles 27,95

~Rosé~

~Rood~

Onze wijnen van Vida Real zijn 100% biologisch door
het gebruik van rijpe en gezonde druiven. De naam

Vida Real betekent ‘betekenisvol leven’. 
Wijnhuis Inzuzo heeft een mooie achtergrond voor het
maken van deze wijnen. Inzuzo is een verwijzing naar
het doel dat elke fles niet alleen kwaliteit levert, maar

ook bijdraagt aan de ontwikkeling van de lokale
gemeenschap. 

Iets lekkers voor bij de wijn?

Bekijk onze borrelkaart op de

volgende bladzijde.

~Zoet~

Cinsault MOI

Merlot Inzuzo
Pinot Noir 47°n
Tempranillo Vida Real

Chardonnay Inzuzo
Pinot Grigio 47°n
Verdejo Vida Real

~Wit~
|Zuid-Afrika|Tropisch fruit|Fris 
|Moldavië|Lichtkruidig|Verfrissend
|Spanje|Aromatisch|Droog

|Frankrijk|Fruitig|Verfrissend

|Zuid-Afrika|Aromatisch|Fruit
|Moldavië|Fruitig|Zacht
|Spanje|Fruitig|Licht

|Duitsland|Fruitig|FrisJohannes Egberts 
Spätlese

Lunchkaart Verkrijgbaar van
11:00 - 15:30

Heeft u allergenen en wilt u meer duidelijkheid?
Vraag onze bediening en wij helpen u verder.

Wel iets warms, maar niet een complete maaltijd als lunch? Daar
hebben wij een echte Brabantsche oplossing voor! Het

Brabantsche worstenbroodje van Keilekker. Zoals hun het
noemen: “Pure verwennerij voor elk moment van de dag!”

Traditioneel met gehakt
Vegan, 100% plantaardig en 100% smaakvol

Sausje erbij? Keuze uit: mayonaise, ketchup, curry, 
mosterd of chilisaus

~Brabantsch worstenbroodje van Keilekker
3,25
3,75

0,75

~Maaltijdsalade Poortwachter
Rijkelijk gevulde salade met brie, honing, perzik,
walnoten, croutons en kruiden uit de hoftuin

13,95

~Maaltijdsalade Minstreel
Rijkelijk gevulde vegan salade met rode ui, perzik,
hummus, croutons en kruiden uit de hoftuin

13,95



Bieren

Onze tapbieren
Swinckels premium pilsner 20cl
La Trappe Witte Trappist 
Seizoensbier op de wisseltap

3,50
5,50
5,75

5,3%
5,5%
-

Alcoholvrij 0.0 
Swinckels
Bavaria Radler (limoen/citroen)
Affligem Blond
La Trappe Nilles (bruin)

0,0%
0,0%
0,0%
0,0%

4,25
4,00
5,25
5,50

Wit
Abdij van Berne Witheren wit
Bommelaar Mispelbier

4,5%
5,0%

5,50
5,75

Blond

La Trappe blond
Abdij van Berne Norbertijn blond
Texels Skuumkoppe

6,5%
6,0%
6,0%

5,50
5,50
5,50

Fruit
Max framboos
Liefmans Fruitesse
Max kriek

4,5%
3,8%
3,5%

5,75
5,25
5,75

Bieren

Géén keuze kunnen maken? Vraag onze bediening
om u te verrassen en laat ons uw dorst lessen!

Weizen

Weihenstephaner Hefeweissbier
Bommelaar Weizen

6,75
5,75

5,4%
5,0%

IPA

Jopen Mooie Nel
Brewdog Punk

6,25
6,25

6,5%
5,6%

Tripel

La Trappe tripel
Abdij van Berne Abt tripel
Bommelaar Martinus

8,0%
9,0%
8,0%

6,00
6,00
5,75

Dubbel

La Trappe dubbel
Abdij van Berne Prior dubbel
Bommelaar 1315

7,0%
8,0%
8,0%

5,75
5,75
5,75

Quadrupel

Abdij van Berne Abt-generaal 10,5% 6,50
Quadrupel
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