




*Secondo disponibilità e periodo dell’anno, il pesce viene acquistato fresco. 
Alcuni prodotti vengono successivamente abbattuti per la corretta conservazione 

dell’alimento stesso nel rispetto delle normative vigenti.

Il pesce destinato ad essere consumato crudo viene sempre sottoposto a 
trattamento di bonifica preventiva ( ABBATTIMENTO ) conforme alle prescrizioni 
del regolamento CE 853/2004 allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 

3.

I nostri piatti contengono alimenti che possono causare allergie o intolleranze. 
Le informazioni circa la presenza di queste sostanze o prodotti sono disponibili 

rivolgendosi al personale di servizio.

Benvenuti Da Vincenzo, dove il mare incontra la tradizione 
siciliana. Ogni piatto che troverete nel nostro menù è preparato 

con amore e ingredienti freschi scelti con cura. 
La nostra famiglia è felice di accogliervi e farvi vivere 
un’esperienza autentica di sapori, profumi e storie del 

Mediterraneo. 
Sfogliate il nostro menù e trovate il piatto perfetto per il vostro 

appetito !

Se avete richieste speciali o domande, il nostro personale sarà 
felice di aiutarvi 
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Composè di mare    

Duetto di pasta dello chef

Grigliata o frittura   

Acqua e vino della casa

Sorbetto o cannolini
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Per informazioni sugli allergeni chiedere al perosnale di sala



1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE, cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi
ibridati e prodotti derivati, tranne:
a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1);
b) maltodestrine a base di grano (1);
c) sciroppi di glucosio a base di orzo;
d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola.

2. CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI.

3. UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA.

4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE, tranne:
a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiaricante nella birra e nel vino.

5. ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI.

6. SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA, tranne:
a) olio e grasso di soia ranato (1);
b) tocoferoli misti naturali (e306), tocoferolo d-alfa naturale, tocoferolo acetato d-alfa naturale,
tocoferolo succinato d-alfa naturale a base di soia;
c) oli vegetali derivati da tosteroli e tosteroli esteri a base di soia;
d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO), tranne:
a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine 
agricola;
b) lattiolo.

8. FRUTTA A GUSCIO, vale a dire: mandorle (amygdalus communis l.), nocciole (corylus avellana), noci
(juglans regia), noci di acagiù (anacardium occidentale), noci di pecan [carya illinoinensis (wangenh.) K.
Koch], noci del brasile (bertholletia excelsa), pistacchi (pistacia vera), noci Macadamia o noci del 
Queensland
(macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione
di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola.

9. SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO.

10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE.

11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO.

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di
SO2 totale da calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti 
conformemente
alle istruzioni dei fabbricanti.

13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI.

14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI.   

REGOLAMENTO UE N. 1169/2011 - ALLEGATO II: SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

(1). E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non è suscettibile di elevare il livello
di allergenicità valutato dall’Autorità per il prodotto di base da cui sono derivati.

ALLERGENI ALIMENTARI



Grazie per averci scelto, vi auguriamo una 
buona continuazione !


