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Détail de votre offre cocktail (froid)

Choux saumon créme curry impérial

Choux magret fumé

Croustade mousse de pomme de terre & hadock fumé
Sushi au saumon

Millefeuille de viande de grison

Pressé de foie gras pain d’épic‘% . \\\ E
la thai——" P

Rouleau de“

;«. %etlt pois 6oco menthe,
/ ‘ l 4‘
|IIe_:_;;ge yuzu \J - /\ o\

*\ ,/); ;"

7

Pain pO‘J S

Frton aneth
I

e cwt au foin

Pain polaire

\

Brochette de‘ cor

u raisin gel de porto

Bouchon de volaille au vin jaune mouss Iiﬁe patate douce chips de jambon pays
Club poulet et graine de lin

Médaillon de homard glacé dashi creme de gingembre citronnelle copeaux de coco
sésame curry

Rigatoni de crabe et pomme Pink lady gel d’'orange et combava
Saumon gravelax marbré aux algue mayonnaise wasabi chips croustillante

CEuf toque saumon (ceuf brouillé au saumon dans sa coquille pomme granny ceuf
d’avruga)
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Finger fromage
Découpe pata negra

Pain pita fourré brousse de chévre noisette & Cranberry

Détail de votre offre cocktail (chaud)
Burger de beeuf et cheddar 18mois

Animation Arancini croquette d’g risotto crouss\llante
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Pastel au thon

Détail de votre offre entrée ] =

Brousse de chévre pickles de concombre gaspacho de tomate ancienne rafraichi de
pastéque crumble au vandouvan.

Carpaccio de saumon mariné gravelax au 3 agrumes toaste de pain creme aux
algue.

Terrine de fois gras chutney d’abricot tuile de sarrasin
Tartare de saumon et avocat chantilly au yuzu
Tomate roti 4 heure au thym burrata eau de basilic en gelé

Oeuf mollet croustillant mousseline de petit pois espuma au vieux parmesan salade
mizuna
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Mille feuille d’avocat ricotta tomate cerise confite salade et Iégume thai
Carpaccio de veau légumes croquant creme fumé capre & crouton frit
Raviole de canard a I'orange salade mizuna aux eclat de noix

Détail de votre offre plats assis

Parmentier de canard salade d’herbe fraiche aux éclats de noisette

Supréme de volaille farcis au champignon gratin de pomme de terre en compression
sauce supréme a la truffe. N
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Mlgnardlse% (Ta pléce)
Mini Opéra, mille-feuille, tartelette (fraise, ananas, fruits, chocolat, chocolat
framboise, citron, fruits de la passion, orange, mandarine, etc...), mini charlotte en
verrine, mousse chocolat en verrine, choux chantilly, choux creme, macarons
(chocolat, café, coco, spéculos, fruits rouge, Nutella, pistache), , tarte au citron en
verrine, mini brownies, mini tarte tatin, cornet a la creme, tiramisu fraise, paris Brest,
Mini financier amande, déme créeme brulé, Opera café ou chocolat, Notre Mont blanc
au cassis comme une Pavlova,brochette de fruits frais.

Animations desserts +4.50€ par animation/ personne (70 piéces minimum)

Fontaine de chocolat brochette de fruits ou chamallow
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Wok de fruits (flambée ou non, a la demande du client)
Crépes (sucre, confiture, chocolat, chantilly) devant le client

Animation gauffre devant le client

Entremet 6.50€ (la part et selon saison)
Chocolat, fraisier, framboisier, mangue, exotique ou autre parfum.
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*Wedd’”‘ rtil\ de 7.50€ .
\ Candy Bar 4.50€* % /

Buffet de bonbon

oix) : menthe, chocolat, fraise, banane,‘” ra s*gees

Nc A partir de 4. 50€

Sorbet maison 2.
2 Parfums par personnes : noix de coco, passion, mangue, etc...

*A partir de 2.80€ (petit pot, 3.90€ grand pot)

arlequin, dalm,

%(60 piéces minimum)

D’autres mets peuvent vous étre proposés sur simple demande.

Les boissons ne sont pas incluses.



	Wedding Cake, Pièce montée  à partir 7.50€* (la part et selon saison)  

