
                                                                                           

Naam: 
Adres: 
Tel: 
Email:  

Boeknummer 
241226……….…kerst /afhaal 

Factuurdatum:  ……………………………………202 
Aanvraag in: …………………….……………….2026 
Ophalen 24 december: …………………………uur. 
Aantal personen: ……………………………….…….. 
Dieetwensen: ………..………………………………… 

KERSTMENU 2026 LE RÉVEILLON DE NOËL 2026 Full prepared / zelf afmaken 
BESCHRIJVING PAX PER STUK TOTAAL

Kerst menu 2026 / LE RÉVEILLON DE NOËL 2026 € 50,00

L’Entrée  
(1 gerecht te kiezen uit 2 keuzes)

La Mer · Côte Normande Coquilles Saint-Jacques · Beurre Blanc /Coquilles 
Saint-Jacques met beurre blanc

Velouté de Châtaignes de l’Ardèche. Romige kastanjesoep · morilles · 
knolselderij · truffel

Les Grands Plats 
(1 gerecht te kiezen uit 3 keuzes)

Cuisse de faisan confite à la Normande  Faisan à la Normande · Normandie. 
Geconfijte fazantbout · gekaramelliseerde appel · Calvados · ciderroom

Civet de Cerf à la Bourguignonne · Bourgogne Hertenstoof op Bourgondische 
wijze · Bourgognewijn · zilverui · knolselderij

Steak de betterave Normandie (vegetarisch) Geroosterde Bietsteak · 
gekaramelliseerde appel · Calvados · ciderroom

Les Garnitures 

Mousseline de Panais au Miel et au Thym, Pastinaakmousseline met honing en 
tijm

Stoofpeer

Cranberrysaus

Haricots Verts à la Française, Franse sperziebonen met boter en sjalot

Les Fromages

Le Fromage Les Trésors de France, Une promenade gourmande à travers les 
terroirs français. Comté · Jura, Brie de Meaux · Île-de-France. Roquefort · 
Aveyron. Crottin de Chavignol · Loire. Avec noisettes torréfiées & confiture de 
châtaignes de l’Ardèche, Geroosterde hazelnoten & romige kastanjeconfituur 
uit de Ardèche

Le Dessert  
(1 gerecht te kiezen uit 2 keuzes)

Marrons Glacés de Noël · Ardèche. Gekonfijte kastanjes · vanille · fleur de sel

Tartelettes aux Chocolat Hardewener chocolade gebakjes met kastanjeroom

LOS BIJ TE BESTELLEN (vanaf 6 pax)

Cuisse de faisan confite à la Normande € 12,50

Civet de Cerf à la Bourguignonne € 12,50

Steak de betterave Normandie € 12,50

Marrons Glacés de Noël € 5,00

Tartelettes aux Chocolat € 6,00

Geopende oesters per 1 dozijn 12 stuks € 30,00

Gegratineerde oesters Rockefeller 6 stuks € 24,00

1/2 koude kreeft met citroen mayonaise € 18,50 vanaf 6 stuks te bestellen € 18,50

*Totalen incl. btw

waarvan btw 9%

btw 21%

Te voldoen

CARO KOOKT    Nieuwe Leliestraat 16a 1015 SP Amsterdam    M: 06 394 394 06      www.carokookt.nl   

BANK: IBAN/SEPANL16ABNA0467056242   Chamber of commerce:  52252841  Tax: NL 004668390B16



*Voor Particulieren is btw reeds inclusief

ONZE KOOKSTIJL EN PRODUCTEN 
Wij werken graag met seizoensproducten, locale en kleine telers. In deze voor mens 
en milieu uitdagende tijd is dat niet alleen een wens van ons, maar ook van vele 
van onze klanten. 
Onze wens: Laat het u vooral smaken! 

Daarom, welkom in de keuken van CAROKookt. 
Wilt u meer weten over ons bedrijf, kijk op www.carokookt.nl 

BOEKEN & BETALEN 
Mocht je vragen hebben, horen wij dat graag. Indien alles naar wens is en je wilt 
graag boeken: 
1. Laat ons per email weten dat je akkoord gaat met deze boekfactuur. 
2. Voor de betaling sturen wij een Tikkie met boeknummer 
3. Na betaling ontvangt je de bevestiging en staat jullie bestelling in onze 
agenda. 

HOE HET WERKT 
Op de afgesproken datum kun je je bestelling, fully prepared in foam box. ophalen 
bij CAROKOOKT. Advies: Zorg dat je een aantal bevroren koel elementen in de 
vriezer hebt liggen. Na 8 uur elementen omwisselen om de levering 24 uur koud te 
houden in de geleverde foam box. 

INSTRUCTIES 
Uitgebreide instructies worden bijgeleverd. 
Je kunt ons gedurende de Kerstdagen rustig bellen voor hulp en advies. 

DRANK 
N.v.t. 
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