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Gaél

Traiteur passionné

O Vewws de fetes

KReceles inspinces & prartin de praduils fuais de saisen faciles & sowin ento amis aw en famille.

Menu prestige 41.80 €/pers

Marmite de sot I'y laisse de
poulet et foie gras aux
cépes en coque de brioche

Filet de dorade royale poélée
Créme & la mandarine relevée au

-

Filet de caille confit sauce poivre et

combawa

chocolat

Risotto a la trévise et vin rouge

Fagot de haricots verts au lard paysan
Flan de courge au comté

Menu tradition 36.50€/pers

Foie gras de canard au torchon
Chutney de figues
Brioche au beurre de Bresse

Pavé de saumon & la créme de
champagne, carottes fondantes
au poivre de séchuan

+

Demi supréme de chapon réti

Sauce aux morilles et Jurangon
Ecrasée de rattes au beurre demi-sel
Poélée de pleurotes, asperges et
marrons & la persillade
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meichedi 24 décembhe de O a 124.

2 rue du Parc - 01550 Collonges Tél: 04.50.59.65.10 Port: 06.08.56.34.53

gaelschmitt@hotmail.com / chezgael-traiteur-paysdegex.fr /

facebook.com/chezgaeltraiteur
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