
                                     Artistas 

               Menu Suprême 

               Sopa Fria de Beterraba e Kefir P 3
                servida com mousse de rábano, pepino, peta zetas e croutons

            ☆

                                                                                                                                 Restaurante

               Foie Gras / Figos / Rosmaninho
                Escalope de foie gras de pato na frigideira, servido com
                chutney de figos, redução de rum e crumble de rosmaninho

               Sorvete de Goiaba 3 P
                com xarope de cravinho e prosecco

            ☆

            ☆

               Surf & Turf / Raiz de Aipo / Bisque
                Surf & Turf (lombo de vaca Premium Nacional e camarão tigre selvagem),
                puré de raiz de aipo, feijão verde, palitos de polenta e molho de bisque 

            ☆

               Bom Bom de Chocolate 70% Cacau 3 
                com framboesa, molho picante de chocolate branco 

Vinho Tinto Recomendado: Quinta do Cidrô - Pinot Noir 0,75L ● 44,80€

3  Vegetariano      P  Vegano        

                e gelado de iogurte

Menu de 5 Pratos ● 69,80€

Menu apenas disponível se todos os seus convidados na sua mesa 
decidirem pelo menu (Chefe, Suprême, Oceano Atlântico ou Jardim) 

Vinho Branco Recomendado: Campolargo Diga? - Viognier 0,75L ● 36,80€


