Artistas

Bisque de Lavagante
servido com gel de laranja e extrato de manjericao

*

Corvina / Maracuja / Sriracha

Ceviche de corvina perfumado com maracuja,
maionese de sriracha, chip’s de pastinaca e wakame

*

Sorvete de Tomilho de Limio WY @
com melaco de cana e prosecco

*

Atum Yellowfin / Sésamo / Manga BBQ

Lombo de atum Yellowfin rosado, servido com puré de sésamo,
pak choi grelhado, muxama, mandioca frita e BBQ de manga

*

Pudim Portugués de Ovo "Abade de Priscos"

com espuma de laranja, gelado de mel
e esséncia de funcho do mar

Menu de 5 pratos e 58,80€

(Menu apenas disponivel se todos os seus convidados na sua mesa
decidirem pelo menu (Chef’s, Supréme, Oceano Atlantico ou Jardim)

Vinho Branco Recomendado: Carm Reserva 0,75L e 34,50€
Vinho Tinto Recomendado: Kompassus Vinhas Velhas 0,75L e 36,50€

L7 ] Vegetariano @ Vegano



