Artistas

Sopa de Caranguejo Selvagem
servido com pedras de sépia, gel de alho e salicérnia

*

Corvina / Coco / Coentros

Ceviche de corvina perfumado com leite de tigre de coco,
emulsdo de coentros, cebola roxa, uvas e sal negro

*

Sorvete de Manjericdo % @
com gel de toranja e prosecco

*

Polvo / Pimentos Vermelhos / Flor de Lotus

Dueto de Polvo (tentaculo grelhado e croquete), creme de grao de bico,
chimichurri de pimentos, ervilhas, risotto de tomate e flor de 16tus

*

Tarte de Améndoa Caramelizada Y
com reducdo de péssego, molho de Amarguinha
e gelado de caramelo salgado

Menu de 5 pratos e 62,80€

(Menu apenas disponivel se todos os seus convidados na sua mesa
decidirem pelo menu (Chef’s, Supréme, Oceano Atlantico ou Jardim)

Vinho Branco Recomendado: Carm Reserva 0,75L e 34,50€
Vinho Tinto Recomendado: Kompassus Vinhas Velhas 0,75L ¢ 36,50€

Yy Vegetariano @ Vegano



