Artistas

Restaurante

Cenoura / Queijo Fresco / Gengibre Y @
Texturas de cenoura (grelhada, pickle e cenoura falsa),
com queijo de ovelha fresco em pani puri e couli de gengibre

»

Tofu / Caponata / Hibiscos Y @
Tofu grelhado e panado em sementes de sésamo, puré de hibiscos,
caponata, palitos de polenta fritos e molho de teriyaki

*

Sorvete de Manjericio Y @
com gel de toranja e prosecco

*

Massa de Ovo Fresca / Trufa / Avela Y
Massa fresca de ovo em molho de trufa com
shimejis salteados, chip's de parmesdo e 6leo de avela

»

Panna Cotta de Citronela Y 9
servido com ananas glaceado, couli de guarana
e merengue de aquafaba

Menu de 5 pratos e 57,80€

(Menu apenas disponivel se todos os seus convidados na sua mesa
decidirem pelo menu (Chefe, Supréme, Oceano Atlantico ou Jardim)

Vinho Branco Recomendado: Antonio Maganita Fitapreta v (Bio) 0,75L e 37,50€

Vinho Tinto Recomendado: Bacalh6a - Merlot 0,75L e 39,80€

L7 ] Vegetariano 4 Vegano



