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N Restaurante
w */ [\ e Menw de Ano-Novo-2025
* Jantar de dia 31 de Dezembro as 19h
“Na Concha”
Ceviche de vieiras Coquilles Saint-Jacques * \
perfumado com citrinos e coral tuile \
* X 4
* t
“Tesouro Inesperado” * X+ * \\
*\\ '*/*
Cavala fumada, 6leo de coentros, **;*\ /‘*/:* *
ci/iar de balsamico e chip’s de sésamo */*/l\*\*
“Extravaganza” e 8
Panna cotta de foie gras de pato, gel de roma .o ..'

bolo de beterraba e mousse de cereja

*
“Veludo”

Sopa trufada de couve flor assada

com espuma de parmasao envelhecido
*

“O Rei dos Oceanos “

Ravioloni de carangueijo real

com texturas de abdbora hokkaido

*

“Perfume” x *

Sorvete de lichia com redugao de violeta e prosecco * \* /*
* *\\ ’* o
“N&o Pode Faltar & Festa” y R e

Lombo de vaca cozinhado rosa e camaréo tigre selvagem frito, *— _, “*\\*

com batata Artistas, zucchini grelhado e molho de bisque w */ l\* *
*

“Doce Contagem Decrescente”
Parfait de leite de c6co queimado, crosta de pistachio e couli de framboesa

* A .\ \*//

Café e Trufas de Chocolate o */
— —W —

Prosecco & Meia Noite N

Menu de 8 pratos, café e prosecco a meia noite
195.00€ por pessoa
Sera solicitado um depésito de 50€ no momento da reserva



