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CAPRESE O
Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico, origano

Buffnio Mozzarelln, bagil oregano

DI MARE

ANTIPASTI MISTI *(min 2 persone) o0

Fantasia della casa (8 portate) House fantasy (8 courses)
€ 12.00

INSALATA DI MARE* ®O
Calamari*(14), Gamberetti*, Seppie*, Carote, Olio Evo, Sale, Pepe nero, Aceto,

Prezzemolo
Calamari®, Shrimps®, Cuttlefish*, Carrots, Eve Oil, Salt, Black Pepper, Vinegar, Parsley

€22.00

POLPO* CON PATATE(D €13.00
Polpo, Patate, Olio Evo, Sale, Pepe nero, Aceto, Prezzemolo
Octopus, Potatoes, Evo Oil, Salt, Black Pepper, Vinegar, Parsley

€1200

MOSCARDINI* ALLA DIAVOLA
Moscardini*, Olio Evo, Aglio, Prezzemolo, Peperoncino, Passata di Pomedere

Baby Octopus®, Eve Oil, Garlic, Parsley, Chilli Pepper,
Tomato Puree
RANA PESCATRICE ALLA CATALANA © € 13.00

Rana Pescatrice®, Olio Evo, Sale, Pepe nero, Pomodorini, Basilico, Aceto
Monkfish*, Extra Virgin Olive Oil, Salt, Black Pepper, Cherry

Tomatoes, Basil, Vinegar
ZUPPETTA DI COZZE* ) . € 14.00
Cozze*, Olio Evo, Aglio, Prezzemolo, Peperoncino, Salsa di Pomodoro
Mussels*, Evo Oil, Garlic, Parsley, Chilli Pepper, Tomato sauce
COZZE* ALLA MARINARA () _ €12.00
Cozze®, Olio Evo, Aglio, Prezzemolo, Vino bianco
Mussels®, Extra Virgin Olive Oil, Garlic, Parsley, White Wine

€12.00

BACCALA IN AGLIATA : ;
Baccala, Passata di Pomodoro, Olio Evo, Aglio, Prezzemolo, Peperoncino
Codfish, Tomato Puree, Evo Oil, Garlic, Parsley, Chilli

*Prodotto Surgelato *Frozen Product Coperto € 2.00 Service €2.00
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DI MARE

SPAGHETTI ALLE VONGOLE OO
Olio Fvo, Aglio, Prezzemolo, Peperoncino

Spaghett Vongole” "
:f s i Ciane=" oo O Garlic, Parsiev, Chilli f'q?ﬂt"!'
€ 18.00

PENNETTE AL CARTOCCIO €
Feanette. Cozze” Vongole®, Gamben®, Scampi®, Calamari*, Olio Eve, Aglio,
i‘ﬂwicmuh fc-peﬂmtmu Salsa di Pumodom : il
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RAVIOL! DI CERNIA, GAMBERI, POMODORINI
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LINGUINE ALL ASTICE* €3¢
Linguine, Astice Ulw Eva, Aglio, Prezzemolo, Pepeminn, Salsa Pomodoro
\ Tomate Sauce i
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DI TERRA

BISTECCHINE DI PECORA Sheep steaks

PORCETTO AL FORNO CON VERDURE E PATATE AL FORNO

(min 2 persone) SU PRI NOTAZIONI
Sardinian suckling pig with vegetables and baked potatoes

FIORENTINA DI MANZO Bl | torenting
COSTATA DI MANZO Beef Rilh

GRIGLIATA MISTA DI CARNE
(Salsiccione, Pancetta, Asino, Cavallo)
Mixed Grilled Meats (Sausage, Bacon, Donkey, Horse)

TAGLIATA DI MANZO, Rucola, Grana e Pomodorini ()

Sliced Beef, Rocket, Parmesan cheese and Cherry Tomatoes

DI MARE

GRIGLIATA MISTA* (min. 2 persone) @O
Pesce, calamari*, scampi*, ’gamberl*, cozze*
Fish, Squid®, Prawns*, Mussels*

FRITTO MISTO* O ® ()
Calamari*, Pesce, Gamberi*, Cozze

Squid”, Fish, Prawns, Mussels

GAMBERI*ALLA GRIGLIA Grilled Shrimps*@
PESCE ALLA GRIGLIA Grilled Fish €

PESCE AL SALE Salty Fish ¢

€ 18.00
€ 30.00

Yettofhectogram @ 5 ()()
Vetto/hectogram ¢ 5 ()()

€25.00

€18.00

€ 25.00

€22.00

€18.00
Vetto/hectogram € 5 00

l'etto/hectogram € 5.00

*Prodotto Surgelato *Frozen Product Coperto €2.00 Service €2.00
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FOCACCIAO) O
Olio e Sale
Oil and Salt

MARGHERITA O O
Pomodoro, Mozzarella, Basilico
Tomato, Mozzarella, Basil

MARINARA O O
Pomodoro, Aglio, Origano
Tomato, Garlic, Oregano

4 STAGIONI OO
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Olive, Funghi, Carciofi
Tomato, Mozzarella, Cooked Ham, Olives, Mushrooms, Artichokes

4 FORMAGGIOO

Mozzarella, Gorgonzola, Parmigiano, Emmental
Mozzarella, Gorgonzola, Parmigiano, Emmental

SARDAOO
Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia, Olive, Cipolla

Tomato, Mozzarella, Sausage, Olives, Onion

VENEZIANA O O : _
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi
Tomato, Mozzarella, Cooked Ham, Mushrooms

NAPOLETANAO O C

Pomodoro, Mozzarella, Capperi, Acciughe, Origano
Tomato, Mozzarella, Capers, Anchovies, Oregano

TONNARAO OO

Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Cipolla
Tomato, Mozzarella, Tuna, Onion

VEGETARIANAO O

Pomodoro, Mozzarella, Melanzane, Zucchine, Peperoni
Tomato, Mozzarella, Aubergines, Zucchini, Peppers

DIAVOLA O3
Pomodoro, Mozzarella, Salame Piccante

Tomato, Mozzarella, Spicy Salami

VIENNESE OO

Pomodoro, Mozzarella, Wurstel, Patate fritte*
Tomato, Mozzarella, Sausage, French Fries*

DELICATAO O ®
Pomodoro, Mozzarella, Gamberetti, Zucchine

Tomato, Mozzarella, Shrimp, Zucchini

ESTIVAO @ .
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo, Rucola, Grana
Tomato, Mozzarella, Raw Ham, Rucola, Grana Cheese

*Prodotto Surgelato *Frozen Product
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€750

Prosciutto Cotto, Funghi
€ 10.00

CALZONE OO
i Ham, Mushrooms

Pomodoro, mozzarella,
Tomato, Mozzarella, Cook

ghiale,

ITan «

0 . o
Pomodoro, m?zmreﬂa. salsiccia di cin

‘ et
Tomatn, mo==qrolia, wild boar SaUSAZE, SATT

erefta
s

€11.00

CASTELLANACY O .
]’oﬂr:r-dm-;cd:A Y\Igmgrella. porcini, guanciale, ma_r-.zaf_l"i:qsa
: ' <1 pinshrooms, bacon, mazzafrissa

€11.00

Tomata, mozzarella, por

ﬁre'ﬂa, Salsiccia di Cinghiale, Patate al

Pomodoro, Moz
, Antunna - s g :
?g;r{o Mozzaretla, Wiitd Boar Sausage, Baked Potatoes, Anitunna
€900

MARI E MONTIOOOO ., ; o
Mozzarella, Pomodorini, Calamari®, Pesto di Noci e Basilico,
Scorza di Limone i
ﬁu;r:f?arfﬁn Cherry Tomatoes, Squid®, Walnut Pesto and Basil, Lemon Peel

€ 10.00

IMBUFFAQ O ;
Pomodoro, Bufala, Salame Piccante, Cipolla Nduja Calabrese,
Basilico
{omato. Buffalo, Spicy Salami, Onion Nduja Calabrese, Basil

€ 9.00

mﬁg? glive Taggiasche, Pomodorini, Aglio,

%m gﬂ;ﬁ?zs Taggiasca Olives, Cherry Tomatoes, Garlic

Oregano, Basil i :

PARMIGIANA OO o €850
Scaglie di Grana

Pomodoro, Mozzarella, Melan:qane Fritte, Basilico,
ubergines, Basil, Flakes of Grana Cheese

Tomato, Mozzarella, Fried A
gomodzm M: o P €9.00
= , - urpuzza, An i O
Lomato, Mozzarellg. Purpuzzg, Antunna, tgﬂzrflea’ L

€12.00

TENTACOLO GO
Pomodoro, Moscardini Piccanti*, Aglio

Tomato, Spicy Moscarding %, Garlic
€ 13.00

ZUPPETTA
Pomodoro, Zuppetta di Cozze*, Aglio

Tomato, mysse| soup*, garlic

ASINARA )0

Pomodorg mozzar i
s A el
Tomato, mozzarelly, 4y f;é;ﬁg;géo}; gg}gg al forno
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Platti, Comypeniti

CAVALLO, Insalata e Patatine Fritte”
Horse, Salad anid Fren I Fries

VITELLO, Insalata e lfalajine Fritte®
Veal, Salad and French Fries

SALSICCIONE, Insalata e Patatine Fritte®

> Soss cila Bl esa¥
Sausage, Salad and French Fries

PANCETTA, Insalata e Patatine Fritte®

Bacon, Salad and French Fries

HAMBURGER VEGANO?, Insalata e Patatine Fritte* @
Vegan Burger®, Salad and French Fries™

CALAMARI* FRITTI, Insalata e Patatine Fritte* (@)
Fried Calamart*, Salad and French Fries*

ASINELLO, Insalata e Patatine Fritte*
Donkey, Salad and French Fries*

PETTO DI POLLO, Bacon, Pomodori e Patatine Fritte*
Chicken Breast, Bacon, Tomatoes and French Eriess
Verdure grigliate

Grilled vegetables

Porzione di Patatine Fritte*
French Fries*

Patate al forng
Baked potatoes

Melanzane alla Parmj iana
Egoplant Parmesan & o

€17.00
€16.00
€15.00
€15.00
€16.00
€ 18.00

€18.00

€16.00

€7.00

5.00

€6.00

€ 8.00




TIRAMISU'Q (1 O €6.00
CREMA CATALANA© (1O €5.00
CHEESECAKE® 1 O €5.00
SEADASO O €6.00

Acqua Naturale o Gasata 0,5 cl €1.00
Acqua Naturale o GasatalL €250
Coca Cola/Fanta/Sprite 33 cl €3.00
Ichnusa 33 cl €3.00
Heineken 33 cl €3.50
Ichnusa non Filtrata 50 cl €4.50
Tuborg 66 cl €4.00
Vino Bianco o Rosso della Casa 33 ¢l €3.00/50 cl €6.00/1L€12.00
Caffe €1.50

*Prodotto Surgelato *Frozen Product Coperto € 2.00 Service €2.00



ROSSI

SARTIGLIA (Cannonau Cantine Contini)

EREMA (Cannonau Cantine Siddura)

ESTRU (Carignano Cantine Siddura)

GROTTA ROSSA (Carignano Cantine di Santadi)

BOVALE (Cantine di Mogoro)

BIANCHI

PARIGLIA (Cantine Contini)
ms CUVEE (Cantine Contini)
SPERA (Cantine Siddura)

ROSATO

FILIERI ROSATO (Cantine Dorgali)

BOLLICINE BELTA CUVE
: E MIL ,
(Cantine Astoria) LESIMATO

€ 22.00
€ 27.00
€27.00
€ 25.00
€24.00

€ 25.00
€27.00
€27.00

€ 22.00
€ 24.00
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