
NATALE
in trattoriain trattoria

Info e prenotazioni 0523 326739

Scorri e scopri il menù



Antipasti €12
Le tre DOP piacentine con la nostra giardiniera

Il tortino di zucca con fonduta di taleggio
La tartare di Fassona con il tuorlo d'uovo e la cialda di parmigiano

La pancetta "Giovanna" di Capitelli con caprino, miele e noci

Primi €15
I nostri anolini in brodo di "terza"

I ravioli di faraona ai funghi
I panzerotti della tradizione

Gli gnocchetti di ricotta con porri, zafferano e culaccia croccante

Secondi €19
Il Gran Bollito con salse e mostarda

L’anatra arrosto con scalogno, noci e patate
Il guancialino di vitello brasato con il purè
La picola di cavallo con la polenta di Storo

Dolci €7
Il tiramisù della casa

La mousse di cioccolato fondente con nocciole tostate
Il sorbetto alla mela verde e calvados

Il panettone di Piacenza Anvein Social Club con crema di
zabaione e crumble di sbrisolona by Bardini & Pagani

Menù di Natale
alla carta



CAP
ODA
NNO

Info e prenotazioni:  0523 326739

in trattoriain trattoria

Via Tibini 14, Piacenza



Antipasti €13
Tortino di carciofi con crema al pecorino

Culaccia con pane tostato e burro agli aromi
Baccalà mantecato con cialda croccante di polenta

Terrina di faraona, pancetta, miele e nocciole

Primi €15
Anolini in brodo di terza

Ravioli di zucca ai porcini
Tortelli di ortica con burro e rosmarino

Lasagnette al ragù d’anatra

Secondi €19
Zampone e lenticchie

Stracotto di asinina con polenta
Tartare di manzo con burrata e acciughe del Cantabrico

Filetto di maiale in crosta con fontina, funghi e patate

Dolci €7
Torta di mele con gelato al fiordilatte

Semifreddo al caffè e caramello salato
Sbrisolona e zabaione

Sorbetto al pompelmo rosa

Menù di San Silvestro
alla carta


