
KRANABJÓR
400 ml / 600 ml 

Gull Lite 4,4%
Lager
 
Peroni 5%
Ítalskur lager 
 
Úlfrún 4,5%
Session IPA  

 FLÖSKUBJÓR
 33 cl 

Peroni 0,0%    
Án alkóhóls
 
Asahi SuperDry 5,2%
Hríslager 
 
Kronenburg Blanc 5%
Hveitibjór [Witbier] 
 
Snorri 5,3%
Íslenskt öl   
 
Úlfur 5,9%
India Pale Ale
 

Spurðu þjóninn um  
frekara úrval af bjór!
 
Við eigum kannski meira
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Svaladrykkir  
25 cl og 33 cl

Pepsi, Pepsi Max, Kristall,
Appelsín, 7up  33 cl
 
Djöflarót, Yuzulaði
frá Öglu Gosgerð 33 cl
 
Appelsínusafi, Eplasafi 
frá Floridana 25 cl 

VÍN 
15 cl / 75 cl 

Giacondi Sangiovese  
frá Rubicone [Rautt] 
 
Valli Unite Barbera  
frá Piemonte [Rautt náttúruvín]  
 
Montalto Cataratto  
frá Sikiley [Hvítt]  
 
Piccini Prosecco
frá Prosecco [Freyði]  
 
Tommasi Baciorosa 
frá Venetó [Rósa]
 
Franciacorta Lemonel 
frá Langbarðalandi 4cl [Limoncello] 
 
Sasso al Poggio Grappa 
frá Toscana 4cl [Grappa]
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MARINARA  
San Marzano tómatsósa,  
hvítlaukur, basilíka, oregano 
og ólífuolía (enginn ostur) 
   Bættu við ólífum á 350 

MARGHERITA  
San Marzano tómatsósa,  
ferskur mozzarella, basilíka og 
ólífuolía 

DIAVOLA  
Pepperoni (smátt skorið)  
á Margheritu-grunni 

PARMA 
Hráskinka, klettasalat og  
parmesan á Margheritu-grunni 

PADRINO 
Pepperoni, pikklaður chili og 
hunang á Margheritu-grunni 

NDUJA  
Nduja kryddpylsa og ricotta ostur 
á Margheritu-grunni 

UMBERTO  
Pepperoni, döðlur og mascarpone 
rjómaostur á Margheritu-grunni

TARTUFO  
Hvít pizza (án tómatsósu) með  
ferskum mozzarella, ricotta, 
Flúðasveppum, íslenskum 
kartöflum, truffluolíu, sjávarsalti 
og basilíku.  

STRACCIATELLA  
Hvít pizza (án tómatsósu) með 
hráskinku, ferskum mozzarella,  
stracciatella burrata, basilolíu og 
parmesan 

MONELLA  
Parmesan, chili flögur og oregano  
á Margheritu-grunni  
   Bættu við pepperoni á 450 
 
STRACCIATELLA SALAT  
Salat (ekki pizza) með stracciatella  
burrata, klettasalati, 
kirsuberjatómötum, basilíku, 
parmesan og basilolíu  
   Bættu við hvítlauksbrauði á 990  
 
MINI MARGHERITA  
Fyrir 12 ára og yngri 

MINI diavola
Fyrir 12 ára og yngri

Marineraðar ólífur
með pikkluðum chili og parmesan  
 
Hvítlauksbrauð 6"  
með mozzarella, hvítlauk,  
parmesan og oregano  

Spæsí flatbrauð 6"  
með mozzarella, pikkluðum chili, 
parmesan og chili flögum 

Nutella pizza  
með mascarpone rjómaosti  
og flórsykri 
 
Gelató ís 
frá vinum okkar í Gaeta Gelato, 
saltkaramellu eða jarðaberja, tvær 
kúlur

Þú finnur Limencello & Grappa undir Vín→  
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PIZZA NAPOLETANA

VINSAMLEGAST SPYRJIÐ ÞJÓNINN UM ALGENGA OFNÆMIS- OG ÓÞOLSVALDA FB/IG @FLATEYPIZZA FLATEYPIZZA@FLATEYPIZZA.IS FLATEYPIZZA.IS

PRINCESS
MARGHERITA

Margherita er hin upprunalega 
pítsa og í eftirlæti hjá okkur. Sagan 

segir að fyrsta margheritan hafi 
verið gerð í fánalitum Margheritu 

af Savoja árið 1889.  
Tómatarnir gáfu henni rauðan 

lit, mozzarella osturinn hvítan og 
basilíkan grænan.

VIÐ MÆLUM MEÐVEGAN GRÆNMETIS VINSÆLAST NÝTT STERKT

AUKA ÁLEGG

MEÐ PIZZU eftir PIZZU

PIZZA MÁNAÐARINS

GRÆNT 
Auka basilíka, Basilolía, Döðlur, 
Hunang, Hvítlaukur, Kartöflur, 
Klettasalat, Kirsuberjatómatar,  
Ólífur, Pikklaðir chili, Rauðlaukur,  
San Marzano tómatsósa,  
Sveppir, Truffluolía

KJÖT & OSTAR
Hráskinka, Mozzarella, Nduja 
kryddpylsa, Parmesan, Pepperoni, 
Ricotta, Stracciatella ostur,  
Vegan mozzarella

350

450

Gómsætt að dífa kantinum í

 
Trufflu-mascarpone 
 
San Marzano tómatsósa 
 
Basil-leynisósa
 
Allar 3 saman 

 
390

 
390

 
390

 
990

Ný og framandi pizza í hverjum mánuði.
Spurðu þjóninn!

Vinsælustu pítsurnar: Diavola, Umberto, Tartufo & Padrino  
á aðeins 2.490 virka daga til klukkan 14:00

Við hjá Flatey bökum pítsuna þína í 500 gráðu heitum ofni  
frá Izzo Forni í Napólí. Hún bakast á aðeins mínútu og einkennist  

af pítsuhefðinni sem kennd er við Napólíborg. Þessi hefð hefur 
varðveist svotil óbreytt allt frá 18. öld og helgast af eldsnöggum 

bakstri, einföldu gæðahráefni og vönduðu handbragði.  
 

Við gerum deigið á staðnum úr hveiti, vatni, salti og náttúrulegu 
geri og leyfum því að hefast í rúman sólarhring. Þetta allt skilar sér í 

sætum og bragðmiklum botni sem er léttur í maga og mjúkur undir tönn.

FLATEY PIZZA

HÁDEGISTILBOÐ


