
LE NOSTRE FORMULE:
M e n u  C O M P L E T O :  2 5 €
M e n u  S E C O N D O :  1 8 €
M e n u  P R I M O  o  I N S A L A T A :  1 6 €

P R I M I
T R I N I TÀ  P I C C A N T E
Spaghe t t i  ag l io,  o l io  e  peperonc ino con mol l i ca  a l  bas i l i co  tos ta ta

Gnocch i  con sa l sa  d i  pomodor in i  f resch i  e  bas i l i co
L E  P E R L E  D E L L A  N O N N A  

R I C O R D O  D ’ I N FA N Z I A
Bus ia te  a l  pes to  d i  bas i l i co  e  r i co t ta  sa la ta

O R E C C H I E T T E  M E D I T E R R A N E E
Orecch ie t te  con pesce spada,  pomodor ino,  me lanzane,
men tucc ia  e  po lvere  d i  mandor le   

S E C O N D I
I L  F I L E T TO  D E L  G O L F O
Spigo la  ar ros to  con mis t i canza,  pomodor in i ,  bas i l i co,  capper i ,  o l i ve ,  o l io,  sa le ,  pepe

Tocche t t i  d i  tonno impanat i  e  f r i t t i  c ipo l la  caramel la ta  e  condimen to  agrodo lce
T O N N O  I N  A G R O D O L C E  -  P I A T T O  F R E D D O

C I C C I A  G O L O S A
Bombet te  e  Sa l s icc ia  de l la  t rad iz ione murg iana,  pa ta te  a l  fo rno e  demi -g lace
C O L P O  S I C U R O
tag l ia ta  d i  con t ro f i l e t to  d i  manzo,  pa ta te  a l  fo rno e  demi -g lace
A g g i u n t a  d i  p a t a t e  a l  f o r n o  /  I n s a l a t i n a  m i s t a ?  + 3 €

I N S A L A T O N E  E  P I A T T I  F R E D D I
S A P O R E  D I  M A R E
Po lpo,  pa ta te ,  pomodor in i ,  bas i l i co,  mis t i canza,  v ina igre t te

Cous -cous  con me lanzane,  peperon i ,  zucch ine ,  o l i ve ,  capper i  e  c ipo l la  caramel la ta
L ’ E S T A T E  A D D O S S O

Pomodoro,  mozzare l la  d i  bu fa la ,  bas i l i co,  r i s t re t to  d i  acqua d i  pomodoro
L A  C A P R E S E  D I  P E P E R Ì

PAUSA MEDITERRANEAPAUSA MEDITERRANEA
il business lunch di Peperi - da martedi a sabatpil business lunch di Peperi - da martedi a sabatp
S e m p r e  i n c l u s i :  a c q u a ,  c a f f é  e  c o p e r t o

VOGLIA DI VINELLO? c a l i c e  i n  m e s c i t a  a  p a r t i r e  d a  4 €



DAL NOSTRO FORNODAL NOSTRO FORNO
il business lunch di Peperi - da martedi a sabatoil business lunch di Peperi - da martedi a sabato
S e m p r e  i n c l u s i :  a c q u a ,  c a f f é  e  c o p e r t o

L E  P I Z Z E  P I Ù  A M A T E al  pade l l ino ,
a l ta  e  so f f i ce

a l la  pa la ,  bassa
e  c roccan te

V I VA  L A  M A M M A
Pomodor ino San Marzano,  me lanzana f r i t ta ,  p rosc iu t to  co t to,
r i cc io l i  d i  parmig iano,  bas i l i co

Pomodoro co t to,  s t racc ia ta  d i  bur ra ta ,  c rema d i  bas i l i co
N E O C L A S S I C A

1 8  €

Gambero Rosso,  s t racc ia te l la  e  po lvere  d i  o l i ve
A L B A  R O S S A

Fior  d i  la t te ,  Mor tade l la  Bo logna IGP,  bur ra ta ,  zes te  d i  l imone candi to
S O F F I C I O T T A

1 8  €1 6  €

2 2  €

1 8  €

Pomodoro San Marzano,  s t racc ia ta  d i  bur ra ta ,  capper i ,  a l i c i  d i  Ce tara,  o r igano
C A P R I C C I O  D I  C E T A R A 2 2  €1 8  €

D O L C I

i l  t i ramisù  d i  peper ì
T I R A M I S Ì  €  6

La  r i co t ta  s i  fonde ne l la  do lcezza de l le  amarene,  e  i l  c rumble  d i  nocc io le  e  cacao
dà que l  tocco che fa  sca t ta re  la  sc in t i l la

R I C O T T A  M I A  € 6

Sorbe t to  a l  mandar ino ta rd ivo  d i  C iacu l l i  (p res id io  s low food)
F R E S C H I  I N  U F F I C I O  €  4

I l  nos t ro  impas to  p iù  en tus iasman te ,  so f f i ce  e  c roccan te ,
avvo lge un r ip ieno i r res i s t ib i le !

C U O R  D I  P A D E L L I N O

P O L P O  A L L’A R R E M B A G G I O
Fr ia r ie l l i ,  po lpo a ronde l le ,  bur ra ta  e  maionese  a l la  ‘ndu ja

Mor tade l la  Bo logna IGP,  mis t i canza,  maionese  a l  l imone e  p i s tacch io
M O R T A Z Z A  D E L I C A T A 1 6  €

1 8  €

La  coppia inseparabi le  de l  peper ì : focacc ia  barese  accompagnata  da so f f i c i s s ime
fe t te  d i  Bo logna IGP

F ’ C A Z Z  E  M O R T A Z Z ’  €  1 4

VOGLIA DI BIRRETTA? b i r r a  a l l a  s p i n a  a  p a r t i r e  d a  3 €


