;

_L._ Dove ogni piatto racconta una storia di mare e terra,
per momenti di gioia e condivisione
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IL COPERTO DA PEPERI NON SI PAGA :)

Segui questi simboli lungo il menti, non perdere
Poccasione di condividerli, chiedici tutte le
informazioni di cui hai bisogno

{z} D von pertfere!

% Teale per (a condfitione!
59 b
() Gldlon pre!

perle del sud

Lessenzn delln jeuiglia weridfonale in unesperienza che
unisce [ cuor in un abbraccio culinario

i

Briscola (/)
Non era un vero pranzo domenicale senza una partita a carte e
senza polpo arrostito con fave e cicoriette € 20

Maccheccozzaé!
Tortino di gratin di cozze in panure di pane d’Altamura, pecorino,
aglio nero e prezzemolo €13

Quasi un tricolore
Era un tricolore, ma poi I'abbiamo infornato! Tortino di sfoglia al
grano arso con burrata, pomodoro secco e cime di rapa € 11
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Il Rocher Fritto ‘,’9

La caponata siciliana servita in una sfera panata che scrocchia in
bocca €9

Sembrava un gateaux invece era una crocché
A sto giro Francia e Italia hanno fatto pace e noi ne abbiamo la
prova! Direttamente nel tuo piatto, la crocché di patate €8

Sfizio siciliano <7

Street food palermitano che spesso si mangia accompagnato
con il pane, le Panelle sono composte solo da acqua e farina di
ceci! €6

F’cazz E Mortazz’
Coppia inseparabile del Peperi: focaccia barese accompagnata
da sofficissime fette di Bologna IGP €14

t gl ° \

I Tglee  Peper
Capocollo, salsiccia di Andria, burrata affumicata, nodini
di fiordilatte, carciofi e funghi “cardoncelli” sott’olio,

pomodoro secco, servito con taralli e I'immancabile
f’cazz e mortazz’ €32

il mare

Saaprt (L projus del, wove affiaverso una celebpmzione. che
lnvfb« a gu&'{fﬂp{ad e mﬂ«!m'ff

La Selezione di crudo
Scampi (2pz), Ostriche (4 pz), Gamberi Rosso di Mazara (2 pz),
calamari, tartare di tonno e tartare di gambero €44

...Crudo!
Ostrica Friandise € 4 al Pezzo & Scampo € 5 al Pezzo

...In Conserva

Bresaola di tonno, salmone marinato alle erbe della macchia
mediterranea e spada agli agrumi €18

-5
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L’orgoglioso@
Il Cous cous di pesce alla marsalese con gambero rosso e pescato
del giorno non & solo cibo bensi un elemento di convivialita e
celebrazione €23

La sorpresa
Strascinati integrali artigianali cacio e pepe, limone e bottarga €18

Le Pepite di Nettuno
Gnocchi fatti a mano guarniti con frutti di mare freschi e crema di
basilico €22

Risopatateccozze
Riso, patate e cozze & piu di un semplice piatto; & un simbolo
dell'ospitalita e della ricchezza culinaria della Puglia €18

‘B
Passami il mortaio che lo pesto! %7

Goditi la vivacita della Sicilia con le busiate avvolte in un pesto alla
trapanese preparato secondo tradizione €17

pesci e carni

n Ta Tonr & e, che raccodt willim &
%ﬁ?’;mﬁ i p!

Mare e Murgia

Un piatto in cui potrai assaporare mare e monti. Troverai la Corba
Rossa, la burrata, le cicorie e il cardoncello - il tipico fungo delle
Murge €25

La Fritturi {s}
Il fritto di Peperi con polpo, calamari, sarde e verdurine croccanti
da gustare e mai pil dimenticare! €22

La luciana el suo polpo @ R soniol e ser ciCkine)

Una ricetta antica tramandata da marinai esperti di generazione in
generazione. Polpo cotto lentamente in una salsa di pomodori,
olive e capperi €24

Freschezza
Tagliata di Tonno con dadolata di zucchine, menta e limone €23

La Battuta (Cruda o Scottata?) {3
Battuta di manzo con olive, capperi, pomodoro secco e burrata
che puoi scegliere cruda o scottata! € 20

1l gusto e I’amaro
La succulenta coscia d’agnello incontra la ruvidita del lampascione
in un piatto che rappresenta la tradizione pugliese € 22

1l fornetto di Altamura @ (*
Mix di bombette e salsiccia di Andria accompagnate da golose
patate al forno! 25€



il forno di peperi

sapori ed emozioni

pl2zn in pala meuﬁ , discende della pizza in pala alla romana, la sua
croccantezza esalta I'effetto “crunchy”

plzzn ol, padelino “office, un morso dalle infinite sensazioni, la leggerezza
incontra la fantasia in un perfetto equilibrio di

Limoneammare &

Fiordilatte, crema di patate arrosto, polpo alla
piastra, zeste di limone e salsa al prezzemolo

Alba Rossa

Gambero Rosso, stracciatella e
polvere di olive

Capriccio dl Cetara

Pomodoro San Marzano, stracciatella,
capperi, alici di Cetara, origano

Tusalata 0{1 Touno

Tartare di tonno, stracciatella,

arancia, finocchi, porro fritto
Vivalamamma

Pomodorino San Marzano, melanzana fritta,
prosciutto cotto homemade, riccioli di
parmigiano, basilico

0rto Mzdl'{'urn neo ;’/7

Crema di ceci, olive leccino toscane,
pomodorini gialli e rossi, basilico, cipolla
marinata

Soppicio tta

Fior di latte, mortadella, burrata,

zeste di limone candito

Neoclassica

Pomodoro cotto, stracciatella, crema di
basilico: i prodotti essenziali della pizza
Desce Tunamorato

Crema di zucchine, caprino al limone,
salmone marinato, zucchina alla scapece

22

20

18

18

20

19

22

Vmw Vigzen - 36€

Scopri il nostro mondo

pizza

assaporando gusti unici ed iconici,

godendo del tempo e
convivialita di chi hai accanto!

della &
Versio® o
aiesle”

22

18

18

18

18



itinerari peperi
Da Depert, ogui inerario ¢ un iwis a condlvidere un womesits
speciale, celehando insiewme (a goin della comivialle, 4«11/\‘&4‘21&

AellnTadfzione weiferaen, 7))
ST Pipostill in versiowe vegpn!

rMadf{'mgq;eo -36€

1 fritti di Peperi: sembrava gateaux invece era una
crocché, caponatina fritta, panelle
F’cazz e mortazz’

Pizza al padellino in degustazione

Strascinati integrali cacio e pepe, limone e bottarga
Cous cous di pesce alla marsalese

I fritti di Peperi: sembrava gateaux invece era una
crocché, caponatina fritta, panelle

F’cazz e mortazz’

Taglieri: tagliere di salumi con le tipicita pugliesi

Pizza al padellino in degustazione

Cous cous di pesce alla marsalese
Strascinati integrali cacio e pepe, limone e bottarga

1 dolci in condivisione

I nostri crudi: scampo, gambero e ostrica
I nostri marinati: salmone, spada e tonno

Rocher di Caponata
Pizza al padellino in degustazione

Cous Cous di pesce alla marsalese
Spaghetti al cacciucco ridotto e tartare di gambero
rosso di Mazara di Vallo

Trancio di pesce di stagione alla mediterranea

I dolci in condivisione



