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EL COLIBRI HOTEL. 

CERVEZAS // 200
Presidente, Bohemia

CERVEZAS PREMIUM // 250
Modelo, Corona, Heineken

SANGRIA // 300
Vino Tinto, Brandy, Jugo Cítrico, Jarabe de Canela, Amargo

CUBA LIBRE // 200
Brugal Anejo Ron, Coca Cola, Limón Natural, Amargo de
Angostura

MOJITO // 250
Barcelo Blanco Ron, Limón Natural, Jarabe Simple, Menta Fresca

CAIPIRINHA // 250
Cachaca, Limón Natural, Jarabe Simple

DAIQUIRI // 300
Brugal XV Ron, Limón Natural, Jarabe de Demerara

MARGARITA // 350
Cazadores Blanco Tequila, Cointreau, Limón Natural, Jarabe de
Agave, Tajin

HUGO SPRITZ // 350
St-Germain (Licor de Flor de Saúco), Prosecco, Agua con Gas,
Menta Fresca

CARAJILLO // 400
Mezcal, Licor 43, Espresso, Jarabe de Demerara, Naranja

MARTINI // 400
Tanqueray Ginebra, Dry Vermut, Amargo de Naranja

MOSCOW MULE // 375
Titos Vodka, Ginger Beer, Limón Natural

LIMONADA COSTA NORTE // 375
Tito’s Vodka, Limón Natural, Agua con Gas, Jarabe Simple, Menta
Fresca
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HOUSE OLIVES // 300
Selección de Aceitunas Calientes con Condimentos Locales

FOCACCIA // 300
Focaccia Casera con Dips de Berenjena 

PIZZABE // 250
Pizza de Casabe con Salsa de Tomate, Queso y Sabores Caribeños 

PATATAS BRAVAS // 250
Yuca y Batata con Salsa Brava Picante

PLATANO ROLLS // 325
Rollitos de Plátano Maduro con Queso, Tocineta y Salsa Criolla

EMPANADITAS // 395
Variedad de Mini Empanadas

CHICHARRON // 525
Chicharrón de Cerdo con Guacamole y Chips Caseros de Plátano

MOFONGUITOS CARIBEÑOS // 450
Mini Mofonguitos de Plátano con Chicharrón de Cerdo Crema de Ajo
y Queso

TOSTONES DEL MAR // 525
Tostones con Ceviche de Camarón Fresco

BOBONCITOS DE MORCILLA // 450
Bocaditos de Embutido con Mermelada de Manzana y Ají Caribeño

BOCADOS DE BACALAO // 490
Croquetas de Bacalao con Salsa de Chorizo Ahumado y Pimientos
Asados Dulces

EL COLIBRI HOTEL. 


