
NACHOS// 450
Pollo, Jalapeños, Pico de Gallo, Cebolla,
Guacamole, Crema Agria, Totopos de Maíz
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ALITAS DE POLLO// 495
Alitas de Pollo Marinadas, Salsa Casera para Mojar,
Ensalada de Col Fresca y Papas Fritas

CHICKEN STRIPS // 525
Tiras de Pechuga de Pollo Empanizadas, Salsa
Casera para Mojar, Ensalada de Col Fresca y
Papas Fritas

CHICHARRÓN// 525
Chicharrón de Cerdo Frita, Guacamole, Chips de
Yuca y Plátano

TOSTONES DEL MAR // 525
Ceviche de Camarón con Pepino, Cebolla, Cilantro,
Aguacate y una Salsa Tibia de Maracuyá, Servido
sobre Tostones
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COLIBRÍ BURGER// 625
8oz de Carne Angus, Queso Cheddar, Tocino,
Tomate, Lechuga, Pepinillos en Pan Artesanal
Horneado en Casa, servida con Papas Fritas

HAMBURGUESA DE POLLO FRITO // 625
Pollo Frito, Lechuga Romana, Pepinillos, Alioli de
Ajo en Pan Artesanal Horneado en Casa.,
servida con Papas Fritas

SÁNDWICH CUBANO// 575
Cerdo Asado, Jamón, Queso, Pepinillos y
Mostaza en Pan Artesanal Horneado en Casa,
servido con Papas Fritas
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BLT SANDWICH // 550
Tocino, Lechuga, Tomate, Alioli de Limón, Pan
Casero, servido con Papas Fritas

PLATANO ROLLS // 325
Rollitos de Plátano Maduro con Queso, Tocineta y
Salsa Criolla

MOFONGUITOS CARIBENOS // 450
Mini Mofonguitos de Plátano con Chicharrón de
Cerdo Crema de Ajo y Queso

BOBONCITOS DE MORCILLA // 450
Bocaditos de Embutido con Mermelada de
Manzana y Ají Caribeño

EL COLIBRI HOTEL 

SÁNDWICH DE MORTADELA // 575
Mortadela Italiana, Queso Mozzarella, Pesto y
Aceite de Oliva,  servido con Papas Fritas

TRÍO DE TACOS/ 500
Tacos de Pollo a la Parrilla en Tortillas de Maíz
con Pico de Gallo, Guacamole, Lechuga y
Crema Agria (Pescado +125, Camarones +200) 

ENSALADA CÉSAR // 450
Lechuga Romana, Aderezo César Cremoso Hecho
en Casa, Chicharrón, Crutones y Queso
Parmesano  (Agrega Pollo +150, Camarones +200) 

ENSALADA DE QUESO DE CABRA Y REMOLACHA// 500
Rúcula, Lechuga Romana, Queso de Cabra, Nueces
Caramelizadas, Remolachas, Aderezo de Vinagre
Balsámico

ENSALADA DE MANGO Y CAMARONES // 600
Camarones Salteados Ajo con Lechuga Romana,
Rúcula , Mango, Cebolla Roja y Aderezo de
Mostaza y Miel

BANDERA DOMINICANA // 650
Pollo guisado o a la parrilla en salsa Criolla,
Arroz Blanco, Habichuelas, Ensalada, Tostones
Verdes

COSTILLAS BBQ // 795
1 Libra de Costillas Cocidas Lentamente con
Salsa BBQ Casera, Ensalada de Col, servida con
Papas Fritas

MAHI-MAHI // 975
Mahi-Mahi con Salsa de Curry Amarillo Thai,
Vegetales de Temporada, Arroz con Sésamo y
Puerro

CHURRASCO // 1400
Filete de Angus con Chimichurri de Albahaca,
Arroz con Tocineta y Maiz Ensalada y Tostones 
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MARGHERITA CLÁSICA  // 525
Salsa de Tomate Italiana, Mozzarella, Albahaca
Fresca

PI
ZZ

A
S

PEPPERONI // 600
Mucho Pepperoni, Salsa de Tomate Italiana,
Mozzarella, Albahaca Fresca

CARNAVAL // 650
Salchicha, Tocino, Pepperoni, Jamón,
Champiñones, Aceitunas Negras, Cebolla, Salsa de
Tomate Italiana Picante, Mozzarella

GIARDINO // 550
Champiñones, Aceitunas Negras, Cebolla, Maíz,
Salsa de Tomate Italiana Picante, Mozzarella

POLLO DOLCE E PICCANTE // 675
Pollo a la Parrilla con Salsa BBQ Dulce Casera,
Cebolla, Salsa de Tomate Italiana Picante,
Mozzarella

FUOCO E MIELE // 725
Salchicha Italiana Picante, Pepperoni, Jalapeños,
Salsa de Tomate Picante, Miel, Mozzarella

QUATTRO FORMAGGI / 725
Queso Fontina, Queso Parmesano, Queso
Mozzarella, Queso Gorgonzola, Salsa de Tomate
Italiana

BOSCAIOLA // 750
Salchicha, Tocino, Pepperoni, Jamón, Salsa de
Tomate Italiana Picante, Mozzarella

PORCELLINA // 695
Tocino, Champiñones Frescos, Puerro, Romero,
Salsa Blanca, Mozzarella

MORTADELLA E PESTO GENOVESE // 725
Mortadella Italiana, Pesto Fresco, Salsa Blanca,
Mozzarella

PROSCIUTTO E RUCOLA/ 750
Prosciutto Crudo, Rúcula, Salsa de Tomate Italiana,
Mozzarella

EL COLIBRI HOTEL 

PO
ST
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S PASTEL TRES LECHES // 350

Pastel Tres Leches a nuestro estilo, con Helado
Artesanal Hecho en Casa

CHEESECAKE// 400
Cheesecake Estilo Nueva York

PANNA COTTA // 350
Panna Cotta con tu elección de Maracuyá o
Frutas Frescas

HELADO ARTESANAL HECHO EN CASA  // 325
Pregunta por Nuestros Helados Artesanales
Hechos en Casa; nuevos sabores cada semana

BE
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ESPRESSO // 125 

CAPUCHINO  // 150

LATTE // 150

CHOCO CALIENTE // 150 

TÉ // 125
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SODAS // 100
(COKE, SPRITE, CLUB SODA)

LIMONADA  // 150

PERRIER // 200

AGUA // 60

TÉ HELADO // 150

RED BULL // 200

GATORADE // 150
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AVENA// 450
Avena Caliente con Frutas Frescas de Temporada
y Elección de Endulzante (Agave, Miel, Azúcar
Morena, Jarabe de Arce)

GRANOLA Y YOGURT // 450
Yogurt Casero, Granola Artesanal, Frutas Frescas
de Temporada, Miel

PLATO DE FRUTAS DE TEMPORADA // 500
Selección de Frutas Frescas Locales e Importadas,
Miel

TOSTADA DE AGUACATE // 550
Aguacate, Huevo Escalfado, Pan de Masa Madre,
Tocino, Arúgula

DESAYUNO AMERICANO // 650
Huevos, Tocino, Papas Salteadas, Pan Tostado,
Mermelada Casera

DESANYUNO DOMINICANO // 650
Huevos, Mangú, Queso Frito, Aguacate, Cebolla
Encurtida

HUEVOS BENEDICTINOS // 700
Huevos Escalfados, Croissant, Salsa Holandesa, a
Elección: Salmón Ahumado, Tocino o Aguacate

TOASTADAS FRANCESAS // 700
Pan de Macadamia y Pasas, Huevos, Tocino,
Mermelada Casera, Jarabe de Arce

OMELETTE // 650
Omelette de Tres Huevos (a Elección: Frittata,
Española o Mixta), Pan Tostado, Mermelada
Casera

FRANCESIHA // 700
Pan de Mantequilla, Queso de Cabra, Prosciutto,
Queso Derretido, Huevo Frito, Salsa de Tomate y
Cerveza, Papas Salteadas

SHAKSHUKA // 700
Huevos Escalfados en Salsa Picante de Tomate y
Pimientos, Queso Feta, Pan de Masa Madre

POLLO FRITO Y WAFFLES // 700
Pollo Frito Sobre Waffle, Jarabe de Arce, Frutas
Frescas de Temporada

COLIBRÍ SUNSET // 225
Mermelada de Frutos Rojos, Ginger Beer,
Jugo de Limón Fresco, Albahaca Fresca

HIBISCUS SPRITZ // 200
Flor de Jamaica Seca, Jugo de Limón Fresco,
Jarabe de Agave, Soda

COCO PASIÓN // 225
Pulpa de Chinola, Leche de Coco, Jugo de
Limón Fresco, Soda
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VERDE// 225
Espinaca, Coco, Yogurt, Banano, Jengibre,
Miel

BERRIES MIXTOS // 250
Frutas del Bosque, Jugo de Manzana, Yogurt,
Banano, Miel

TROPICAL // 225
Mango, Piña, Coco, Yogurt, Banano, Miel

SP
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NARANJA // 150

LIMÓN  // 150

PIÑA // 150

MANGO // 150

CHINOLA // 150

SANDÍA // 150

CAFÉ DOMINICANO // 100

ESPRESSO // 125

CAPUCHINO // 150

LATTE // 150

CHOCO CALIENTE // 150 

TÉ // 125

TROPICAL APEROL SPRITZ // 375
Aperol, Pulpa de Chinola, Prosecco, Soda

HUGO SPRITZ // 350
Licor de Flor de Saúco St-Germain, Prosecco,
Soda Menta

FRENCH 75 // 375
Gin Bombay Sapphire, Jugo de Limón Fresco,
Jarabe Simple, Prosecco
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SANGRIA // 300
Vino Tinto, Brandy, Jugo Cítrico, Jarabe de Canela,
Amargo

BU
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CUBA LIBRE // 200
Brugal Anejo Ron, Coca Cola, Limón Natural,
Amargo de Angostura

MOJITO // 250
Barcelo Blanco Ron, Limón Natural, Jarabe Simple,
Menta Fresca

CAIPIRINHA // 250
Cachaca, Limón Natural, Jarabe Simple

DAIQUIRI // 300
Brugal XV Ron, Limón Natural, Jarabe de Demerara

MARGARITA // 350
Cazadores Blanco Tequila, Cointreau, Limón
Natural, Jarabe de Agave, Tajin

CARAJILLO // 400
Mezcal, Licor 43, Espresso, Jarabe de Demerara,
Naranja

MARTINI // 400
Tanqueray Ginebra, Dry Vermut, Amargo de
Naranja

MOSCOW MULE // 375
Tito’s Vodka, Ginger Beer, Limón Natural

NORTH COAST LIMONADA // 375
Tito’s Vodka, Limón Natural, Agua con Gas, Jarabe
Simple, Menta Fresca

PISCO SOUR // 300
Pisco, Jugo de Limón Fresco, Claras de Huevo,
Amargos de Angostura

OLD FASHIONED // 400
Maker’s Mark Bourbon, Jarabe de Demerara,
Amargos de Angostura, Limón y Limón Verde

NEGRONI // 350
Ginebra Tanqueray, Campari, Vermut Rojo,
Amargos de Angostura, Naranja

PINA COLADA// 400
Ron Barceló Blanco, Bourbon, Piña Fresca, Crema
de Coco, Amargos de Angostura

BLOODY CAESAR// 400
Vodka Tito’s, Clamato, Sal, Pimienta, Salsa
Worcestershire

COLIBRÍ SUNSET// 225
Mermelada de Frutas Rojas, Ginger Beer, Limón
Fresco, Albahaca Fresca
425

SPRITZ DE HIBISCO // 200
Flores de Hibisco Secas, Jugo de Limón Fresco,
Jarabe de Agave, Soda

PASION DE COCO // 225
Puré de Maracuyá, Leche de Coco, Jugo de
Limón Fresco, Soda

TROPICAL APEROL SPRITZ // 375
Aperol, Puré de Maracuyá, Prosecco, Soda

HUGO SPRITZ // 350
St-Germain Elderflower Liqueur, Prosecco, Soda,
Menta

FRENCH 75 // 375
Ginebra Bombay Sapphire, Jugo de Limón
Fresco, Jarabe Simple, Prosecco 

SPRITZ DE PINA Y COCO // 400
Ron de Coco, Jugo de Piña, Prosecco, Soda, Coco
Tostado 

CITRUS NEGRONI SPRITZ // 400
Ginebra Bombay Sapphire, Campari, Vermut
Dulce, Prosecco, Soda

FALCERI PROSECCO // 350 copa | 1600 botela
Sedoso con aromas de manzana golden
delicious, pera y flor de acacia

MASCHIO PROSECCO // 550 copa | 2400 botela
Seco, fresco y atrevido con sabores de durazno
fresco y granos de pimienta

HENKEL ROSE  // 400 copa | 2200 botela
Dulce con durazno, frambuesa, manzana y
toques de cáscara de naranja

SMOOTHIES // 225
Verde, Berries Mixtos, Tropical

JUGOS FRESCOS // 150
Naranja, Limón, Pina, Mango, Chinola, Sandia
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PRESIDENTE // 200
BOHEMIA// 200
MODELO// 250
CORONA// 250
HEINEKEN// 250
SMIRNOFF ICE // 300

CERVEZA

VODKA

TITO’S // 425
GREY GOOSE // 485
BELVEDERE // 550

BARCELO BLANCO // 200
BARCELO IMPERIAL //  250
BRUGAL ANEJO// 175
BRUGAL XV // 200
BRUGAL DOBLE RESERVA// 250
BRUGAL 1888 // 500
MALIBU COCONUT// 250

RON

CAFÉ DOMINICANO // 100
ESPRESSO // 125
CAPUCHINO  // 150
LATTE // 150
CHOCO CALIENTE // 150
TÉ // 125

BEBIDAS CALIENTES

LIMONADA  // 150
TÉ HELADO // 150
PERRIER // 200
RED BULL // 200
GATORADE // 150

SODAS  // 100
(Coke, Sprite, Club Soda,)           

AGUA// 60

BEBIDAS FRÍAS

CAZADORES BLANCO // 400
CAZADORES RESPOSADO // 400
CAZADORES ANEJO// 400
CASAMIGOS ANEJO// 900
DON JULIO BLANCO // 1000
400 CONEJOS MEZCAL// 450

TEQUILA

APEROL // 250
CAMPARI// 315
LIMONCELLO // 300
LICOR 43 // 350
ST. GERMAIN ELDERFLOWER// 350
BAILEY’S// 325
DISARONNO // 400
GRAND MARNIER// 700
COINTREAU // 400
KAHLUA // 275
JAGGERMEISTER // 350

LICORES Y APERITIVOS

TANQUERAY // 430
BOMBAY SAPPHIRE // 415
HENDRICKS/ 650

GINEBRA

HENNESY V.S. // 600
HENNESY WHITE PURE // 1000
HENNESY V.S.O.P. // 1500

BRANDY & COGNAC 

JOHNNIE WALKER BLACK // 550
JOHNNIE WALKER DBL BLK // 600
JOHHNIE WALKER GOLD// 800
OLD PARR// 450
JACK DANIELS // 400
CHIVAS REGAL 12 // 525
JAMIESON // 400
DEWARS KING// 450

WHISKY

TINTO

Vina Maipo Cabernet Sauvignon
275 glass / 1235 bottle
Lopez de Haro Crianza 1685
Josh Legacy Red Blend 2700
Robert Mondavi Pinot Noir 2575
Marques de Riscal Tempranillo
4000

BLANCO

Vina Maipo Sauvignon Blanc
275 glass / 1235 bottle
Santa Margherita Pinot Grigio
2580
Matua Sauvignon Blanc 2965
Martin Codax Albarino 2550

VINOS

SPORTS BAR & RESTAURANT

el nido


