


ANTIPASTI PRIMI

21 Spaghetti al burro affumicato alle alici,
bottarga e limone

18 Tagliere di salumi, formaggi con piadina e
gnocco fritto

Battuta di manzo, capperi, senape al
miele e crema di bufala

Tortelli di patate, porcini e fossa

Tartare di tonno con Mayo alle acciughe,
cappero e limone candito

Tagliatelle al ragù della tradizione

SECONDI CONTORNI

Polpo scottato, crema di melanzane
affumicate alla menta e pomodoro secco

Insalata mista

Sformato al pecorino, biete e noci

Bufala, alici del cantatrice e gnocco fritto

Tagliolini al ragù bianco, olive
taggiasche e finocchietto 

Tagliatelle ai porcini

Tagliata di manzo al sale delle Saline di
Cervia con patate al rosmarino

Galletto arrosto con patate al rosmarino

Grigliata mista con patate al rosmarino

Tonno scottato, mayo allo zenzero,
erbette e olive taggische

Patate arrosto

Bietoline 

Piadina romagnola

Gnocco fritto

Servizio e coperto

18

6 

3,5€

18 

14 

16 

16 

16

16 

14 

16 

24 

16   

19

    21

7 

7 

M E N Ù

3€

 3€

Verdure alla griglia                                           7 

Prosciutto crudo al sale delle saline di
Cervia, Squacquerone e Gnocco fritto

16 Cappelletti al ragù della tradizione 16 

Tagliata di manzo ai porcini 28

Radicchio brasato al miele, Crema
di bufala e mandorle

15

Insalata verde                                                       6
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STARTERS FIRST COURSE

23 € Spaghetti smoked butter 
with anchovies, bottarga and lemon

18 €Platter of cuts, cheese with piadina 
and fried gnocco

Beef tartare, buffalo mozzarella cream ,
Dijon mustard and capers

Potato and mascarpone Tortelli,
saffron cream, cured pork cheek and
courgette flowers

Braised endive, burrata and almonds

Tagliatelle with traditional ragù

SECOND COURSE SIDE DISHES

Grilled squid, 
fennel and citrus salad

Mixed salad

Tuna tartare, melon, yogurt and mint

Buffalo mozzarella, anchovies and fried
gnocco

Cappelletti with white ragù, stridoli 
and drops of Saba

Fusilloni with courgettes and mint,
tuna tartare and burnt lemon

Sliced ​​beef with salt from the Cervia
salt pans with rosemary potatoes

Grilled Rib/Fiorentina

Mixed grilled meat 
with rosemary potatoes

Seared tuna, ginger mayo, herbs and
taggiasca olives

Roasted potatoes

Chicories

Piadina romagnola

Fried Gnocco 

Service and covered

18 €

6 €

3,5€

18 €

18 €

16 €

14 €

17 €

16 €

14 €

18 €

24 €

5,5/6,5HG
   

20 €

21 €

7 €

7 €

M E N Ù

3€

 3€

Grilled vegetables 7 €

Raw ham  with salt from the Cervia salt 
pans with squacquerone and fried gnocco

16 € Cappelletti with traditional ragù 16 €



Strawberry Mascarpone

Tiramisù

 Artisan ice cream cup

Fresh seasonal fruit salad

D U L C I S  I N  F U N D O
our desserts

7 €

7 €

7 €

7 €

Dry biscuits

5€



‘ ’ U N O  N O N  P U Ò  P E N S A R E  B E N E ,  A M A R E  B E N E ,  D O R M I R E  B E N E ,  S E  N O N
H A  M A N G I A T O  B E N E . ’ ’


