
Hors D’oeuvres
SICILIAN PUTTANESCA 
L o c a l  s a u s a g e  s i m m e r e d  i n  r e d  s a u c e  w i t h 
s w e e t  p e p p e r s  &  c r a c k e d  o l i v e s .  
$ 2 0

CHARCUTERIE BOARD
I m p o r t e d  m e a t s  &  c h e e s e s  w i t h  m a r i n a t e d 
p e p p e r s ,  m a r i n a t e d  m u s h r o o m s  &  g r a p e s . 
B r e a d  s t i c k s  &  c r a c k e r s .  S e r v e s  F o u r.
M A R K E T  P R I C E

ARTICHOKE HEARTS
F l a s h  f r i e d  a r t i c h o k e  h e a r t s  w i t h  a  s i d e  
o f  l e m o n  a i o l i . 
$ 1 6

CALAMARI
S q u i d  w i t h  p e p p e r - g a r l i c  m e l a n g e . 
F i n i s h e d  w i t h  l e m o n  &  f r e s h  h e r b s .
$ 1 8

SHRIMP COCKTAIL
T h r e e  j u m b o  s c a m p i  s l o w  p o a c h e d . 
S e r v e d  c h i l l e d  w i t h  s p i c y  c o c k t a i l  s a u c e .
$ 2 3  A D D  S H R I M P  $ 8  P E R  P I EC E

Salads 
Blue cheese crumbles $3 / Goat Cheese $2 / Feta crumbles $2

FATS SALAD
F i e l d  g r e e n s ,  k a l a m a t a  o l i v e s ,  m a r i n a t e d 
t o m a t o e s ,  a r t i c h o k e s , h o t  s o p p r e s s a t a , 
r o a s t e d  r e d  p e p p e r s  &  s h a v e d  p a r m e s a n .
T o s s e d  i n  o l i v e  o i l ,  o r e g a n o ,  w h i t e 
b a l s a m i c  v i n a i g r e t t e .
$ 2 2

FIELD GREENS & BERRIES
F i e l d  g r e e n s ,  b e r r i e s ,  s u g a r  s p i c e d  nu t s , 
m i n c e d  c e l e r y,  p u r p l e  o n i o n ,  r e d  g r a p e s .  
S i d e  o f  r a s p b e r r y  v i n a i g r e t t e .
$ 1 8

A R U G U L A  S A L A D
A r u g u l a  g r e e n s  t o s s e d  i n  o l i v e  o i l , 
w h i t e  b a l s a m i c  v i n e g a r,  l e m o n ,  s h a v e d 
p a r m i g i a n o  r e g g i a n o .
$ 1 5 

C E A S E R  S A L A D
C h a r  g r i l l e d  r o m a i n e ,  c e a s e r  d r e s s i n g, 
h o u s  b r i e  c r o u t o n s .
$ 1 8

Pasta Dinners 
Served with a house salad. Dressed with balsamic peppercorn 

Vinaigrette

LINGUINE AGLIO E OLIO 
L i n g u i n e  w i t h  g a r l i c ,  o l i v e  o i l ,  c h o p p e d  
t o m a t o e s  &  b a s i l 
$ 2 6

FETTUCCINE WITH CLAMS
C h o i c e  o f  w h i t e  o r  r e d  c l a m  s a u c e .  N e w 
e n g l a n d  q u a h o g s  c h o p p e d  &  l i g h t l y 
s a u t e e d  w i t h  g a r l i c ,  s h a l l o t s  &  w h i t e  w i n e . 
$ 3 2

SHRIMP DIAVOLO
P a p p a r d e l l e  ( f l a t  e g g  p a s t a)  w i t h  s a u t e e d 
s w e e t  s h r i m p  i n  s p i c y  v o d k a  m a r i n a r a  w i t h 
a  t w i r l  o f  c r e a m  
&  p e p p e r  f l a k e s .
$ 3 5

LINGUINE & MEATBALLS
$ 3 2

RICOTTA RAVIOLI MARINARA
$ 2 8

FETTUCCINE MARINARA
$ 2 4

LINGUINE MARINARA
$ 2 4

A D D I T I O N S 
Ju l i e n n e  g r i l l e d  c h i c k e n  $14 
S u c c u l e n t  s h r i m p  $15 
B a y  b u t t e r  s a l m o n  $18
E x t r a  M e a t b a l l  $ 6  e a c h 

* G l u t e n  f r e e  p a s t a   a v a i l a b l e  u p o n  r e q u e s t

SOUP OF THE DAY
$12  B o w l 

$10  u p c h a r g e  a d d e d  t o  s p l i t  a n y 
d i n n e r s .  F o r  p a r t i e s  o f  10  o r  m o r e ,  a 
s i n g l e  c h e c k  w i l l  b e  p r o v i d e d ,  w i t h  a 
2 0 %  g r a t u i t y  a u t o m a t i c a l l y  a d d e d .* *



Dinners 
Include a dinner salad & selection of one side dish.

NEW ZEALAND LAMB RACK*
L a r g e  s e a s o n e d  &  f i r e  g r i l l e d  l a m b  r a c k
$ 47

STRIP STEAK*
13 o z  s e a s o n e d  &  f i r e  g r i l l e d  s t r i p  s t e a k
$ 4 2

FILET MARSALA*
8 o z  c e n t e r  c u t  f i l e t  t o p p e d  w i t h  s w e e t  
m a r s a l a  r e d u c t i o n
$ 4 9 

P R I M E  P O R K  C H O P *
B o n e  i n  c h o p  f i r e  g r i l l e d .  M a r i n a t e d  i n 
l e m o n  &  r o s e m a r y. 
$ 3 7

BAY BUTTER SALMON
N o r w e g i a n  s a l m o n  b a s t e d  w i t h  l e m o n  
&  b a y  l e a f  b u t t e r.
$ 3 4 

SHRIMP BIANCO
Ju m b o  s h r i m p  s a u t e e d  w i t h  g a r l i c ,  s h a l l o t s 
&  t o m a t o e s .  S p l a s h  o f  p i n o t  g r i g i o  &  b u t t e r 
t o  f i n i s h .
$ 3 8

Sides 
All Sides are Gluten Free // Additional Sides $5

GARLIC MASHED POTATOES
GRILLED ASPARAGUS 
SWEET ROASTED CARROTS 

FETTUCCINE OR LINGUINI
M a r i n a r a  o r  a i o l i o  //  a l f r e d o  $ 4  u p c h a r g e  

CHICKEN MARSALA

C h i c k e n  b r e a s t  l i g h t l y  f l o u r e d  &  s e a r e d . 
F i n i s h e d  w i t h  m u s h r o o m s  &  m a r s a l a  w i n e .
$ 3 2

CHICKEN PICCATA
C h i c k e n  b r e a s t  l i g h t l y  f l o u r e d  &  s e a r e d .  
F i n i s h e d  w i t h  l e m o n ,  c a p e r s  &  b a s i l .
$ 3 2

CHICKEN CUTLET
A  t e n d e r  c h i c k e n  b r e a s t ,  l i g h t l y  b r e a d e d 
w i t h  I t a l i a n  b r e a d  c r u m b s  a n d  s a u t e e d 
u n t i l  c r i s p y  g o l d e n  b r o w n . 
$ 3 2

CHICKEN PARMESAN
C r i s p y  c h i c k e n  p a r m i g i a n a :  L i g h t l y 
b r e a d e d  c h i c k e n  b r e a s t ,  l a y e r e d  w i t h 
f r e s h  b a s i l ,  m o z z a r e l l a  a n d  p a r m e s a n , 
s m o t h e r e d  i n  z e s t y  m a r i n a r a  s a u c e .
$ 3 4

EGGPLANT PARMESAN
F r e s h  e g g p l a n t  s t a c k e d  w i t h  s w e e t  b a s i l , 
m o z z a r e l l a  a n d  r o m a n o  c h e e s e s  w i t h 
h o m e m a d e  m a r i n a r a  s a u c e ,  b a k e d  a n d 
s e r v e d  w i t h  s i d e  o f  p a s t a .
$ 2 8

Drinks
ICED TEA

$ 3 

SODA 
$ 3  C o c a  C o l a  p r o d u c t s

ACQUA PANNA
Still  bottle 
$ 4  //  $ 6

SAN BENEDETTO.
Sparkling bottle
$ 4  //  $ 6

PEARL COFFEE
$ 3

TEA
$ 3

DBL ESPRESSO
$ 8

*C O N S U M I N G  R AW  O R  U N D E R C O O K E D  M E A T S , 

P O U L T R Y,  S E A F O O D ,  S H E L L F I S H  O R  E G G S  M A Y 

I N C R E A S E  Y O U R  R I S K  O F  F O O D  B O R N E  I L L N E S S , 

E S P E C I A L L Y  I F  Y O U  H AV E  C E R T A I N  

M E D I C A L  C O N D I T I O N S*


