PANNA COTTA
baked cream

CREAM CARAMEL

flun

TIRAMISU

DOLCI E FRUTTA

DESSERT AND FRUITS

dessert with biscuit coffee and cacao

SFOGLIATINA ALLA CREMA

cream puft

GELATO ALLE CREME
mixed ice-cream

SOUFFLE' AL CIOCCOLATO CALDO

CROSTATE ALLE MARMELLATE

DOLCI COMPOSTI

ANANAS
pinepple

MELONE
melon

MACEDONIA DI FRUTTA FRESCA
fresh fruit salad

FRAGOLINE DI BOSCO

wild strawberries

TAGLIATA DI FRUTTA (minimo due persone)

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

7,00

5,00

5,00

5,00

7,00

10,00



PIZZERIA

MARINARA
pomodoro, aglio,origano

tomato sauce, garlic and origano
MARGHERITA

pomodoro e mozzarella

tomato sauce and mozzarella
MARGHERITA DI BUFALA
pomodoro, mozzarella di bufala
tomato sauce and buffalo mozzarella
NAPOLETANA

pomodoro, mozzarella e alici
tomato sauce mozzarella cheese and anchovies

FUNGHI

pomodoro, mozzarella e funghi
tomato, mozzarella, mushrooms
CAPRICCIOSA
pomodoro, mozzarella, funghi, uova,prosciutto e funghi

tomato, mozzarella cheese, mushrooms, boiler eggs, ham and artichokes
BOSCAIOLA

mozzarella, funghi e salsiccia

mozzarella cheese, mushrooms and sausage

QUATTRO FORMAGAGI

mozzzarella, gorgonzola, parmiggiano e pecorino

four cheesees

FIORI DI ZUCCA

mozzarella, fiori di zucca e alici

zucchini flowers mozzarella, cheese and anchovies

BRESAOLA E RUGHETTA

mozzarella bresaola e rughetta

mozzarella cheese dry beef and rughetta

ORTOLANA
mozzarella e verdure di stagione
mozzarella cheese and vegetables
BUFALA E PACHINO

pomodori pachino e mozzarella di bufala
small tomato and buffalo mozzarella
ANTICO FORNO
speak affumicato, mozzarella, funghi e pomodori pachino
smoked ham mozzarella cheese mushrooms and small tomato
SFIZIO
quattro formaggi e salame piccante

four cheesees and spicy sausage

CALZONE PROSCIUTTO E MOZZARELLA
stuffed with ham and mozzarella cheese
CROSTINO PROSCIUTTO E MOZZARELLA
toasted bread with mozzarella cheese and ham
CROSTINO ALLE ALICI
toasted bread with cheese and anchovies

6,00

6,00

8,00

6,00

8,00

10,00

10,00

9,00

9,00

10,00

9,00

10,00

10,00

10,00

9,00

9,00

9,00



TOASTED BREAD

BIANCA
white with oil and salit

POMODORO
with tomato

PROSCIUTTO E MOZZARELLA
with ham and mozzarella cheese

SPEAK E CARCIOFINI
with smoked ham and artichokes

CIAUSCOLO
with salame

CONTORNI
SIDE DISHES

PATATE FRITTE
french frice

PATATE ARROSTO
roasted potatoes

VERDURE DI STAGIONE (CICORIA - BROCCOLI- SPINACI)
Vegetables of season

INSALATA MISTA
mixed salad

CARCIOFI (L'UNO)
artichokes

£ 1,00

€ 200

£ 300

€ 3,00

€ 300

E. 51N

£ 5400

€ 5,00

£ 00

€ 6,00



MENU' DI PESCE

ANTIPASTI
Soute' di cozze o misto €
Calamari al pomodoro €
Moscardini fritti €
Alici fritte €
PRIMI

Spaghetti e vongole :
Spaghetti scoglio :
Risotto crema di scampi £
Risotto pescatora €
Spaghetti vongole e porcini €
Paccheri cozze, pomodorini €
rughetta e pecorino

Tonnarelli gamberi e pomodorini €

Spigola a porzione €

Grigliata mista €
Baccala' picchiapo' €

Frittura calamari e gamberi €

14,00

14,00

14,00

14,00

15,00

18,00

15,00

18,00

18,00

14,00

15,00

20,00

20,00

18,00




CODA ALLA VACCINARA
oxcs tail tomato sauce

TRIPPA ALLA ROMANA

MAIN COURSES

tripe in tomato sauce with pecorino cheese

SCALOPPINA CON FUNGHI CHAMPIGNON

veal escalope with mushrooms

SCALOPPINA AL LIMONE

veal escalope with lemon sauce

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

veal with ham and wine sauce

FILETTO PEPE VERDE

filet steak with green pepper sauce

FUNGHI PORCINI ARROSTO
wild mushrooms baked

FILETTO

grilled filet beef

BISTECCA DI MANZO
beef steak

LA GRIGLIA
THE GRILL

TAGLIATA DI MANZO (per due persone)
steak slices with balsamic vinegar

FIORENTINA (l'etto)
t.bon steak (100 gr)

COSTOLETTE D'AGNELLO
lamb chop

€ 18,00

£ 13,00

€ 14,00

€ 12,00

€ 14,00

€ 2200

€ 18,00

€ 18,00

€ 16,00

€ 80,00

€ 5,00

€ 14,00



PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
spaghetti with eggs bacon and pecorino cheese

BOMBOLOTTI ALLA NORCINA
short pasta with mushrooms, sausage and cream sauce

PENNE ALL'ARRABBIATA
short pasta with tomato sauce, garlic and hot pepper

BUCATINI ALLA AMATRICIANA
long pasta with tomato sauce, bacon and hot pepper

RIGATONI CON SALSA ALLA VACCINARA
oxcs tail with tomato sauce

SPECIALITA' FATTE IN CASA
SPECIAL PASTA HOME MADE

TONNARELLI ALLA GRICIA

TONNARELLI ALLA GRICIA CON | CARCIOFI

TONNARELLI CACIO E PEPE

TONNARELLI CARCIOFI E SALSICCIA

TONNARELLI SPEAK E GORGONZOLA

FETTUCCINE AL RAGU'

FETTUCCINE CON CARCIOFI

FETTUCCINE CON FUNGHI PORCINI

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI

GNOCCHI POMODORO E BASILICO

GNOCCHI ALL'AMATRICIANA

GNOCCHI AL RAGU'’

10,00

12,00

10,00

10,00

12,00

10,00
12,00
10,00
12,00
12,00
12,00
10,00
12,00
12,00

10,00

12,00




ANTIPASTI
STARTERS

ANTIPASTO ANTICO FORNO

ANTIPASTO DA BUFFET
starters from buffet

PROSCIUTTO DI MONTAGNA TAGLIATO A MANO
raw ham of mountain cut of hand

PROSCIUTTO E MELONE
hand and melon

BRESAOLA DELLA VALTELLINA CON RUGHETTA
dry beef with rughetta

MOZZARELLA DI BUFALA
buffalo mozzarella

SCAMORZA AL COCCIO CON FUNGHI

FRITTI
FRIED FOOD

OLIVE ASCOLANE
stuffed olives

MOZZARELLINE FRITTE
fried mozzarella cheese

OLIVE ASCOLANE (n.6) CON PATATINE FRITTE
stuffed olives with

FIORI DI ZUCCA (n.2)

€ 10,00

da € 8,00 a € 12,00

€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 9,00
€ 12,00
€ 5,00

zucchini flowers stuffed with mozzarella cheese and anchovies

FILETTI DI BACCALA'
fried cod filets

CROCCHETTA DI PATATE
potatoes croquettes

FRITTO VEGETALE ANTICO FORNO
vegetables fried

SUPPLI
rice balls

5,00
€ 6,00
€ 5,00
€ 4,00
€ 1,00
€ 12,00
€ 1,50



g %9

A Testaccio “L’Antico Forno

“I’Antico Forno” un ristorante favoloso,
primi e seconni dar gusto piu sfizzioso,
un ben de’ Dio per palato sopraffino

che nun te fa mai arza dar tavolino.

La sala un viavai de’ cammeriere

co’ li piatti fumanti so’ come giocoliere
te metteno sur tavolo tutti li sapori
gente, prenotate sinno restate fori!

/

Un locale a Testaccio che fa piacere!
Lo chef n’ cucina maestro der sapere
ner cervello cia na’ fabbrica d’energia
crea e sforna portate come pe’ magia.

Inzomma, a “L’Antico Forno” c’é sostanza!
Quanno uno sorte lo sente da la panza,
st penzi de’ venicce co’ quarched’uno
“L'Antico Forno” nun lo ferma piit gnisuno.

Febbraro 2006

Romolo

e

Giannini
' .



