


DEN GYLDNE OKSE

NYTARSMENU

FORRET:

CREMET IORDSKOKKESUPPE

Kylling
perlelgg,

& Kkarlj ohan-soufflé, syltede
sprod karljohan tuille, pipette

med purlggsolie. Serveret med oksens
hjemmelavet surdejsbrod

MELLEMRET:

RODBEDE MARINERET ROGET LAKS

Yuzumayo, dild & frissé, ponzu, kimchi

sesamnl.

& unika med lesg salt

TOURNEDOS AF OKSEMORBRAD

Rodfrugt terrine toppet med borettane

lgg, glaserede gulergdder, selleri puré,
kartoffelterte med chorizo & gam-

melknas

DESSERT: MANGO/ PASSSION KAGE
Passsionsmousse, mangokompot,

mangoglace, krokant/ chokoladebund,

chokoladeoblat, sprod gyldent crunch

TILKOB VINMENU:
1 samarbejde med Den Gode Vino i
Viborg har vi sammensat en vinment.
Kr. 500,- for hele vinpakken.

Ved ferre end 4 personet tilleegges et

gebyr pé

Hertil shokupan med urter

HOVEDRET:

hertil sauce bourgogné glace

40,- pr kuvert for emballage.
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BESTIL

via kontaktformularen pa
vores hjemmeside. Ordren er
godkendt, nar du har modtaget
en bekreftelse.



I samarbejde med Den Gode Vino i Viborg tilbyder vi en

vinmenu, som er ngje udvalgt til drets nytarsmenu.

Kgb denne vinpakke til kun krr 500,-

Roero Arneis Sru Riserva 2023

fra Antica Cascina dei Conti di Roero er en fyldig, ter hvidvin pa 100% Arneis
fra Piemonte. Duften byder pa hvide blomster, peere og citrus med nuancer af
ananas og honning. Vinen lagrer ca. 12 mdr. pa fine gerrester i staltank med
jeevnlig omrering, hvilket bidrager til dens fylde og cremede struktur. Smagen
forener moden frugt med friskhed og en lang, mineralsk afslutning. Serveres
bedst ved 11-13 grader.

Pecorino no. 9 fra Cantina Colli Ripani

er en karakterfuld, tgr hvidvin fra Falerio i den italienske region Marche.
Farven er stragul med fine grenlige nuancer. Duften er intens og frisk med noter
af frugt og citrusblomster. Lagring i staltank med leengere kontakt med de fine
gerrester bidrager til vinens fylde og struktur. Smagen er frugtrig med livlig
syre, et let saltpreeget udtryk og en lang, vedvarende afslutning. Server gerne
12-14 grader.

Pinot Noir Bourgogne 2024 Paul-Henri Lacroix

er en elegant og saftig redvin med fokus pa friskhed og red frugt. Stilen byder
pa kirseber og hindber med fine, florale nuancer. Let til mellemfyldig i mun-
den med en frisk syre, der giver vinen liv. Fine tanniner understgtter frugten
uden at dominere det delikate udtryk. Serveres bedst let afkalet ved 14-16
grader, og gerne dekanteret da det stadig er en ung vin.

Olimpus Spumante Dolce
fra Cantina Colli Ripani er en sgd og aromatisk mous-
serende vin med fine bobler og en frisk, blgd smag.

Duften byder pd muskatpreg, blomster og honning VINPAKKE KUN
med nuancer af gylden frugt. Moscato og Malvasia

giver vinen dens parfumerede og frugtrige karakter.

Sgdmen balanceres af en behagelig friskhed, og -
alkoholprocenten er kun 7,5%. Serveres bedst ved )
8-10 grader, hvor frugten og de fine aromaer kommer Pris pr. flaske

til deres ret. kr. 150,-

Det er ogsa muligt at kebe vinene serskilt.
Prisen pr. flaske er kr. 150,-. Vi anbefaler 4 personer pr. flaske.
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GODT NYTAR

GRATIS
VIP KUPON

Ved kegb af nytdrsment modta-
ger duen VIP kupon pr. menu
med rabat pa en Dry Aged
Burger m. fritter. VIP kuponenl
kan benyttes til frokost i
vores restauranter t.0.I.
februar 2026.

DEN GYLDNE OKSE

www.gyldneokse.dk




