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Linea    Edition
Il rebrending dei nostri prodotti e ne del nuovo logo NORITA ha posto 

Il nuovo look è proposto nel formato da 200 g  delle linee di salmone Norvegese, Scozzese 
e Selvaggio nella versione “N-Edition”, con un marcato riferimento al nostro nuovo logo

Il salmone 
-

Il salmone scozzese mantiene intatto il sapore del mare: la carne è saporita e delicata, 
lavorata appena  Il processo di affumicatura, che utilizza una miscela di legni 

Il salmone -
taminati del  Le carni, dal caratteristico rosso intenso del salmone Sockeye del 
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Il salmone delle Isole Faroe arricchisce la nostra gamma con un prodotto di alto livello 
qualitativo, originato in un arcipelago votato da sempre alla tradizione della pesca. 
Le locali condizioni climatiche e il grande rispetto dei faroesi per la natura danno ai 
salmoni le condizioni ideali di crescita e arricchimento nutritivo.













Salmone delle Isole Faroe
 Affumicato e Preaffettato in busta sottovuoto.

Cod. art: SF090PREM
Peso: 90 g.
Pz. per CRT: 20
Cod. EAN: 9033424002468
Giorni di vita: 35
Unità di misura: Pz.

Salmone Scozzese, d’Alaska Sockeye, delle Isole Faroe.





15

Linea
Norita non trascura le esigenze di risparmio del consumatore, attento comunque -
vata qualità, attraverso una linea di salmone norvegese in versione economy, disponibi-
le sia in baf

Il salmone confezionato nella busta nera, lavorato sempre dal fresco, risulta particolar-
mente utile per gli operatori professionali, i grossisti  e, in generale, per tutti 
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Linea Superior
Da oltre 25 anni Norita importa salmone af

-
tori  Il suo sapore delicato è esaltato proprio grazie alla pregiata lavorazione 

La linea Superior è contrassegnata dal marchio di qualità “Seafood from Norway”, ga-
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Linea Scozzese
Norita dedica grande attenzione nella scelta del pregiato salmone scozzese: catturato 
in modo sostenibile nelle acque azzurre della Scozia, affumicato a freddo con legna di 
rovere e faggio in caratteristici forni dai mattoni rossi risalenti a metà 800, viene affettato 
a fetta lunga, pratica tipica scozzese che conferisce alla fetta una forma particolare ma 
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Linea Selvatica
Non può non mancare nel catalogo Norita il protagonista nobile tra tutte le tipologie di 
salmone: il salmone selvaggio   denominazione comprende 5 spe-

Il  
peso medio tra gli 8 e 9  Si presenta di colore intenso e di dimensioni importanti; le 

Il salmone ,  pescato nelle fredde acque  viene lavorato con 
cura (salatura a secco effettuata a mano con sale marino) e affumicato con pregiato le-
gno di  Tratti distintivi sono il colore rosso intenso ed il sapore pieno e persistente 
ma  Una volta erano consumati nei periodi di mera ricorrenza; oggi sono una 
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Linea
er gli amanti dei preparati gastronomici a base di salmone, Norita offre curata 

selezione di ritagli di salmone dalle diverse grammature, di provenienza norvegese 
e scozzese

Molto versatile in cucina, la linea dei ritagli si sposa perfettamente con le esigenze
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Linea Salamoie
-

I   o mari  crescono lentamente nelle acque fredde e glaciali, 
dove sviluppano il loro gusto tipico: un aroma delicato e salato con una polpa soda e 

 sono apprezzati per il loro aspetto e per la loro capacità 
di assorbire gli aromi e le   dalle acque temperate di tutto il mondo e 

Il surimi in salamoia, preparato gastronomico a base di proteine di pesce, è uno tra i 
prodotti maggiormente amati tra le fasce giovanili per il suo gusto particolarmente deli-
cato e per  contenuto di servizio, che lo rende particolarmente adatto in tutte le 

 insalate di mare in salamoia Norita sono pensate per tutta quella clientela che in-
tende saltare la prima fase di lavorazione (cottura) e avere un prodotto subito fresco da 
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Linea Gourmet

Dedicata a gastronauti senza età desiderosi di esplorare nuove oasi di piacere per il 
palato, questa linea attesta il grande riscontro verso prodotti che abitualmente non rie-
scono ad avere il dovuto spazio nei canali ordinari della distribuzione ma che, attraverso 

33













40

Linea Uova e succedanei del caviale
Le uova di pesce variano molto per gusto e prezzi in base alla specie da cui 

Le uova di lompo, che vive soprattutto in Islanda, e di capelin, piccolo pesce nordico, 

Delicatissimi, ideali come accompagnamento o condimento, i succedanei sono -
tima e versatile alternativa al caviale, molto apprezzata nella cucina giapponese e, in 
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Linea

e non a torto, vista la prelibatezza ma soprattutto  di reperirle per lo meno 

meno lungo, secondo un antico  Trova in Sardegna una delle sue espres-

oggigiorno Norita si pregia di portarlo sulle tavole dei suoi affezionati clienti come anti-
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Altri 
Altre prelibatezze della selezione Norita sono il pesce spada e il tonno in tranci 

Le peculiarità di questi prodotti sono la morbidezza delle carni e ffumicatura delicata, 
grazie a in celle con umidità e temperatura controllata, alla salatura ese-

Troviamo inoltre le aringhe, totalmente diliscate, affumicate a legna e rapidamente poste 
in confezioni sottovuoto per conservare intatte la compattezza e la fragranza delle
carni e of
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Altre Specialità
L  dei prodotti Norita si arricchisce anno dopo anno di nuove specialità: 

salmone e ai paté di mare, spalmabili e dal sapore delicato, ideali complementi per gra-
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Linea

Questo prodotto non è trattato, non ha  di alcun ingrediente, proprio per esal-

-
si Omega-3 e sono ttima fonte di antiossidanti, proteine, iodio e vitamine D, A e B12
Inoltre, è conforme agli standard globali ASC to responsabile del pesce

Il congelamento del pesce avviene immediatamente dopo la pesca per conservare sa-

53




