Les Menus
Semaine du 27 Octobre au 2 Novembre 2025

TERRE

GEE‘EJ\:'E AVENIR
—

Z

Collations N
15h15 MIDI SOIR des 18H
(Menu ou buffet au choix)
Velouté de poireaux
Mangue wxx Soupe de choux fleur

LUNDI
27.10

Saucisse de Toulouse
Pomme rotie, compotée de choux vert
Ou
Linguine au citron bio de Sicile
*kk

Panna cotta pistache

*kk

Roesti pizza
Salade mélée
*kk

Compote de poires

Moelleux bananes

MARDI
28.10

Creme de haricot blanc
*kk
Carrelet pané mayonnaise aux herbes
Ou
Boudin noir aux pommes
Purée, quartier de fenouil
*kk

Sorbet Mangue

Minestrone de légumes

*kk

CEuf cocotte florentine gratiné

*kk

Gaufre

Cookies

MERCREDI
29.10

Soupe de blettes
*kk
Supréme de volaille, creme de persil
Ou
Rognon sauce moutarde a I’ancienne
Riz, céleri
*kk

Tartelette succes amande

Creme de potimarron

*kk

Crépes farcies aux champignons

*kk

Kiwi

Anniversaire

JEUDI
30.10

Potage aux légumes des résidents
*kk
Joue de porc confite, farfalles,
poireaux a la créme
Ou
Bowl automnale, quartier de potimarron, tartine
au fromage frais, endives.

*kk

Strudel aux pommes

Salade de haricots verts

*kk

Soupe du chalet

Fkk

Financier

Quartier de pomme

VENDREDI
31.10

Créme de laitue
*kk
Fish and chips
Ou
Magret de canard laqué au miel
Frites, filament de légumes

*kk

Biscuit roulé au praliné

Soupe de carottes au cumin

Fkk

Gratin de courge et parmesan

*kk

Cake pistache

Compote

SAMEDI
01.11

Creme de tomate
*kk
Paupiette de poulet forestiére
Tagliatelles, cotes de blettes

*kk

Tiramisu

Potage de petit pois

Fkk

Hachis Parmentier

Fkk

Ananas au sirop

Yaourt

DIMANCHE
02.11

Rillette de saumon
*kk
Pavé de beeuf sauce poivre vert
Gratin de pomme de terre
Duo de carottes
*kk

Royal feuilleté

Soupe du marché
*kk
Croissant au jambon
Salade mélée

Kk

Fromage blanc aux fruits rouges

Notre équipe se tient a votre disposition pour toutes demande concernant la présence d’allergenes dans nos préparations.

L’astérisque (*) signifie que le plat ne correspond pas aux exigences du label Fait Maison.

Nous utilisons des bases déshydratées pour nos bouillons et sauces qui ne répondent pas aux exigences du Label Fait Maison.

Les viennoiseries et pains proviennent du canton de Genéve (Bisa et Aigues-Vertes)




