
 

 

  

             
Les Menus  

Semaine du 17 au 23 Novembre 2025 
 

Collations 

15h15 

 

MIDI 

 

SOIR 
(Menu ou buffet au choix) 

 
Kiwi 

LUNDI 
17 

Crème de carottes 
*** 

Raclette, charcuterie, pomme vapeur 
Ou 

Spaghettis aux champignons 
*** 

Bavarois au café 

Céleri rémoulade 
*** 

Soupe à l’oignons, croûtons, jambon fermier 
*** 

Cake 
 

 
Financier 

MARDI 
18 

Soupe de pois chiches au cumin 
*** 

Dos de lieu noir en croûte d’herbes 
ou 

Brochette du berger (bœuf, agneau) 
boulgour, brocolis 

*** 
Sorbet mangue 

 
Crème de poireaux 

*** 
Brisolée, châtaignes, fromages, charcuterie 

***  
Compote de poire 

 
Mangue 

Pizza animation 

MERCREDI 
19 

 

Velouté de champignons 
*** 

Coquelet rôti 
Ou 

Foie de veau à l’échalotes 
Polenta gratinée, haricots verts 

*** 
Fromage blanc, crème de marrons 

 
Soupe de tomate 

*** 
Œuf brouillé aux fines herbes, toast 

Salade de pommes de terre 
*** 

Riz au lait 

 
Madeleine 

JEUDI 
20 

Potage aux légumes des résidents 
*** 

Choucroute garnie 
Ou 

Salade d’accras de morue 
*** 

Crème brulée 

 
Velouté de topinambour 

*** 
Croûte au fromage et lardons 

Salade iceberg 
*** 

Chausson aux pommes 

 
Feuilleté 

VENDREDI 
21 

Velouté de céleri 
*** 

Filet de dorade 
Ou 

Steak de bœuf grillé 
Frites, courgettes 

*** 
Tarte au citron 

 
Soupe aux choux 

*** 
Gratin de pâtes aux légumes et bolets 

Salade de roquette 
*** 

Crème caramel 

 
Compote 

SAMEDI 
22 

 
Crème de chou-fleur 

*** 
Emincé de veau aux petits oignons 

Riz, épinard 
*** 

Mousse praliné 

 
Bouillon aux vermicelles 

*** 
Ramequin au fromage 

Salade mélée 
*** 

Yaourt de Genève 

 
Yaourt 

DIMANCHE 
23 

Salade de saison, chèvre chaud 
*** 

Pintade des Dombes farcie, jus au thym 
Gratin de pomme de terre, quartier de potimarron 

*** 
Dôme pistache, chocolat 

 
Soupe de légumes 

*** 
Endive au jambon 

Feuilles de pousses d’épinard 
***  

Clémentine 

Notre équipe se tient à votre disposition pour toutes demande concernant la présence d’allergènes dans nos préparations. 
L’astérisque (*) signifie que le plat ne correspond pas aux exigences du label Fait Maison. 

Nous utilisons des bases déshydratées pour nos bouillons et sauces qui ne répondent pas aux exigences du Label Fait Maison.  
Les viennoiseries et pains proviennent du canton de Genève (Bisa et Aigues-Vertes) 


