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Semaine du 30 Mars au 05 Avril 2026

MIDI

SOIR
(Menu ou buffet au choix)

Mangue

LUNDI
30

Soupe de poireaux
*kk
R6ti de porc aux pruneaux
Choux fleur persillé
Ou
Spaghettis bolognaise végétarienne
*k%

Mousse chocolat blanc

Bouillon aux vermicelles
*kk
Tortilla chorizo, poivrons, pommes de terre
Salade de laitue Romaine
*kk

Compote de poires

Blinis
MARDI
31

Velouté de courgettes
*kk
Filet de Maigre a la citronnelle
Fenouil, lentilles corail
Ou
Salade frisée, gruyére, ceuf dur, viande séchée

*kk

Glace vanille bourbon

Potage de fenouil
*kk

Saucisson brioché

Salade iceberg
*kk

Séré au miel

Rocher coco

MERCREDI
01

Potage taillé
*kk
Emincé de dinde au paprika
Ou
Ramequin courgettes, feta, olives
Salade

Gateau a la carotte

Soupe de chou-fleur
*kk

Cake aux crevettes
Salade de carotte au citron Bio et ciboulette
*kk

Cake praliné

Sablé breton

JEUDI
02

Creme de champignons
*kk
Saucisse de veau sauce moutarde
Ou
Tomme vaudoise panée
Salade de feuilles de chéne
*kk

Créme Caramel

Bouillon de légumes

Kk

Feuilleté asperges et champignons
Salade de rampon

Kk

Ananas roti

Financier

VENDREDI
03

Verrine de truite, creme de caviar
*k%k
Filet de bar aux coquillages
Risotto aux petits légumes
*k%k

Crumble aux fruits exotiques, biscuit coco

Velouté de céleri
*kk
Tarte aux poireaux
Salade mélée
*kk

Gaufre liégeoise

Compote

SAMEDI
04

Soupe a l'oignon
*kk
Emincé de veau Zurichoise
Rostis, brocolis

*k%k

Tarte aux abricots

Soupe de carottes au cumin
*kk

Endive au jambon
*kk

Flan au café

Colombe de paques

DIMANCHE
05

Asperges et jambon cru, sauce mousseline
*k%k
Gigot d’agneau réti, jus de cuisson
Polenta gratinée, jardiniére de légumes

*k%

Pavlova aux fruits rouges, creme double de la Gruyére

Soupe du marché
*kk
Penne carbonara
Salade de roquette
*kk
Panna cotta
Caramel

Notre équipe se tient a votre disposition pour toutes demande concernant la présence d’allergénes dans nos préparations.

L’astérisque (*) signifie que le plat ne correspond pas aux exigences du label Fait Maison.

Nous utilisons des bases déshydratées pour nos bouillons et sauces qui ne répondent pas aux exigences du Label Fait Maison.

Les viennoiseries et pains proviennent du canton de Genéve (Bisa et Aigues-Vertes)




