SORRISO

INTERNATIONAL
FINE DINING

VEGANES MENU

WASSERMELONE
BRUNNENKRESSE / MISO / KAVIAR / LAUCH
Riesling , 2024 , Rheingau , Weingut Kinstler

*kk

TOMATE
GREEN GRAPE / GAYA MELONE / SAUERTEIG / JALAPENO
Sauvignon Blanc , 2024 , Cellar Selection , Marlborough, Villa Maria

*%%

SHIITAKE
VERMOUTH / TRAUBENKERNOL / KARTOFFEL / KALAMATA OLIVE / REHYDRIERTE TOMATE
Assyrtiko Voila, 2025 , Kreta , Lyrarakis

*k*k

KOHLRABI
GARUM / FENCHEL / ZUCCHINI
Chardonnay-WeiRburgunder, 2024 , Rheinhessen , Weingut Dreissigacker

*k*k

SHISO x YUZU
ALOE VERA / GURKE / LIMETTE
Dry Martini Highball
KAROTTE
PAK CHOI / SCHALOTTE / PASTINAKE / BORRETANE ZWIEBEL
Pinot Noir, 2022 , Vin de Bourgogne, Maison Louis Latour

ORANGE
MASTIX / SANDDORN / VANILLE
Zagara Moscato d’Asti , DOCG , 2024 , Piemont , Marchesi di Barolo
VEGANER HIRTENKASE

FILO / V.JOGHURT / AGAVE / SESAM / PISTAZIE
Sauvignon Blanc ,Terra Fusca“, 2024 , Rheinhessen , Weingut Russbach

5-GANGE-MENU ohne Shiitake / Auswahl: Kohlrabi oder Karotte / Auswahl: Orange oder V.Kése
Weinbegleitung oder Alkoholfreie Getrdnkebegleitung

6-GANGE-MENU ohne Shiitake / Auswahl: Orange oder V.Kése
Weinbegleitung oder Alkoholfreie Getrdnkebegleitung

7-GANGE-MENU Auswahl: Orange oder V.Kise
Weinbegleitung oder Alkoholfreie Getrdnkebegleitung

8-GANGE-MENU ALL IN

Weinbegleitung oder Alkoholfreie Getrdnkebegleitung

115
65
145
80
170
95
190
106

Alle Preise in Euro und inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Bei Fragen zu Allergenen und Unvertréglichkeiten, wenden Sie sich bitte an

unser Personal



