
 

Alle Preise in Euro und inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Bei Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten, wenden Sie sich bitte an 

unser Personal 

 

VEGANES MENÜ 

 

KAROTTE 
KOHLRABI / 7 KRÄUTER  

Weißer Burgunder , 2022 , Qualitätswein , Weingut Riffel 

*** 

PILZ ESSENZ 
TRÜFFEL / STEINPILZ / SHIMEJI 

Grau.weiß.gut , 2024 , Qualitätswein , Weingut Julius Zotz 

*** 

KRÄUTERSEITLING 
SÜßKARTOFFEL / MAIS / PIMENT D‘ESPELETTE 

Grauburgunder Meddersheim , 2022 , Qualitätswein , Weingut Bamberger 

*** 

DAIKON 

GERÄUCHERT / KOMBU / UMIBUDO 

YURA , 2022 , Jurançon sec , Plaimont Producteurs 

*** 

YUZU 

MINZE / GURKE / INGWER 

Gin Mule 

*** 

SELLERIE 
SPINAT / SCHNITTLAUCH / V.SAUERRAHM / KARTOFFEL 

Chardonnay , 2024 , IGP Côtes des Thau , Beauvignac 

*** 

SCHOKOLADE 
SANDDORN / SALZKARAMELL / VANILLE 

Banyuls Grand Cru Baillaury , 2006 , AOP , La Cave de l’Abbe Rous 

*** 

VEGANER KÄSE 
FEIGE / ZIMT  

Fine Tawny Port , DO Port , Quinta do Noval 
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