
Iets te vieren? 
Wist je dat Jantje ook twee zalen 

heeft voor feesten, partijen en 
vergaderingen?

Overnachten?  
Boutique Hotel De Statie is dé plek! 

Ook handig als je vrienden, 
kennissen of schoonouders 

over de vloer krijgt...



“Geen regels. Geen grenzen. Alleen smaak.”
Psst… kom dichterbij, want we verklappen je een geheim. Deze menukaart is jouw ticket naar een avond vol smaak, swing en een vleugje ondeugd. 

Jantje kent namelijk geen vaste koers of stijve regels – jij bent de maestro van je eigen avond! Pik een gerecht hier, een verrassing daar en stel je 
eigen smakelijke ritme samen. Een vleugje pittig, een tikkeltje stout en altijd vol karakter. Laat je leiden door je nieuwsgierigheid en componeer jouw 

persoonlijke smaaksymfonie. Dit is jouw culinaire speakeasy… en vanavond ben jij de hoofdrolspeler.

Jantjes favorieten
Keuzestress? Niet bij Jantje. Hij selecteerde z’n lievelingsgerechten 

- klassiek met lef, altijd raak. Geen gedoe, wel genieten. Precies 
zoals Jantje het zelf graag heeft.

Specials
ZEE & BRANIE	 27
Coquille | Zeeduivelwang | Pietermanfilet | gekarameliseerde 
venkel | zeekraal | crème van zoete aardappel | saus van 
bouillabaisse | desembrood & emulsie van saffraan	

JANTJES GERIJPT RUNDVLEES	
Eerlijk rundvlees met karakter, aan het been gerijpt voor 
minstens 28 dagen. Medium rare gegrild op de Japanse grill. 
Geserveerd met bearnaisesaus.

Entrecote | 300 gram				    45 
Ribeye | 300 gram				    49

6 SMAKEN			   49
8 SMAKEN			   58

Delicatessen der zee 
OOSTERSCHELDE CREUSE 			   4,3 p.s.
Tabasco | citroen

CREUSE ORIENTAL 					     4,5 p.s.
Miso vinaigrette | schuim van zeekraal  				  
	
LANGOUSTINE SOEP 				    7,5 
Bisque | klein 							     

Menu
GEPEKELDE RIBEYE	 14
French toast | emulsie van prei | preipoeder | ingelegde sjalot | mosterdzaad

WATERMELOEN DRY AGED 	 14
Heezer geitenkaas | komkommer | chutney van dadel | pistache	
	
SPAANSE TONIJN	 16
Zwarte sesam | tijgermelk | krokante chipirones			 
	
STEAK TARTAAR		  15
Grofgedraaid | mayonaise van paling | getoast vloerdesem | gepekelde 
eidooier | gefermenteerde wortel	

FLAN VAN COMTÉ	 14
Truffel | krokant van ui | uienjam					   

NOORDZEEKRAB		  17
Aardappelcake | Old Bay‑remoulade | ingemaakte prei		
	
GOBI MANCHURIAN	 14
Krokante bloemkool in gemberbeslag | amandelschaafsel | emulsie van 
vadouvan | sweetchilisaus

ZEEBAARSFILET		 21
Zeekraal | sojabonen | cava-saus | krokant van kaas | crevette brûlée	

GEKONFIJTE SAVOOIEKOOL IN BOTER		  14
Gerookte kastanjes | crème van zwarte knoflook | misosaus | macadamia

BONELESS RIBS		  20
Kokosschuim | gefermenteerde rode kool | krokante rijst		

PICANHA	 23
Iers Angus | puree van tomaat | jam van bacon | crème van zwarte knoflook | 
jus de veau

RUNDERWANG	 22
Balsamico | saus van Parmezaanse kaas | Amsterdamse ui | pijnboompitten

Bijgerechten
FRIETEN	 5 
Gebakken in ossenwit | huisgemaakte mayonaise			   	
						    
CAESAR SALADE	 6 
Desemtoast | baconcrumble | Parmezaanse kaas			   	
						    

Desserts
LEMONTART 	  7
Italiaanse merengue | sorbet van passievrucht | salsa van ananas		
		
CHOCOLADEWAFEL	 7
Chocoladeganache | Amarena kersen | ijs van tonkabonen		

DILLEGRANITÉ	 7
Yoghurt-citroenijs | gemarineerde komkommer			 

KAZEN UIT DE KAST	 3 p.s.
6 soorten | rozijnen aan de tros | notenbrood | chutney		

HUISGEMAAKTE SWEETS	 5
Bij de koffie | 3 st.

SCROPPINO 				    8/25
Per glas/per liter	

Allergieën
We houden natuurlijk rekening met jouw dieetwensen of allergieën. Laat het 

daarom gerust even weten, dan maken we het passend! 


