
A N T I PA S T I

P R I M I   P I AT T I

M E N Ù  E U R O P A

Una selezione dei 4 migliori antipasti della casa, caldi e freddi  €15,50
4  MARI

Una selezione degli 8 migliori antipasti della casa, caldi e freddi  €22
8 MARI

Un grande classico, con calamari* e gamberi* scottati e verdure crude  €16,50
INSALATA DI MARE

L’evoluzione della nostra insalata di mare in una versione più ricca!  €21
Calice di vino consigliato Vermentino di Luni il Monticello  €5

Calice di vino consigliato Pinot Grigio Attems  €5

INSALATA VARIEGATA*

TARTARE DI TONNO  €17,50

ZUPPETTA AI FRUTTI DI MARE 
con cozze, vongole e pomodoro  €16

POLPO* PATATE E FAGIOLINI  €16,50

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA E BURRATA  €14,50

PROSCIUTTO CRUDO E MELONE  €14,50

TAGLIATELLE ALL’ASTICE*
Pasta fresca fatta in casa con mezzo astice e il suo sughetto  €21

IL PRIMO DEL GIORNO
Ogni giorno una proposta diversa, chiedi ai ragazzi in sala!  €17

MALTAGLIATI ALLA TRABACCOLARA*
Pasta fresca fatta in casa con sugo di filetti di pesce povero e pomodorini  €16

GNOCCHI AL GRANCHIO*
Gnocchetti di patate di nostra produzione con sugo alla polpa di granchio  €16

LO SCOGLIO DEL CAPITANO 
spaghetti con calamari,* gamberi,* cozze e vongole  €17

SPAGHETTI ALLE VONGOLE E BOTTARGA  €19

RISOTTO DI MARE*  €16

Coperto 2,50€

*Alcuni alimenti potrebbero essere congelati o surgelati all’origine o abbattuti secondo la normativa.



M E N Ù  E U R O P A
S E C O N D I  P I AT T I

I N S A L AT O N E

FRITTO MISTO
Il nostro fritto di calamari* e gamberi*, croccanti fuori e morbidi dentro  €18

GRAN FRITTO MISTO*
L’evoluzione del nostro fritto, ancora più ricco con verdure e crostacei  €20

BRANZINO O ORATA AL FORNO CON VERDURE  €19

BRANZINO O ORATA ALLA GRIGLIA  €18

ROMBO CON CIPOLLE E CAPPERI  €21

LA ZUPPA CACCIUCCATA*
La nostra versione espressa del cacciucco alla viareggina  €21

GRIGLIATA MISTA DI CROSTACEI* E SEPPIE*  €20 

TONNO & OLIVE
Con lattuga, pomodoro, tonno, olive e fiordilatte  €13,50

MARI E COLLINE
Con lattuga, champignon freschi, gamberetti,* carote e finocchi  €16

LA CONTADINA
Con lattuga, pomodoro, olive, cetrioli, pecorino  €12,50

LA NORDICA
Con lattuga, radicchio, carote, bresaola di Valtellina e carciofini  €13,50

LA PRIMAVERA
Con misticanza, salmone affumicato, finocchi, burrata  €16       

*Alcuni alimenti potrebbero essere congelati o surgelati all’origine o abbattuti secondo la normativa.

IL SECONDO DEL GIORNO
Chiedi ai ragazzi in sala!  €18,50

FRITTURA DI PARANZA
Frittura di pesci del Tirreno  €18

Calice di vino consigliato Rosato Bulichella  €5

Calice di vino consigliato Spumante Rodaro Brut Nature  €6



M E N Ù  P I Z Z A
L E  N O S T R E  P I Z Z E

CALZONE CLASSICO   €11
con prosciutto cotto e mozzarella

SFIZIOSA  €13,50
Bianca, con pesto di rucola, prosciutto crudo di Parma, parmigiano, pachino

AMATRICIANA  €12,50
Con passata di pomodoro toscano, cipolla, pancetta, pecorino romano, pepe

LA CLASSICA   €11,50
Non la solita margherita…con passata di pomodoro toscano, fiordilatte, parmigiano e pachino

SALENTINA CON CRUDO   €14,50
Con passata di pomodoro toscano, burrata pugliese e prosciutto di Parma

 GUSTOSA  €13,50
Con passata di pomodoro toscano, acciughe del Cantabrico,

pomodorini gialli Confit, burrata pugliese e olive

FRUTTI DI MARE PICCANTE   €13,50
Con i nostri calamari* e gamberi,* con la mozzarella fiordilatte e qualche goccia di tabasco

URAMAKI   €14
Philadelphia, mozzarella, noci, salmone, valeriana, semi di sesamo e che sorpresa!

IL PANE ARABO   €13,50
La focaccia ripiena con lattuga, pomodoro, fiordilatte e Parma dop

PORCINI E CRUDO   €13
Salsa di pomodoro, fiordilatte, funghi porcini e prosciutto di Parma dop

GAMBERETTI ZUCCHINE E MASCARPONE   €12,50
Bianca con fiordilatte, gamberetti,* zucchine e mascarpone

Alcuni alimenti potrebbero essere congelati o surgelati all’origine o abbattuti secondo la normativa.

Ogni modifica alle pizze comporta una variazione di prezzo. 
Supplemento mozzarella di bufala €2,50. Aggiunta di Burrata €3,50.

PRINCIPESSA   €13
Bianca con fiordilatte, pancetta, pomodorini Confit gialli, pachino e glassa d’aceto balsamico

PARMIGIANA  €13
Con passata di pomodoro, bufala, melanzane e scaglie di parmigiano 24 mesi 

Le nostre pizze vengono fatte con farina di grani italiani macinati a pietra semi integrali del 

Molino Angeli di Pietrasanta e con il nostro levito madre.



Tortino di mele caldo con gelato € 7

Tortino di cioccolato con cuore fondente e gelato € 7

Cestino di cialda croccante con crema al mascarpone,
scaglie di cioccolata e fragole € 7

Panna cotta con fragole € 6,50

Panna cotta con cioccolato € 6,50

Aggiungi un calice di Vinsanto toscano
oppure un calice di Moscato di Sicilia  € 3,50

BIS DESSERT!

Soufflè al cioccolato, cestino al mascarpone con fragole e 

scaglie di cioccolato, gelato alla crema € 9,50

...ma non solo...
chiedi ai nostri ragazzi in sala!

M E N Ù  D O L C I


