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Suppen & Vorspeisen

Soups & starters

Rinderkraftbriihe ,Royal” mit Einlage ¢
Beef broth ,Royal™
850 €

Minestrone — Italienische Gemiisesuppe

Minestrone - Italian vegetable soup

7,20 €

Kleiner Gartensalat mit verschiedenen Dressings &l frischem Baguette ¢
Small garden salad with different dressings served with fresh baguette

8,80 €

Antipasti mit Tomatenbuschetta $

Antipasti with tomato bruschetta

Vorspeise siarer 11,80 €/ Hauptgang main dist 20,90 €

Knusprige Ziegenkdse-Walnuss-Wan-Tan
auf WildRriutersalat 8

Crispy goat cheese walnut wonton on wild herb salad

13,20 €

Vitello vom Rinderbraten mit einer Thunfischsauce  frischem Baguette 8

Roast beef vitello with tuna sauce eI fresh baguette

9,90 €

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstdrker, 5 geschwefelt, 6 geschwirzt,
7 gewachst, 8 mit Milcheiweif§, 9 mit Phospat, 10 coffeinhaltig, 11 chininhaltig



Fisch

Fish

Meeresfisch-Bow! mit WildRrautersalat

dazu feine Nudeln in Hummergarnelensauce &I Parmesan $
Sea fish bowl with wild herb salad

served with fine pasta in lobster prawn sauce e parmesan cheese

24,50 €

Zanderfilet auf mediterranem Gemiise mit Bratkartoffeln < Kriuterbutter s
Zander fillet on mediterranean vegetables with fried potatoes e herb butter

29,90 €

Lachssteak an Blattspinat mit einer Hummergarnelensauce & feinen Bandnudeln
Two kinds of fish with baby spinach, crispy mashed potatoes &I a lobster shrimp sauce

32,90 €

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstdrker, 5 geschwefelt, 6 geschwirzt,
7 gewachst, 8 mit Milcheiweif§, 9 mit Phospat, 10 coffeinhaltig, 11 chininhaltig



Hauptgerichte - Salat, Vegetarisch T Vegan

Main dishes - Salad, vegetarian & vegan

Salatvariation
dazu drei verschiedene Dressings < frisches Baguette ¢

Salad variation

served with three different dressings ¢l fresh baguette

wahlweise mit/ optionallty with

Hihnchenbrust chicken breast 23,50 €
Streifen vom Rumpsteak strips of rumpsteak, 24,50 €
Lacﬁg‘i’[et salmon fillet 25,50 €

Gemiise-Salat-Bow!( mit Rosmarinkartoffeln < Knoblauchdip ¢ (vegetarisch)
Vegetable salad bowl with rosemary potatoes ¢ garlic dip

18,50 €

Feine Nudeln in Tomatensauce mit Cherrytomaten I Burrata ® (vegetarisch)

Fine pasta in tomato sauce, served with cherry tomatoes el burrata

18,90 €

Ratatouille mit Tofu & Gemiisereis > (vegan)
Ratatouille with tofu eI vegetable rice

19,50 €

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstdrker, 5 geschwefelt, 6 geschwirzt,
7 gewachst, 8 mit Milcheiweif§, 9 mit Phospat, 10 coffeinhaltig, 11 chininhaltig



Hauptgerichte

Main dishes

Hdahnchenbrustfilet auf Gemiisereis mit einer Currysauce 8
Chicken breast fillet on vegetable rice with a curry sauce

22,80 €

Rinderbraten mit Schmorrzwiebeln

dazu buntes Pfannengemiise el Kroketten
Roast beef with braised onions served with colorful pan-fried vegetables <l croquettes

24,40 €

,Klausenschnitzel*
iiberbacken mit einer Kdse-Schinken-Zwiebel-Creme dazu Pommes Frites®

"Klausenschnitzel” gratinated with a creamy cheese, ham and onion, served with frensh fries

23,00 €

Kotelette vom Iberico-Schwein

mit feinen Bohnen, BratRartoffeln el Kriuterbutter
Iberico pork chop with fine beans, fried potatoes eI herb butter

28,80 €

Rumpsteak vom Angus mit einer Zwiebel-Pfeffersauce e Pommes Frites ¢
Angus rump steak with an onion and pepper sauce & french fries

31,90 €

Duo vom Rind- T Schweinefilet

auf frischem Gemiise mit Rstinchen &L Knoblauchdip ¢

Beef el pork fillet duo
on fresh vegetables with hash browns e garlic dip

29,90 €

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstdrker, 5 geschwefelt, 6 geschwirzt,
7 gewachst, 8 mit Milcheiweif§, 9 mit Phospat, 10 coffeinhaltig, 11 chininhaltig
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Dessert

Dessert

Zweierlei Sorbet (auch Vegan) / mit Sekt dlgfg@]c 1illt

Sorbet without or with sparkling wine

6,30 €/ 9,80 €

Pflaumencrumble a la WaldRlause ¢
Crumble a la Waldklause with plums

9,60 €

Mousse au Chocolat mit Pflaumenkompott

Mousse au Chocolat with plum compote

12,60 €

Vanilleeis mit heiffen Zimtpfaumen

Vanilla ice cream with hot cinnamon plums

10,80

Dreierlei auf der Schieferplatte
Surprise on the slate plate

9,90 €

Dazu reichen wir IThnen gern eine Kaffeespezialitit oder einen Digestiv
And we will be happy to serve you a coffee specialty or a digestive

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstdrker, 5 geschwefelt, 6 geschwirzt,
7 gewachst, 8 mit Milcheiweif§, 9 mit Phospat, 10 coffeinhaltig, 11 chininhaltig



