




SOPA MINESTRONE	 $25.000 
Caldo con verduras, frijoles y pasta.

MINESTRONE SOUP 
Vegetables, beans and pasta in a broth.

CREMA DE CALABAZA ASADA Y RICOTTA	 $27.000 
Sopa cremosa y espesa a base de calabaza y ricotta.

ROASTED PUMPKIN AND RICOTTA 
Creamy soup made with pumpkin and ricotta cheese.

CREMA DE ESPINACA	 $27.000 
Sopa cremosa y espesa de espinacas tiernas

SPINACH CREAM 
Creamy and thick baby spinach soup 

BRIE FRITO CON MIEL DE ROMERO                         $30.000
Y PEPERONCINO	  	

Queso maduro frito y aromatizado con romero y peperoncino.  

FRIED BRIE WITH ROSEMARY HONEY AND PEPERONCINO 
Aged cheese fried and flavored with rosemary and peperoncino.

GLUTEN
GLUTEN

LÁCTEOS
DAIRY

LÁCTEOS
DAIRY

LÁCTEOS
DAIRY



BERENJENA A LA PARMIGIANA	 $30.000 
Berenjena asada a la leña con ragú de tomate.

EGGPLANT PARMIGIANA 
Wood-fire roasted eggplants with tomato ragout

ENSALADA CESAR	 $35.000 
Cogollos de lechuga y pollo aderezados con crotones de pan 
y queso parmesano.

CAESAR SALAD
Chicken and lettuce hearts garnished with bread croutons and parmesan cheese.

BURRATA AL BALSÁMICO	 $32.000 
Queso burrata con finas lonjas de tomate, rúgula y balsámico añejo.

BALSAMIC BURRATA 
Burrata cheese with thin tomato slices, arugula and aged balsamic vinegar.

LÁCTEOS
DAIRY

LÁCTEOS
DAIRY

LÁCTEOS
DAIRY

GLUTEN
GLUTEN



CARPACCIO DE PULPO	 $60.000 
Marinado al limón con crema de aceitunas.

OCTOPUS CARPACCIO 
Marinated with lemon and olive cream.

CARPACCIO DE SALMÓN	 $38.000 
Con queso crema y aceite de limón.

SALMON CARPACCIO 
With cream-cheese and lime oil.

CARPACCIO DE RES	 $35.000 
Lonjas de res con rúgula y espuma de queso.

BEEF CARPACCIO 
Beef slices with arugula and cheese foam.

CRUDO DE CORVINA	 $50.000 
Pescado blanco marinado con limón.

SEA BASS CRUDO 
White fish marinated with lemon.

PESCADO
FISH

PESCADO
FISH

CRUSTÁCEOS
CRUSTACEAN

LÁCTEOS
DAIRY

LÁCTEOS
DAIRY



ZANAHORIA CON GREMOLATA	 $27.000 
Zanahoria asada con salsa verde.

CARROT WITH GREMOLATA 
Roasted carrot with green sauce.

BRUSQUETAS	 $27.000 
Pan con salmón o jamón serrano, tomate, albahaca, ajo y aceite de oliva.

BRUSQUETAS 
Bread with Salmon or Serrano Ham, tomato, basil, garlic, and olive oil.

ANTIPASTO MIXT0                    $45.000 
Vegetales asados a la parrilla con embutidos, quesos marinados y olivas.

MIXED ANTIPASTO 
Grilled vegetables with cured meats, marinated cheeses, and olives.

LÁCTEOS
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SALMÓN A LA LEÑA	 $74.000 
Asado al horno acompañado con ensalada rusa y pastas al pomodoro.

WOOD-FIRE SALMON 
Roasted and served with Russian salad and pomodoro pasta.

SALMÓN RÚSTICO	 $74.000 
Salmón con gremolata, vegetales salteados y puré de papa.

RUSTIC SALMON 
Salmon with gremolata, sautéed vegetables, and mashed potatoes.

MILANESA DE POLLO A LA ROMANA	 $54.000 
Pechuga de pollo apanada con ensalada fresca y pastas al pomodoro.

ROMAN BREADED CHICKEN 
Breaded chicken breast with fresh salad and pomodoro pasta.

POLLO A LA CACCIATORE	 $54.000 
Estofado de pollo con tomates y aceitunas.

CHICKEN CACCIATORE STYLE 
Chicken stew with tomatoes and olives.

GLUTEN
GLUTEN

GLUTEN
GLUTEN
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PESCADO
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LOMO PIZZAIOLA	 $70.000

LOMO AL BALSÁMICO                     	 $70.000

CHULETÓN DE RES	 $70.000

T-  BONE	 $80.000
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EGGS
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RISOTTO DE CAMARONES	 $70.000 

RISOTTO DE QUESO	 $60.000 

RISOTTO DE CHAMPIÑONES	 $54.000 

.
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CANELONES DE POLLO Y CHAMPIÑONES	 $48.000 

RIGATONI AL POMODORO	 $45.000 

RIGATONI PRIMAVERA	 $45.000 

LÁCTEOS
DAIRY

GLUTEN
GLUTEN

LÁCTEOS
DAIRY

GLUTEN
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FETTUCCINE BOLOÑESA	 $48.000 

LINGUINI  CON SALSA PUTANESCA	 $55.000 

TALLARINES CON CAMARONES	 $60.000 

PESCADO
FISH

GLUTEN
GLUTEN

GLUTEN
GLUTEN
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Masa rellena con ahuyama y tomillo; acompañado con salsa blanca.
AHUYAMA Y TOMILLO	 $30.000 

CAMARONES	 $38.000 

QUESO	 $32.000 

POLLO A LA LEÑA	 $36.000 
LÁCTEOS

DAIRY
GLUTEN
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Masa rellena con carne de res y especias; acompañado con salsa 
putanesca, tomate, aceituna y albahaca.

Masa rellena de salmón; acompañado con salsa de tomates frescos.

Masa rellena de espinaca fresca; acompañado con salsa de queso.

Dough filled with beef and spices; accompanied by putanesca sauce, tomato, 

olive and basil.

Dough stuffed with fresh spinach; served with cheese sauce.

CARNE	 $36.000 

SALMÓN	 $38.000 

ESPINACA Y RICOTTA	 $32.000 

PESCADO
FISH
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GLUTEN
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MARGARITA	 $34.000 

VEGETARIANA	 $34.000 

JAMÓN Y QUESO	 $35.000 

POLLO Y CHAMPIÑONES	 $38.000 

PIZZA BLANCA 4 QUESOS	 $38.000 

PEPPERONI	 $38.000 
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CALZONE DE RICOTTA Y ESPINACA       

PIZZA DE ZUCCHINI  BABY Y ACEITUNA    $34.000

CAMARÓN Y ACEITUNA	 $40.000 

CALZONE DE TOMATE                                       $38.000 
Y SALAMI AHUMADO

$38.000

ZUCCHINI BABY AND OLIVE PIZZA
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GLUTEN
GLUTEN
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ARROZ BLANCO	 $12.000 

WHITE RICE

ENSALADA MIXTA	 $12.000 

MIX SALAD

PAPAS FRITAS	 $12.000 
FRENCH FRIES

GRATÍN DE PAPA	 $12.000 

POTATO GRATIN

PASTA	 $12.000 

PASTA

LÁCTEOS
DAIRY
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TIRAMISÚ	 $20.000

PANNA COTTA	 $20.000 

TORTA DE CHOCOLATE CALIENTE	 $20.000
HOT CHOCOLATE CAKE
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