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Menu del
casale

L LUOGO DOVE SENTIRSIE A CASA




BENVENUTI AL
CASALE IL CLANIO
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Questo non € un menu, ma un'esperienza.

Saremo lieti di accompagnarvi in un percorso gastronomico
che risvegliera in voi vecchi sapori e vi incuriosira nello
scoprire nuovi gusti, un connubio perfetto per i vostri palati.
Racconteremo le nostre origini, i nostri viaggi, le esperienze
maturate nel tempo, percorreremo le vie della stagionalita
con isaporidell’entroterra e di quelli costieri.

Sara un'unione di gusti, tra le cose semplici e genuine tra
raffinatezza e contemporaneita, per i palati piu esigenti,
senza allontanarci dall’armonia dei Sapori Antichi e dei
profumi di casa.



LE NOSTRE
PROPOSTE
DALL ENTROTERRA:

Llontpaste del Cusale
Cllla hiscaperta dei vecdhi sapati:

“Un momento di convivialita in un tagliere”
Dalla dispensa una selezione di salumi (Le delizie Irpine)
E i formaggi dell'“Antico Casaro”
Arricchito da sfizi golosi e gustosi.

apersona

16€

Fusilli al ferretto ai due pomodorini
(In barchetta di melanzane e acqua di provola)

11€

Il Nostro Tortello alla Nerano
(in salsa di caciocavallo podolico e zafferano)

12¢€

E ok seconde?

sesechee -+ “Grigliata”
(arrosticini, bombetta, miniburger, pancetta di maiale con patate a spicchio e
capriccio di scarola)

14€

Costata Podolica razza Irpina
All'etto 4,50€

La Bistecca “taglio fiorentino”

All'etto 4,5€



LE NOSTRE
PROPOSTE DALLA
COSTA:

Un viaggio nelle origini dello chef ischitano,
alla scoperta di nuovi sapori e sfiziose curiosita di mare.
Un connubio perfetto di abbinamenti che stupira i vostri occhi e il vostro palato.

A persona
17

Il tagliolino profumato agli agrumi
(con tartare di gambero viola)

13€

La Chicca con Lupini e "Sciurilli"
(su crema di pane raffermo all'acqua di cozze

e mollica croccante aromatizzata)
12

La Proposta del Giorno

(a seconda del pescato)
12€

Pescato del giorno

All'etto 4,50€

Un Calamaro grigliato
(su scarola riccia, acciughe, frutta secca e olive)

14€

Il Fritto che piace+++Calamaroee«--
(con chips e zucchine)
15€

Mazzancolle di mare alla brace (5009)

17



FINALE PERFETTO
PER ENTRAMBI |
MENU -

Caprese al limone

La "Sfogliatina"
(pasta sfoglia con crema e amarena)

Divenire di CheeseCake
(i gusti variano in base alla stagionalita)

Proposta del giorno
5,00€
Coperto 2,00€
SBevande:
Acqua del Casale 150¢€
liscia e gassata

Coca cola 33cl 2,50€
Coca cola zero 33cl 2,50€
Fanta 33cl 2,50€
Birra artigianale 5,00€
Caffe espresso 1,00€
Caffe decaffeinato 1,50€

Ginseng senza saccarosio 2,00€

Nocciolino 2,00€
Orzo 1,50€



MENU DEGUSTAZIONE
"AFFIDATIE ALLO
CHEF

(Disponibile il sabato e la domenica)

@écmaimd[/omu' o di abbinamenti tevia e mave, le sue ohigini
laggie 0/219(/10

Oi partinic dall andipaste fine ad avivate ol delee.

45€ PO peisena
SLevarde incluse, vine a paite.

t St VOLESSIMO
FARE "SOLO-
UN APERICENA?

Ola serie di antipasts d tovia e mate con wn calice di ballicine.
© stwi?

306/9%/9@2&(%@



'L MENU DEI
RICORDI:

(Su prenotazione)

%m&i&é@m
Liutipasto ds mamma DL

La parmigiana di melanzane

Le verdure ripassate

Le "Cannazze" ai sapori della domenica

Coniglio alla Cacciatora Ischitano
(con patate a spicchi e piselli)

T Deleo ds ONERASET:

Dolce golosita del giorno

40< a persona

Bevande incluse
Vino a parte



| VINI

bl CASALE

"ﬂumlwz Cueme & came Uacqua pey le piarde,
che in ginsta dese le fa stare bene eretle’

Llatone



CLAN/O

BOLLICINE

VENETO: PROSECCHI:

VAL D'OCA: PROSECCO DI VALDOBBIADENE SUPERIORE MILLESIMATO DOCG - 2.
75CLe* 1151 |

UVAGGIO: GLERA 1007, ol
NOTE: GLICINE. MELA GOLDEN. PERA, NOCCIOLAEMELONE _
GUSTO: MORRIDO. FRESCO. ARMONICOES‘APIDO

TREVISO: i
VILLA SANDI: "IL FRESCO" PRUSE‘CGO-DO C -'TREVI T

LIGURIA: 2
TRADRY MILLESIMATO
. CL_-- 11
UVAGGIO: CHARDONNAY 807, PINOT NERO 207,
NOTE: FLOREALL, INTENSE 6% SENTORI DI FIORI E FRUTTI
GUSTO: MORRIDO. INTENSO. EQUILIRRATO E
Anmo§mso
LOMBARDIA: &
BARONE PIZZINI: FRANGIACORTA ANIM/ AN

UVAGGIO: CHARDONNAY 777, Pmoﬁumo’“’ﬁv PINOT BIANCO 37, ERBAMAT 31,
NOTE: LOREAL CON RICHIAMI DI AGRUMI ; ALPICOCCA E NUANGE DI MIELE

PUGLIA:

COPPI: BOLLICINECHERI EXTRA DRY ROSA IGT SALENTO
75CLe* 1157
UVAGGIO: NEGROAMARO 1007,
NOTE: PROFUMO FRUTTATO. AMPIO CON FRAGRANZA DI FRUTTI ROSST MATURI E ROSA SELVATICA
GUSTO: DELICATAMENTE FRUTTATO. ASPIRO. DI LUNGA PERSISTENZA E ARMONICO
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CAMPANIA:

FEUDI DI S. GREGORIO: SPUMANTE FALANGHINA BRUT METODO CHARMAT
75CLe 127
UVAGGIO: FALANGHINA 1007,
NOTE: FLOREALI E FRUTTATE i
GUSTO: FRESCO E VIVACE. AVVOLGENTE E SETOSA. HNALE'LU_NGQ E PERSISTENTE

FRANCIA:

PIERRE PONNELLE: CHARDO

UVAGGIO: C = .RQONNAU 100
NOTE: PERLAGE FINO E PERSISTENTE CON UN PROFUMO ELEGANTE E FRUTTATO
GUSTO: E PIENO E norom)_ CON UN FINALE VELLUTATO

. RosaTi _@ s

GIOVANNI MOLETTIERI: CAMPANIA ROSATD l@? 300/10.00€
75c1--125/

CAL / BOTT

'.*'c"E_ss'i_VAMENTE ALCOLICO

MARISA CUOMO: ROSATO COSTA D'AMALFI DOC
70CL+ 1257
IONA: CETARA E RAITO
UVAGGIO: PIEDIROSSO 507 AGLIANICO 507
NOTE: PROFUMO INTENSO DI CILIEGIA. RIRES E MELOGRANO
GUSTO: STRUTTURATO ED ARMONICO. ST DISTINGUE PER LA SUA LUNGA PERSISTENZA




LA
o C /\//O

PUGLIA:

COPPI: "CANTONGVO" PRIMITIVO ROSATO BIOLOGICO 21.00 €
75CL e+ 121

UVAGGIO: PRIMITIVO 1007,

NOTE: CON MEDIA PERSISTENZA £ VIVACE. PROFUMI MEDITERRANEI E DELLA MUGGIA PARESE
CON ROSE SELVATICHE E ROSMARINO. =
GUSTO: PIACEVOLE SAPIDITA E ACIDITA EQUILIBRATA

CAL / BOTT
5.00/1200¢€

__ A CON UN LUNGO FINALE AROMATICO

CAL / BOTT
5.00/12.00€

GUSTO: VINO DI CORPO AROMATIC‘E DOTATO DI UNA RUONA ACIDITA
GIOVANNI MOLETTIERI: IRPINIA CODA I]fVOLPE DOC

CAL / BOTT
5.00/13.00€

75 él‘*-'? 1257 ;
UVAGGIO: FIANO 106*3’"’
NOTE: AROMI DI PERA E ALRICOCCA. FRUTTA MATURA E NOTE FLOREALI
GUSTO: RUONA PRESENZA AROMATICA. E UN VINO MORRIDO E COINVOLGENTE

TERREDORA DI PAOLO: FIANO DI AVELLINO DOCG 375ML
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TERREDORA DI PAOLO: CODA DI VOLPE "LE STARSE" D.0.C. 20.00 €

75CL*137%
UVAGGIO: CODA DI VOLPE 1007
NOTE: PROFUMI FRUTTATI E FLOREALI
GUSTO: MORBIDO E FRESCO. HA SENTORI DI AGRUMI E MELA -COTOGNA

75 CL oy 12 5 l.
UVAGGIO: CODA DI VOi.P£ EAI.TRI VITIGNI

NOTE: POUQUET INTENSO DI MELA. AGRUMI E FRUTTA ESOTICA
GUSTO: LEGGERO E FR ON UNOTTIMA ACIDITA E MINERALITA

TERREDORA DI PAOLO: FALANGHINA :'EL,TE DIGISO"DOC.315ML  1200€

\ E MINERALI
ONA PERSISTENZA

UVAGGIO: GRECO DITUFO 1007
NOTE: FIORI BIANCHI. MINERALI E SUSINA
GUSTO: FRESCO. SAPIDO E DI BUONA PERSISTENZA
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FEUDI DI S. GREGORIO: "CUTIZZI" GRECO DI TUFO DOCG

75CL 1251
UVAGGIO: GRECO DITUFO 1007
NOTE: NETTE SENSAZIONI DI FRUTTA FRESCA. DALLA PRUGNA VERDE ALLA PERA I?IANCA ED ERRE AROMATICHE ;
GUSTO: PTACEVOLMENTE FRESCO CON UNA SPICCATA NOTA MINERAI.E PILANCIATA DA MORI?IDE-NQIE i
I?ALSAMICHE :

FEUDI DI S. GREGORIO: "CAMPANARU" DUCG
'}"“""'75 CLes13%

NOTE: AVVOLGENTE CON NOTE FRUTTATE DI
GUSTO: MORRIDO. CH

32.00€

'Q E"S'AL}_\/"IA. SENTORI MINERALI E DI

GUSTO: SECCO E GRADEVOJ.MENTE .A_ROMATICO SALINO CON UNA PIACEVOLE FRESCHEZZA

30.00€

NOTE: FIORI DI ACACIA. SUSINA. ERRE AROMATIC' E.LEGGERE NOTE DI LEGNO E DI
MANDORLA AMARA
GUSTO: FRESCO. MINERALE. RICCO E SUCCOSO. SPICCANO NOTE DI SUSINA GIALLA E FICO
D'INDIA
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AMPANIA:
y N CAL / BOTT

GIOVANNI MOLETTIERI: CAMPANIA AGLIANICO IGT 300/10.00€
75CLe+ 137 |
UVAGGIO: AGLIANICO 1007,
NOTE: NETTI SENTORI DI FRUTTI ROSSI DI ROSCO
GUSTO: FRESCO AL PALATO £ PROFUMO FRUTTATO

TERREDORA DI PAOLO: CAMPANIA AGLIANICU I GT 375MI_"

UVAGGIO: AcuAnrcowm.
NOTE: PROFUMI FRUT[ATI f ;;c;m AMAR NA*

AG[IANICO100/
NOTE: AROMI, SPELIE E CILIEGIA
GUSTO: MORBIDO E wnAIo ‘DI GRANDE EQUILIRRIO

MASTROBERARDINO: IRPINIA AGLIANICD DOC
75CLes 137
UVAGGIO: AGLIANICO 100,
NOTE: AROMA INTENSO DI AMARENA. MORA SELVATICA. VIOLA  SPEZIE
GUSTO: ELEGANTE E MORBIDO. CON NOTE CHE RICHIAMANO I FRUTTI DI BOSCO E CONFETTURA
- DI-fl’éAGo.Lﬁs?}i: iy

MASTROBERARDINO: TAURAS DOCG "RADICI" -

UVAGGIO: PIEDIROSSO AGLIANICO SCIAS‘CINOS‘OL:éZ-(S:/; MIN. VITIGNI TRADIZIONALI 407.
NOTE: AROMI DI VIOLA. FRAGOLA. ROSA E LAMPONE
GUSTO: FRESCO CON UNA PIACEVOLE MORBIDEZZA E PERSISTENZA
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FEUDI DI S. GREGORIO: LACRYMA CHRISTI ROSSO VESUVIO DOC 20.00 €

75CL* 127
UVAGGIO: PIEDIROSSO E AGLIANICO
NOTE: NOTE DI FRUTTA ROSSA APPENA COLTA :
GUSTO: FRESCO E MORRIDO. CON UN FONDO DI FRUTTI DI POSCO ED UN DOLCE TANNI‘NG'i

\ LIQUIRIZIA E LE SPEZIE

SOFFICI CHE GLI CONFERISCONO UNA

UVAGGI0: AGLIANICO 100,
NOTE: PROFUMO FRAGRANTE DI VISCIOLA E MARASCA. CANNELLA E NOCE MOSCATA.
VANIGLIA £ ANICE

i

GUSTO: PIENO ED EQUILII?RAT@.CON TANNINI DOLCI E MORRIDI

0 EQUILIBRIO

75 CL oe 12 51
LONA: FIAIANO D'ISCHIA E SERRARA FONTANA
UVAGGIO: PIEDIROSSO 1007
NOTE: NOTE DI CILIEGIA. FRUTTI DI ROSCO. PRUGNA. ERBE MEDITERRANEE E RICORDI DI MARE
GUSTO: DELICATO. FRESCO. SUCCOSO E VINOSO. CON LEGGERI TANNINI




LA
o C /\//O

4

PUGLIA:

COPPI: "DON ANTONIO" PRIMITIVO 2017 IGP
75CL e 147

LONA: SUD EST BARESE
UVAGGIO: PRIMITIVO 1007
NOTE:AL NASO ARRASTANZA INTENSO E PERSISTENTE g
GUSTO: CALDO. MORBIDO E ARMONIOSO AI?I?ASTANZA CORPOSO. INTENSO E PER STENTE

COPPI: "PELLIROSSO”NEGROAMARO IGP |
TS0l 251
ZONA NORD SALENTO
IiGAMARMM .
NOTE:FINEMENTE AROMATICOE FRUTIAI@E”S'I RICONO O TPICCOLI FRUTTI A RACCA

GUSTO: SEcco,-P_zg_N; ASTANZA MORBIDO E SAPIDO. EQUILIBRATO

SICILIA: )
PLANETA: "SITO DELL'ULMO MER—LOT SICILIA DOC 2020

75 ct 141
IONA: MENFI
UVAGGIO: MERLOT
NOTE: SAPIDO E INTENSO

GUSTO: AROMA DI RIBES NERO E DI VIOLA CANDITA CON NOTE DI TIMO E LAVANDA

PLANETA: "ETNA" ROSSO DOC 2022 -
75CL 147
UVAGGIO: NERELLO MASCARESE 100 7
NOTE: PROFUMO DI VANIGLIA, AMARENA E FRAGOLINE
GUSTO: TRACCIA FERROSA RAI?ARI?ARO PEPE NERO, UNA RUONA TRAMA TANNICO

VERONA: o1 o
VILLA DELLA TORRE: AMARONE-DELLA VALPOUGELLA DOCG 2020 90.00 €

£ l_._'_.:}RQ_ND-INELLA 51,
EL-?' TICA E UNA LEGGERA NOTA DI

GUSTO: BUONA STRUTTURA TANNICO PEN INTEGR-_., A,E UN FINALE PERSISTENTE

TOSCANA:

SAN POLO: BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 2020
75CLe* 157
UVAGGIO: SANGIOVESE 100
NOTE: NOTE DI SUSINA. NOCE MOSCATA. FIORI E SANDALO
GUSTO: CORPO DA MEDIO A PIENO. CON TANNINI FINI E SERRATL. FRUTTATO




