
ANTIPASTI 
Om te starten. Of om meteen te delen. 
Vitello tonnato della casa 18,- 
Flinterdun kalfsvlees met tonijnsaus zoals het 
hoort. Klassiek, maar nooit saai. 

Carpaccio van bresaola 23,50 
Gedroogd rundvlees met een 24 maanden 
parmezaancrème en crumble van hazelnoot. 
 
Arancino alla genovese 18,50 
Goudbruine arancino met een rijke vulling van 
urenlang gestoofde 'Genovese' ragù. 
Siciliaanse traditie ontmoet Napolitaanse 
smaak. 
 
Pane carasao, porchetta, prei 16,50 
Krokant Sardijns brood met traaggegaard 
varkensbuik en gestoofde prei. 

SECONDI 
Voor wie het graag iets groter ziet. 

Dorade royale 28,50 
Smaakvolle dorade en een huisgemaakte 
brandadekroket. Een samenspel van smeuïge 
knolselderij en een spinaziebotersaus. 

Dunne lende van Holstein 34,50 
Gemarmerd rundsvlees met een heerlijke jus, 
onze frisse groene saus en een crumble van 
pitten. 
 

CONTORNI 
Geen gerecht is graag alleen. 

Patate al forno  6,- 
krokant gebakken aardappeltjes, mayonaise 
van truffel, geraspte parmigiano. 

Knapperige sla 4,50 
met een honing-sinaasdressing, olijfolie uit 
Sicilië. 

Kiezen hoeft niet.  
In Italië delen we gewoon. 

PASTA MENU VAN DE CHEF 
Geen keuzestress. Wij doen het voor jou. 

Drie gangen van onze favoriete 
pasta’s, helemaal voor jezelf. Dit 
menu alleen per tafel te bestellen. 
49,50 

PRIMI PIATTI 
De chef kookt, de nonna fluistert mee. 

Spaghetti alla norma klein 18,-/groot 
22,- 
Spaghetti met tomatensaus, zijdezachte crème 
van aubergine, perfect in balans met een licht 
gerookte ricotta.  
 
Fettuccine Alfredo klein 17,50/groot 
21,50 
Geboren uit liefde in Rome. Een emulsie van 
boter en 24 maanden gerijpte parmigiano.  
 
Mezze maniche carbonara klein 
19,50/groot 24 
Korte pasta, eieren, krokante 
varkenswang, 
pecorino, room… grapje. 
 
Mezze paccheri ragu di vitello 
in bianco klein 19,50/groot 24,- 
Korte, brede pasta met urenlang 
gesudderde witte kalfsragu. 
 
Ravioli al plin gigante 
18,50/23,50 
Reuzeravioli gevuld met rundsvlees, 
saus van hazelnootboter, gestoofde 
savooikool en crumble van hazelnoot. 

DOLCI 
Omdat je toch nog blijft zitten  

Tiramisu 01|12 12,- 
De eerste uit onze unieke reeks van twaalf. 
Een exclusieve start van een jaar vol variatie. 

Sorbetto van cassis 10 
Frisse sorbet van cassis met een schuim van 
limoen en basilicum. 

Zabaglione al Marsala 12 
Zabaglione met de diepe smaak van Marsala, 
versgedraaid vanille-ijs. 
Kaasassortiment 18 
Met zorg geselecteerde kazen door onze chef 
en geserveerd met ambachtelijke begeleiders.
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