CULTURAS

RESTAURANTE & BAR

BREAKFAST COLLECTION
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ESPACIO

Un desayuno inspirado en la estética limpia y contemporanea de nuestro piso espacial. Sobre una base de pan de masa madre se integra una combinacion fresca y
equilibrada: aguacate, dos huevos poché en su punto ideal, sour cream, queso campesino y nuestra deliciosa mermelada de pimenton artesanal.

Una propuesta moderna y sofisticada.




MEDIO ORIENTE

Un desayuno tradicional del Medio Oriente, creado para representar la esencia tematica de nuestro tercer piso. Preparado con ajo y tomates sofritos lentamente en aceite

de oliva, se enriquece con zumo de tomate puro para intensificar el sabor y un toque de albahaca fresca. Sobre este guiso aromatico se cocinan los huevos, logrando un

término medio perfecto, y se finaliza con queso feta. Una experiencia calida, especiada y llena de autenticidad.



CARIBENO

Este desayuno reune sabores auténticos de nuestra costa colombiana! Un suave mangu, es un puré tipico del Caribe elaborado con platano, tomate, ajo, cilantro y

especias, realzado con una salsa criolla (hogao). Se acompana de dos huevos fritos, queso fresco y crujientes de breadfruit (Fruta de Pan) o patacén segun temporada.

Una combinacioén calida, colorida y llena de tradicion para comenzar el dia con verdadera energia caribena.



AMERICANO

Un clasico internacional para comenzar el dia con energia. Incluye tres panqueques esponjosos, huevos [ritos, tocineta americana y un rastico hash brown de papa.

Una combinacion sencilla, abundante y reconfortante.



COLOMBIANO

Un desayuno inspirado en las tradiciones cotidianas de muchos hogares colombianos. Incluye arepa de maiz, huevos pericos preparados con tomate y cebolla, y se

acompana de un tipico chocolate caliente con queso. Una experiencia clasica, reconfortante y llena de sabor local.



