Restmurmnt-fesseld

Terrin af kylling fra Allégadrden med squash, syltet fennikel og vinaigrette

185,-

Grillet hummer med perlelgg, hengemte tomater og hummerblanquette

295,-

Helleflynder med kantareller, granne bgnner, saltet gran og dashi-sauce

245,-

Grillet havtaskehale med skovens svampe, jordskok og rgdvins-fiskesauce

365,-

Rib-eye med confiteret kartoffel, lag, estragon og langpeber-sauce med rgget marv og aromatisk olie

395,-

Udvalg af danske oste med smgrristet rugbrgd og surdejsknaekbrad

175/245,-

Abler fra Nybro med citronverbena, yuzucreme og frossen flade

155,-

Svenske bldbeer med valngdde-iscreme, lokal honning og sprad vaffel

165,-



Restmurmnt-fesseld

18.00-21.00

Blinis med saltet hiramacha, hybenrose og yuzu kocho
Squash med linemusling, hvide ribs og solbaergren-emulsion

Chawanmushi pa aeg fra Stokmosegard med raget grredrogn og agurk

Ra rejer med hengemte tomater, stikkelsbeer, reje-vinaigrette med hyldeblomst
Helleflynder med kantareller, granne bgnner, saltet gran og dashi-sauce*
Norsk kammusling med dansk tang, kartofler fra Rosilde Hgjgaard og rygeost
Skovens svampe med jordskok, hamp og svampebouillon og bonito-flager
Graand med blabaer, umeblomme, grillet kal og sky
Abler fra Nybro med citronverbena, yuzucreme og frossen flgde*

Greeskarsorbet med kandiserede graeskarkerner, syltet graeskar, puré og maelkechokolade

5 retter inkl. snacks og petit fours 950,-

7* retter inkl. snacks og petit fours 1.350,-



