
Ristorante Milano da Pierino

Antipasti **

Crostacei e Molluschi al Vapore con le Nostre Maionesi €. 18,00
Filetto di Rombo al Pepe Verde €. 17,00
Guazzetto di Vongole alla Marinara (secondo disponibilità) €. 18,00
Carpaccio del giorno, olio e limone €. 17,00
Scampi Crudi, olio e limone €. 9,00 hg
Ostriche (secondo disponibilità e tipologia) €. S.Q.
Crudità Mista €. 26,00
Antipasti della Casa (3 portate; no crudo) €. 24,00
Antipasti Cotti e Crudi (4 portate - consigliato per tutto il tavolo) €. 34,00

Primi piatti **

Maccheroncini alle Canocchie €. 16,00
Tagliolini Casalinghi alle Sogliole €. 16,00
Spaghetti Mancini alle Vongole €. 17,00
Riso Carnaroli alla Marinara (min. 2 persone) €. 17,00
Tortelli Casalinghi di Baccalà, Pomodoro Secco, Porro e Lime €. 18,00
Spaghetti Mancini Calamari, Rucola e Peperoncino €. 18,00

Pane e Coperto ** €. 3,00
    Opzione Gluten-Free ** €. 4,00

Il pesce che serviamo crudo, praticamente crudo o marinato viene sottoposto ad un trattamento 

di bonifica preventiva tramite abbattimento della temperatura come da regolamento CE 853/2004



Ristorante Milano da Pierino

Secondi piatti **

Grigliata Mista (senza anguilla… ma si può aggiungere) €. 23,00
Grigliata di Crostacei e Molluschi €. 25,00
Frittura Mista €. 18,00
Frittura “Senza Spine” €. 20,00
Polpo Scottato alla Griglia su crema di Patate e Porri €. 23,00
Capesante Gratinate €. 18,00
Scampi Gratinati €. 26,00
Anguilla aperta e cotta alla Griglia €. 6,00 hg
Pesce alla Griglia (secondo il mercato) €. 5,50/7,50hg
Pesce al Forno con Verdure (secondo il mercato) €. 6,00/8,00hg
Astice alla Catalana (min. 2 persone; solo su prenotazione) €. 46,00

> Le nostre Grigliate sono ancora cucinate su Braci di Carbone di Legna nel rispetto della 

Tradizione

Contorni e Formaggi *

Insalata Mista €. 5,00
Verdure e/o Patate al forno (cottura espressa) €. 5,00
Grana Padano €. 5,00

Bevande *

Acqua Minerale (lt. 0,75) €. 3,00
Coca-Cola e Fanta (lt. 0,33) €. 4,00
Caffé €. 2,00

* Misto di prodotti freschi, congelati o surgelati secondo reperibilità e/o stagionalità.

* Possibile presenza di allergeni. Chiedere al personale per chiarimenti.


