Antipasti e slizi

Fritto misto di
Cosg

Perfette con

SYRAH DEL LAZIG +€ 6
I TAGLIERE

Perlette con

CHIANTI CASTIGLIONY +€ 6
ANGOLO DET FRITTI

Fritto misto di Casa 10"

Fritti con amore
Fatti in casa... leggeri e irresistibili
La selezione che mette d'accordo tutti

Suppli classico con mozzarella filante, Fiore di
zucca ripiena di alici @ mozzarella, Baccala in
pastella, Polpetta di melanzane con provola

affurnicata, Crocchetta di patate 2 Panelle di
farina integrale diceci € 13%

ordinabili onche singolarmente

Gran misto 10V

Selezicne di salumi e formaggi delle miglicri
spaciaiita del territorio, perfetto da
condividers € 16

Tagliere di soli salumi €12
Tagliere di scli formaggi € 11

[Pl Lir e

e Gran misto

Perfette con

MAIVASIA PUNTINATA +£ 5 SAUVIGNON BLANC +€ 6
DALLA NOSTRA DISPENSA SAPORI FRESCHIT
La melanzana al pesto Insalata di carciofi crudi 10OV

Un tortino di melanzane che celebra i sapori
mediterranei. morbide melanzane c¢on una salsa
vellutata di pomodoro pelato arricchita da un
tocco aromatico di pesto al basilico €12

Cuari di carciofo affettati e conditi con
un'emulsione di Olic EVO e limone
Completano il piatto la sapidita del Guanciale
croccante e la doilcezza delle scaglie di Crana
Un eguilibrio perfetto € 14

CherryBruschette
Perfette per iniziare, bruschette condite con
doelci pomodorini Pachino DOP, profumate

con origano e basilico e un'irrorata di EVO €5

Le Pizzelle

Soffici meontanare condite con passata di
pomodaoro pelato, profumato basilico e una
spolverata digrana €5

La caprese 2.0

un insalata rinfrescante con dolci pomoderini
Pachino DOP, mozzarella di bufala DOP, olive
leccino e praofurmato basilico €13

Il prosciutto

un classico intramentabile che celebra | gusti
autentici del Mediterraneo

assaggialo con la delicatezza della mozzarella di
bufala campana DOP € 12

# Puo contenere allergend, par maggiori infarmazioni consuitare I'ultima pagina del menu oppure domandare al nostro persanale
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I PRIMI PIATTI DELLA €CASA

Diglicy trodizions Bamond o sapor oi irane
Ed peatn gl gualind coh Basia fresed o uove BIGiogiehe
appure pesto of Grograna per esoltore ogni Gusto

Armonia i Camberi e
Pecoring

Pirlislte con
FRASCATI SUPERIORE + € 6
IRRESISTIRILT

Ferfelte con
MULLER THURGAL +€ 6
DELIZTE DI MARE

Armonia di gamberi e pecorino 7oF

Linguine o Gragnano mantecate con gamber(®
succulenti, dolci pomodorinl di Pachino Bop e
un tocce finale di pecerine remano che
aggiunge una nota di irresistibile sapidita €17

Sapore di Roma T0P

Fettuccine all'uovo mantecata con carciofi,
arricchita dal tocco decisc del guanciale
croccante a dalla sapidita inconfondibile
cdel pecarino romaneg.

Un primo ricco e perfettamente
equilibrato € 16

Fettuccine al Gran ragu

Fettuccineg fatte in casa con passata di
pomodoro pelato e ragl di manzo di prima
scelta, fatto con amore e dedizione, che sa
di casa € 14

Fettuccine al
Cran ragu

Risotto reale di scampi

Un raffinato risotto alla crema di scampi®,
realmeante e totalmente fatto in casa, dove |l
sapore delicato degli scampi si fonde inuna
cansistenza vellutata e avwolgente € 16

Sapore oi
Roma

Ferlelte con
MONTEPULCIAND +£ 5
LE 1CONE ROMANE

La Carbonara

Spaghetioni di Gragnano, pecorina romana DOP,
guanciale nazionale stagionato, selezioni di pepe
preggiati e tuorio d| uova BIO € 14

La Cacio e pepe
Tonnarelli fatti in casa pecorino Romano DOP e
celezioni di peps pregglati €13

La Amatriciana
Rigatoni di Gragnano, pomodors pelato, pecoring
romano DOP e guanciale nazionale stagionato € 14

#  Pus cantenere sllergend, per magglen infermazianl canaultar Pultimae paging del menu apgure demandans sl nastie
personale
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PORTATE PRINCIPALI

Pertetti con

RIBOLLA GIALLA +€ 5
PROI'UMT DI MARFE

"
GranFritto Dorato TOP

Deliziosicalamarn®, gamben® e baccala infarmat
e fritti fino a ottenere una doratura perfetta € 22

L

Orata in crosta

Delicato filetto di orata al forno avvolto inuna
crosta croceante di patate e arrichito dal sapore
dolce dei pamadorini Pachino DOP e dalla
sapidita delle olive €18

Anelli di calamari
I mastri calarmari® frittl, sermplicemante parfatti,
croccanti fuori e teneri dentro € 18

Boccola in umido

Saporito baccala in umido, preparato in padella
can cipalle rosse, dolcl pomodoring Paching DOP
e clive profurnate € 20

Perfett von

SAPORI DI TERR A "7 *¢

Filetto di manzo Danese al Pepe o

Un tenero filetto d| manzo danese, cotto alla
perfeziome awolto in Una cramosa € arormatica
salsa al pepe verde € 25

Filetto di manzo Danese grigliato
Un suceulento filetto di manzo danese
sapientemente grigliato per esaltare

la sua tenerezza e |l sapore unico €23

Saltimbocea alla Romana

Teneri medagliconi di arista di maiale saltate
in padella imburrata guarnite con salvia
fresca e ricco prosciutto crude € 17

Hamburger grigliato

Preparato artigianalmente con carne
pregiata di manzo di sottospalla, accuratamenis
speziata per esaltarne il sapore &€ 17

Scaloppina di petto di pollo

La morbidezza della carne & esaltata dalla
cremosita ineqguagliabile del burro con una
vivace & intensa emulsione di limone

Un classico per intenditori €15

Custo i nosor sapant secandl &l corne e pesce, padeiti se
pooompagnot dal nost it sguisit contarni

GranFritto Dorato

Filetto oi manzo
Danese al pepe

J i F
CONTORNI

Fa "

Le Patate al forno

Patate a buccia rossa e pasta gialla,

zalezicnate per la loro consistenza

impeccabile esaltate dall'aroma

dell'aglioin camicia e dalla fragranza

defl'Cho EVO e rosmanno: Un

classioa irressliple

La cicoria ripassata

Cicoria Ripassala alla Romana
Ripassata in padella con abbondante
Olio BV, aglio & un tooco deciso o
peperoncino. Sapara rustico,
amarcgnole, Immancabile € &

Le verdure grigliate
telanzane, zucching, peperoni e
radicchio grnigliati; e=zaltati con Olio
EVD a crudo. Un contorno leggero,
colorato & noco i gustoE &

Le Patatine fritte

Patate dal taglho umico 8 conca e
buccia sottile

Fritta in olio Alte Qleiea ger una
leggerezza e doratura perfetta € &

Insalata mista

Una selezione quotidiana-delle
mmalion foalie croccanti (lattuga,
ruccla & radicchio) arricchita da
pomodonini di Pachinol e carote
Julienne £ 6

Le Puntarelle

Le Puntarelie alla Romana esaliata
da un condimento audace e saporits
8 base o acciughe e aglio, genarass
olio EVOD e un plzzico dl

acelo dimela €7

Il carciofo alla Romana
Un piatto tradizionale dove il carciofol
wvigna stufato in olio EVD, npiena di
in trito ararmatics o base di
mentuccia Bomana €6

Il carciofo alla Giudia

Una specialith Romanesca

Wiene fritto due wolte in olio caldo
diventando incredibilmente
croccante e dorato

Conditocon salee pepa €6

L -+

i Pus canteners allergeni, per maggier informaziont cansultare Peltirma pagine del menu oppuie domandase al fnoging percenals
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LE PIZZE DEL GUSTO
o

Lo sera potete gssagoiore le nostre meravigliose
pizze con impasto semiintegrale di farine di prima

sceltag lievitate 24 ore e cotte sU forno o pietro

GCAJARDE

La Carbonara 2.0

Un omaggio autentico alia tradizione rornana
la mozzarella fior di latte incontra il guanciale
croccante nazionale Cavazzutti e la nostra
fantastica carbocrema fatta con pecering
romanc DOP e tuorlo di uova BIO €13,

L'amatriciana di fuoco

Lna pizza dal cuore romano e carattere vivace
la base ricoperta da una passata di pomodari
pelat, it guste inconfodibile della nduja
piccante, del guanciale nazionale Cavazzutti e
una pioggia generosa di pecoring romano DOP
in'uscita €13,

LE SPECIALI

Tonnara

Passata di pomodoro pelate, mozzarella fior di
latte, tonno, cipolla rossa e olive €12,

o
Capriccio 2

Passata di pomodora pelato,rmozzarelia fior di

latte, mozzarella di bufala DOP, prosciutto crudo,

funghi, carciofini, olive leccino e uovo Biologico
alla bismark €12,*

. - fresid
Primavera 2

Passata di pomodoro, condita dopo cottura con
rmozzarella di bufala DOP, pomeodora di Paching
DOP e rucola € 11,*°

Fattoria

Passata di pamodoro pelato , mozzarella fior di
latte, mozzarella di bufala DOP, funahi e
prosciutto crudo € 12,™

Perlette con

ROSATO + €6

La Strabaciata

La delicatezza della stracciatella incontra la
sapiditad del prosciutto crudo e |la freschezza
della rucola, il tutto avvolto in doppla pizza
sovrapposte €15,

La baciata della mortazza

Doppia pizza sovrapposta, farcita con mortadella
IGP, cremuosa stracciatella e granella di pistacchia
£ 147

La baciata di punta

Le faetre sottili di bresaola punta d'anca CGP si

uniscono alla vivacita della rucala, la cremosita
della stracciatella e il gusto dolee dei pornodori
gssiceati €15,%

Perlette con

FRASCAT SUPERIORE+ € 6

Fior di bresaocla

Mozzarella fior di latte, flori di'zucca, bresacla
punta d'anca IGP e stracciatella €12,

Acciugara

Passata di pomodora pelato, aglio, olive leccing,

capperi e alici €1,

Fior d'alice

Mozzaretla fior di latte, mozzarella di bufala
DOP, stracciatella, fiore di zucca e alici €12,

Parmigiana

Passata di pomodoro pelato, mozzarella fiar di
latte, melanzane grigliate, grana e
basilico € N>

# Puo contenare allargeni, per maggiori infarmazioni consultare Fultima pagina del menu eppure domandare al nestro personale
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Ln Dolee Invito:

La Tentazione Finale Ti Aspetta!

Cgni nastro dolce nasce da mani
esperte e ingredienti freschissimi,
scelti per regalorti un'esperienzag
indimenticabile, boccone dopo
boccone

Chiedete al nostro personale lo
lista dei Dessert

Perfelte con

LE SOLITE PRNGMRsERi -7

Bufalona

Passata di pomadarg, mozzareila fior di latte,
mazzarella di bufala DOP e basilico €70
golo mozzarella di bufala €12

Cinguina Foermaggiosa

Mozzarella fior di fatte, mozzarella di bufala DOP,
grana, pravola affumicata e gorgonzola € 10

Napoletana

Passata di pomodoro, mozzarella fior di latte e
alici € 10

Diavala

Paszata di pomodare, mozzarella fior di latte e
salame piccante €10

Boscaiola

Passata di pomadore, mozzarella fior di latte, funghi

e salsicoia di suina €10

Ortolana

rMozzarela fior di latte, melanzane, zucchine e
pepearoni grigliati £ 10

B e

D

# Puo contenere aliergeni, per maggiori informazioni consultare Pultima pagina del menu eppure domandare al nostro personale

gLy
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I NOSTRI DOLCT FATTIHIN CASA

I nostri dolci artigianall, reqlizzati esclusivameantsa con { ' usiAMo soLD
ingredienti genuwini e di pritmo qualitd  UOVA BIOLOGICHE

JITA R
I SPECIALI

La Pera del Vignaiolo
Un classico della tradiziane
Pere cotte lentamente nel vino rosse zuccherato
L'anima speziata e data dalla fragranza della
Cannella e dalle note liguorose dell'/Anice Stellato
Da gustare rigoresamente calde €7

& & ) & :'_';
Pistacchio sublime 0

Semifreddo al pistacchic, morbido e
vellutato con granella croccarnte €7

-ri:l. (AT [l.] ll rﬂ uLore Fistaecluio sulilime

Tartufo artigianale al cioccolate e noceiala, lavorato
a mang, con cuore di cioccolata fondente € B

LE CLASSICHE TENTAZIONI
Tiramisu della casa
Una ricetta custodita e realizzata con passione
g materie prime d'eccellenza € 7
Melodia di bosco

FPannacotta profumata alla vaniglia con salsa ai
frutti di bosco € 7

I'oro & 'ambra

Creme caramel come una volta
con uova biologiche e caramello dolce
Foro e Nambra F:l{frfu mato €7

Gelo al limone
Sorbetto crermoso al limone € 6

,

ESE AMIT DOLCT SECCTHTT

Sorsi ¢ morsi

Vino liguoroso biologico Siciliano
accompagnato con cantucci croccanti alle
mandorle €7

sl i morsi



SE 1L DOLCE NON FA PER TE
lasciati conquistare da un bel
distillato
intenso ¢ raffinaio

RUM SELECTION

Zacapa gran Solera € 10
Diplomatico € 9
J bally agricole € 10

WHISKEY SELECTION

Oban siongle male T4 anni € 11
Caol Ha 12 anni € 11
Talisker 10 anni € 10

AMARI GRAPPL & DISTILLATI

Jagermaisier
Amaro del capo
Braulio
Montenegro
Averna

Lucang

Petrus

Fermet hranca

I speciali €6
Jeficrson

Alplep " 597
Formidahile
Centerba '™
Amaro IV Angera

Amaro del capo
ligpuiirisia

Anima nera

faenziana

pReramis

Bicnche

Barbera Derta € 7
Chardonnay
Bosmer € 8

Cewarisiraminer

[Rivre- € 8
Distillato di Pere
Rt € 6

Bianeca Callo € 5

Barrigque

Tre soli Tre
Derta € 15

Pinet nero

Roner € &
Cewurtziraminer
Hiserva

Roner € [0

Ihl.rriqlu' Caulla € 5




Coccolati con laperitivo

Assapora Roma un bicchiere alla volta

Roma chiama.... I'aperitivo risponde
Scegli il tuo drink tra le nostre proposte a 'E‘

ANGOLO SPRITZ

Aperol spritz € 8
Lemon spritz € 8

Campari spritz € 8

CLASSICON] LE BOLLICINE

perfette do condividere
Americano €8 Franciacorta Derbusco 55 € [/ €12
Megroni € 8 Prossecco Albaluna treviso 21 € €6

Gi ic€8 -12 Franciacorta Sullali € 39/ £9
In tonic . Franciacorta Derbusco rose € 65/ €14

Vodka lemon € 8 Champagne Esterlin € 62 €14

CALICT DI VINO

Bianco Rosso

Cewurtztraminer €7 Mebbiolo € 8
Sauvignon blanc € 6 Syrah € 6
Malvasia puntinata €5 Merlot 5 €
Pecorino €6 Sangiovese 7 €|




