Immer wieder
mal was anderes.

Neue kreative Ideen,
mal heimisch,
mal exotisch

Vegane Asia-Suppe ° ° °
Mit Gemiise, Kokosmilch und Chilli

Wintersalat

Verschiedene Blattsalate an
Kernoldressing mit gebackenen
Champignons und Sauerrahmdip

Vegane Mie-Nudeln
»,Marokkanische Art“
mit Ingwer, Kurkuma,

Kokosmilch und Sesam

»Fajitas mixtas“ ©°°

Mexikanisches Pfannengericht

mit Rind- und Hiihnerfleisch, dazu
Weizentortillas und verschiedene Saucen

€7,50

€12,80

€16,80

€ 22,80



@ Salat

» Wir kreieren Gerichte, die zu uns
passen mit frischen und regionalen
Zutaten. «

Bouillon mit hausgemachten Fladle
Bouillon mit Bratspatzle
Tomatencrémesuppe mit Krdutersahne

Kdserahmsuppe mit Brotcroltons

Gemischter Salat
Grofier Salatteller

Garnelensalat - Bunt gemischter
Salatteller mit gebratenen Garnelen an
Balsamico-Dressing

- kleine Portion als Vorspeise

Bunter Salatteller mit

gebratenem Hiihnerbriistchen

Hausgemachte Lotus-Friihlingsrolle

mit pikanter Chillisauce °°°

Ziegenkaserolle im Sesammantel
mit Mangos-Senfsauce, hausgemachte

Chillimarmelade und Blattsalat ©° °

530

5,30

6,50

7,50

6,50

9,20

16,50

12,50

15,80

9,80

11,50



% Vegetarisch

Rostipizza °°° € 16,50

mit Tomaten, Mozzarella, Paprika, Champignons, Oliven

Enchiladas € 16,50
mit Gemuse gefiillte Tortillas auf Tomatensauce,

mit Mozzarella Giberbacken

Gemiise-Paella ,Santa Cruz* € 18,50

frisches Gemiise, Reis, Kréduter, Oliven, pikant gewiirzt

Tagliatellinudeln ,,Curry“ € 18,20
hausgemachte Nudeln mit Hiihnerfilet an

Curryschaum, mit Broccoli, WeifSkraut und Ananas

Chinesische Nudeln “Gong-Bao” € 18,20
hausgemachte Nudeln an Sojasauce, mit chin. Pilzen,
Gemduse, Erdnilissen und Hiihnerfiletstreifen

- als vegitarische Variante € 15,80

Lachsnudeln € 24,50
hausgemachte Nudeln mit Lachswiirfeln,

Lauch, Tomaten und Zucchini, an Krautersauce

Nudeln “Gambas” € 19,80
hausgemachte Nudeln mit Garnelen,

Knoblauch, Tomaten und Olivendl

Portion Gemise je nach Saison °°° € 7,50

Portion Pommes € 5,50



vom Grill Wienerschnitzel vom Schwein € 19,50

mit Pommes-frites

Wienerschnitzel vom Schwein € 19,50
mit bunt gemischtem Salat

Schweineriickensteak © ° °© € 20,50
mit Krauterbutter und Pommes-frites

Zwiebelrostbraten vom Rinderriicken ©°° € 26,50

mit Rostikartoffeln

Grillteller ,,Country“© ©© € 24,50

mit Krduterbutter, Mais und Speck & Pommes-frites

@ Dessert Apfelkiichle mit Vanilleeis und Sahne € 7,80

Topfennockerl in Zuckerbrosel € 8,50
auf Caramelspiegel mit Zimteis

Schokoladensouffle mit Vanilleeis und Sahne € 6,50

Mini-Dessert nach Saison € 5,80

000 djese Gerichte konnen wir nicht

in kleiner Portion anbieten.

Fiir Anderungen und Sonderwiinsche

verrechnen wir einen kleinen Aufpreis!

GENUSS 7 Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
ABHOF Vg @SSM f
- v genuss bhot Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Unser Kiichenteam Montag: Dienstag bis Samstag: Sonntag:
ist fiir Sie da: Ruhetag 11.30 bis 13.50 & 17.30 bis 20.30 Uhr  11.30 bis 20.00 Uhr

Auch am Nachmittag gibt es was fiir den kleinen und groflen Hunger



(% Aperitif

Softdrink

—h
Fruchtsaft

Martini bianco

Campari-Soda, Cynar-Soda oder Martini-Soda
Campari-Orange, Cynar-Orange

Pernod

Sherry dry

Porto fine ruby

Veneziano (Aperol mit Prosecco und Soda)

Hugo (Holundersirup, Prosecco, Soda, Minze)

Lillet Wild Berry

Mirtillo-Prosecco (Heidelbeerlikér mit Prosecco)

Limoncello-Spritz (Zitronenlikér mit Prosecco und Soda)

Glas Prosecco

Limonade, Cola, Spezi 0,25 |

Limonade, Cola, Spezi 0,5 |
Mineralwasser prickelnd oder still 0,33 |
Mineralwasser prickelnd oder still 0,75 |
Almdudler 0,331

Coca-Cola, auch zero oder light 0,33 |
Durstléscher (Hit mit Soda) 0,5 |

Carpe Diem Kombucha

Thomas Henry Bitter-Lemon/Elderflower Tonic
Eistee Pfirsich 0,25 |,

Eistee grofd o,5 |

Apfelsaft, Johannisbeersaft, Mangosaft
oder Orangensaft, 0,25 |

Fruchtséafte gespritzt 0,25 |

Fruchtsafte gespritzt 0,5 |

Landle Apfel-Birnensaft naturtriib 0,25 |
Holundersirup mit Soda 0,5 |
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3,40
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3,30
6,20
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3,40
4,80

3,40
3,10

4,70
4,00

3,70



M[T Bier

Q Kaffee

& Tee

Grofles Egger vom Fass 0,5 |

Kleines Egger vom Fass 0,3 |
Franziskaner Hefeweizen vom Fass 0,5 |
Franziskaner Hefeweizen vom Fass 0,3 |
Mohren Spezial — Fl. 0,5 |

Mohren Spezial — Fl. 0,33 |

Mohren Kellerbier — Fl. 0,33 |

Mohren Grapefruit-Radler — Fl. 0,33 |
Meckatzer alkoholfrei - Fl. 0,33 |

Meckatzer Hefeweizen alkoholfrei — Fl. 0,5 |

Tasse Kaffee, Milchkaffee oder Espresso
Doppelter Espresso

Cappuccino

Latte Macciato

Espresso Macciato

Heisse Schokolade

Frichtepunsch, alkoholfrei

Jagertee oder Glihwein

Kuchen laut Angebot

Sonnentor Biotee:
Ingwer-Genuss, Earl Grey, Assam, Kamille,
Rooibusch-Vanille, Friichtetraum, Pfefferminze,

Grintee, Gute-Laune-Krautertee

» Das Katrina ist ein Familienbetrieb.
Gemeinsam sorgen wir dafiir, dass Sie
sich bei uns wohl fiihlen. «
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4 Schnaps
é & Edles

®g] Whisky

-2

g Perlwein

@ Roséwein

Obstler

Williams-, Enzian-, Marillen- oder

Haselnussbrand, Honigwilliams

Zirbener (Schnaps aus der steirischen Zirbe)
Mirabelle, Williams — aus Andelsbuch

Meisterwurz

Muskat Grappa

Vuisinar Grappa

Wodka, Gin, Bacardi,
Cointreau, Baileys, Amaretto
Fernet branca

Ramazotti, Averna
Jagermeister

Remy Martin

Diplomatico Rum

Dimple

Glennfiddich

Tullamore Dew Irish Whisky
Jack Daniels

Balvenie

Piccolo Schlumberger sparkling
Sekt 0,75 |
Prosecco

Der Sommerfrische Rosé

halbtrocken, blumig, duftig, feinsauerlich,

mit aromatischem Geschmack.
Niederosterreich, Winzer Krems

0.2 |
FI.
o,11
FI.

1/8 |
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5,40
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29,40



Griiner Veltliner
Weingut PaB, NO, trocken, pfeffrig

Gespritzter, sufd oder sauer

Samling
Feinfruchtiger und frischer Weifiwein, mit eleganter Siifie
am Gaumen, Weingut Lentsch, Neusiedlersee

Pepino Cuvee

Griner Veltliner, Gelber Muskateller & Chardonnay,
feiner Zitrus-Holunderduft, charmant, schones
Saurespiel. Weingut Josef Schmid, Kremstal, NO

Chardonnay Felsenstein

Exotische Nase nach reifer Ananas, frische Saure
gehaltvolle Kérper, idealer Begleiter von Fisch und
leichten Gerichten. Weingut Birgit Braunstein, NO

Riesling Rote Erde

Trocken, frisches Fruchtaroma das an Steinobst und
Holunder erinnert, am Gaumen werden Mandarine und
Zitrusaromen reflektiert. Grofle Struktur mit schmel-
zendem Kern. Biowein aus Loidesthal, Fam. Schadl, NO

Sauvignon blanc

Klassischer und frischer Weisswein, mit eleganter
Wiirze und langem Abgang, Weingut Muster, Gamlitz,
Sudsteiermark

Griiner Veltliner - Stixenkrauter
Klassischer Veltliner, mit feinem Pfefferl und
jugendlichem Korper. Weingut Haindl|-Erlacher,
Wolkersdorf, Weinviertel

Gelber Muskateller

Fruchtiger Weifiwein, mit trocken ausgebautem
Korper und langem Abgang.

Weinkellerei Winzer Krems, Kremstal

1/41

1/41
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Fl.
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Fl.
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Fl.

1/81
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8,00

4,10

5,80
33,20

5,60
31,20

590

33,90

590
33,90

38,50

38,50

38,50



@ Rotwein

Blauer Zweigelt, Briindy, trocken
Lambrusco, fruchtig, leicht, siif}
Gespritzter, sufd oder sauer

Querbeet rot

Cuvée aus Zweigelt, Cabernet Sauvignon und Merlot,
elegante reife Frucht, sehr ausgewogen mit samtigem
Gaumen, Weingut Fischer, Sooss, Thermenregion, NO

Barbera d‘Asti - San Nicolao DOC
Klassischer und feinfruchtiger Rotwein, mit
elegantem Kérper und langem Abgang.
Terre da Vino, Barolo, Piemont

Hochéacker Blaufrankisch

Sortentypische Frucht und Wiirze, kraftig und zu-
packend. Brombeere und viel Kirsche am Gaumen. Saftiger
homogener Wein mit schoner Tanninstruktur.

Weingut Weninger, Mittelburgenland

Blauer Zweigelt - Heideboden

Mittelschwerer Zweigelt, mit eleganter beeriger Note und
vielschichtigem Koérper aus biologischem Anbau.
Weingut Gsellmann und Hans, Gols, Neusiedlersee

La Liasion

Cuvée aus Zweigelt, Blaufrankisch, Cabernet, Merlot und
Syrah, gehaltvoll und fein-fruchtig mit feiner Waldbeernote
und langem Abgang.

Weingut Toni Hartl, Reisenberg, Carnuntum

St. Laurent classic

Kirschrote Farbe, duftet nach reifen, dunklen Beeren,
mollig, weich, ausgewogenes Tannin, extraktsiifle im
Abgang. Rotweingut Stefan Lang, Neckenmarkt

Blaufrankisch ,,Ried Fabian®

Klassischer Blaufrankisch mit leicht rustikaler
Struktur und vollem Kérper. Weingut Gager,
Deutschkreuz, Mittelburgenland

1/4 1
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8,00

8,00

4,10

6,20
36,80

6,20

36,80

6,20
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48,50

46,50

46,50



é fur den Bouillon mit Fladle € 5,30

ganzen

Tag Kaserahmsuppe mit Brotcrodtons € 17,50
Wienerle mit Brot € 7,20
Lotus-Friihlingsrolle, mit pikanter Chillisauce € 9,80
Gemischter Salat € 6,50
Grofier bunt gemischter Salat € 9,20
Ziegenkaseroulade im Sesammantel auf Blattsalat € 11,50
Wurst- oder Lumpensalat an Essig-Ol-Marinade € 14,50
Gebratenes Hiihnerbriistchen € 15,80

mit bunter Salatgarnitur

Toast ,,Katrina“ mit Schinken, Champignons, € 12,50

Tomaten, Zwiebellauch und Kase

Schinken-Kase-Toast € 10,50
Toast Hawaii € 10,50
In Backteig gebackene Zanderknusperli € 16,50

mit Sauerrahmdip und gemischtem Salat
Sennerrosti, mit Speck, Kése und Spiegelei € 15,50

Wienerschnitzel vom Schwein € 19,50

mit Pommes-frites oder gemischtem Salat

Rindfleischburger , Katrina“ mit Dip-Pommes € 17,50





