Immer wieder mal
was anderes.

Neue kreative Ideen,
mal heimisch, mal
exotisch

Bezauer Ziegenkase
auf Cherrytomaten-Basilikumragout

und Rucola an Balsamicodressing
- als Tapas

Gefliigelsalat ,,Florida“

mit Friichten, Mais, Paprika,
und Huhnerfiletstreifen an
feinem American-Dressing
- als Tapas

Pfifferlingsalat

Sautierte Pfifferlinge auf Blattsalat- variation an
Kiirbiskernol-Dressing und gerdsteten Pistazien

- als Tapas

Tapadel Bosque
hausgemachte Pfifferling-Kroketten
mit passendem Dip

Tapa Duo Cérnico
gegrillte Spiefie vom Rind & Schweinefilet
argentinischer Art dazu BBQ-Dip

Frische Pfifferlinge

Pfifferlingragout an Rahmsauce dazu
Serviettenknddel

+ portion Schweinsfilet im Speckmantel

€10,80

€5,20

€17,50

€7,80

€16,50

€7,50

€17,80

€ 14,80

€17,50

€12,80





