
T A T A R  M A L  A N D E R S  -  Z A R T E S  A U B E R G I N E N  T A T A R   

S E E L A N D S  S C H A T Z  -  V E R S C H I E D E N E  S A L A T E
A N G E M A C H T  M I T  U N S E R E M  H A U S D R E S S I N G     

Trésor du Seeland - Dégustation de Salades Variées, Sauce
Maison Exquise 

Tartare d'Aubergine  

B U N T E R  B L A T T S A L A T  M I T  
V E R L O C K E N D E M  H A U S D R E S S I N G  

Salade verte  - Vinaigrette Maison Envoûtante 
9.50

15.50

17.50 / 28.-

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N  I M  R E S T A U R A N T  &  H O T E L  J Ä G E R
BIENVENUE AU RESTAURANT & HÔTEL LE CHASSEUR

W I R  H O F F E N ,  D I E  V O R S P E I S E N
H A B E N  S I E  H U N G R I G  G E M A C H T !

F R E U E N  S I E  S I C H  A U F  E I N  F E S T
F Ü R  D I E  S I N N E ,  S E R V I E R T  M I T
E I N E M  A U G E N Z W I N K E R N .  L E H N E N
S I E  S I C H  Z U R Ü C K  U N D  L A S S E N  S I E
S I C H  V O N  U N S E R E N  F R I S C H E N
G E R I C H T E N  U N D  U N S E R E M
C H A R M A N T E N  T E A M  B E G E I S T E R N !

B E I  F R A G E N  Z U  A L L F Ä L L I G E N
A L L E R G E N E N  S T E H E N  W I R  I H N E N
G E R N E  Z U R  V E R F Ü G U N G !

N O U S  E S P É R O N S  Q U E  L E S  E N T R É E S
V O U S  O N T  O U V E R T  L ' A P P É T I T !

P R É P A R E Z - V O U S  À  U N  F E S T I N  P O U R
L E S  S E N S ,  S E R V I  A V E C  U N  C L I N

D ' Œ I L .  D É T E N D E Z - V O U S  E T
L A I S S E Z - V O U S  S É D U I R E  P A R  N O S

P L A T S  F R A I S  E T  N O T R E  É Q U I P E
C H A R M A N T E !

S I  V O U S  A V E Z  D E S  Q U E S T I O N S
C O N C E R N A N T  L E S  A L L E R G È N E S ,

N ' H É S I T E Z  P A S  À  N O U S  C O N S U L T E R !
 

V O R S P E I S E  /  E N T R É E

DER STERN (*) BEDEUTET, DASS DIE SPEISE DIE KRITERIEN DES LABELS
«FAIT MAISON» NICHT ERFÜLLT

L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison

S I E D F L E I S C H - C A R P A C C I O
M I T  E I N E R  W Ü R Z I G E N  G E M Ü S E - V I N A I G R E T T E  U N D  M E E R E T T I C H

Carpaccio de Boeuf bouillie
Avec une vinaigrette de légumes épicée et du raifort

18.50 / 29.-

P O R T I O N  S P A R G E L N  A U S  D E M  S E E L A N D  M I T  V E G A N E R
M A Y O N N A I S E  

portion asperges du seeland avec une mayonaisse vegan

18.- / 27.50



La Poêle du «Chasseur»  lamelles d'entrecôte sautées, accompagnées de rösti et légumes

43.50

J Ä G E R  P F A N N E  R O S A  G E B R A T E N E  R I N D S T R E I F E N  V O M  E D E L S T Ü C K ,
 M I T  G E M Ü S E  U N D  K N U S P R I G E  R Ö S T I  

Entrecôte grillé servie à la poêle avec frites*, beurre aux herbes et légumes
croquants  

48.50

H A U S G E M A C H T E S  C O R D O N  B L E U  G A N Z  V O M  P O U L E T ,  G E F Ü L L T
M I T  G R E Y E R Z E R  K Ä S E  A O P ,  S E R V I E R T  M I T  K N U S P R I G E N

P O M M E S  F R I T E S *  U N D  G E M Ü S E

Filet de brochet du Lac de Morat poêlé, servi avec un risotto aux asperges,  carottes
et une sauce au citron

39.50

E N T R E C O T E  G E B R A T E N  U N D  S E R V I E R T  I M  P F Ä N N C H E N  M I T
P O M M E S - F R I T E S * ,  K R Ä U T E R B U T T E R  

U N D  K N A C K I G E M  G E M Ü S E   

G E B R A T E N E S  H E C H T F I L E T  V O M  M U R T E N S E E ,  S E R V I E R T  M I T
S P A R G E L R I S O T T O ,  K A R O T T E N G E M Ü S E  U N D  Z I T R O N E N S A U C E

 

16.50

17.-

Les mini linguine «Kiyan» à la sauce tomate 
J U N I O R  L I N G U I N E  « K I Y A N »  M I T  T O M A T E N S A U C E  

F Ü R  K L E I N E  G Ä S T E  - A B E R  G R O S S E  F E I N S C H M E C K E R  
P O U R  L E S  P E T I T ( E ) S  G O U R M A N D ( E ) S

H A U P T G A N G  /  P L A T  P R I N C I P A L

K N U S P E R L I  V O N  D E R  P O U L E T B R U S T  M I T  P O M M E S  F R I T E S *   
Croustillants de filet de poulet avec pommes frites*

K N U S P R I G E  R Ö S T I ,  U M G E B E N  V O N  
F R I S C H E M ,  K N A C K I G E M  G E M Ü S E  U N D  L A U C H  I N  R A H M S A U C E

Rösti croustillant, accompagné d'une délicieuse symphonie de légumes frais et
croquants et fondue de poireaux

27.50

31.-

S P A R G E L R I S O T T O ,  C R E M I G E R  R I S O T T O  
M I T  F R I S C H E N  S P A R G E L N  A U S  D E R  R E G I O N

R i s o t t o  a u x  a s p e r g e s ,  R i s o t t o  a v e c  d e s  a s p e r g e s  
f r a i c h e s  d e  l a  r e g i o n  

 

Cordon Bleu de poulet tendre fait maison, garni de fromage Gruyère AOP
savoureux, servi avec legumes et frites* croustillantes

38.50



9.50

B R Ö N N T I  C R E M E  « D R  S C H W I Z E R »  

Crème caramel «le Suisse» 

W I R  V E R W E N D E N  A U S S C H L I E S S L I C H  S C H W E I Z E R  P R O D U K T E  W I E  F L E I S C H  U N D  F I S C H .  A L L E
L E B E N S M I T T E L  W E R D E N  V O N  A U S G E B I L D E T E N  F A C H L E U T E N  Z U B E R E I T E T .  A L L E  P R E I S E  V E R S T E H E N
S I C H  I N  S C H W E I Z E R  F R A N K E N  ( C H F )  U N D  I N K L .  G E S E T Z L I C H E R  M W S T .  W E I N  U N D  B I E R  D Ü R F E N  A B

D E M  1 6 .  A L T E R S J A H R ,  S P I R I T U O S E N  A B  D E M  1 8 .  A L T E R S J A H R  K O N S U M I E R T  W E R D E N .

16.50

W A R M E R  S C H O K O L A D E N K U C H E N  « E W I G I  L I E B I »  
M I T  J O G H U R T G L A C E  

Moelleux au chocolat «l'amour éternel»
accompagné de sa glace au yaourt 

4.50 (pro Kugel)

K U G E L  E I S C R E M E *

Vanille, Mocca, Pistache, Joghurt,
Sorbet: Chocolat, Citron, Aprikose

4.50 (par boule)

B O U L E  D E  G L A C E *  

Vanille, Moka, Pistache, Yaourt
Sorbet: Chocolat, Citron, Abricot

Z U S Ä T Z L I C H  R A H M
C R È M E  S U P P L É M E N T A I R E  

1 . 5 0  

Guten Appetit und viel Vergnügen bei uns
im Restaurant & Hotel Jäger!

V E R F Ü H R E R I S C H E  D E S S E R T S  -  F Ü R  S Ü S S E  M O M E N T E
D É L I C E S  E N V O Û T A N T S  -  P O U R  D E S  M O M E N T S  S U C R É S

Bon appétit et beaucoup de plaisir chez
nous au Restaurant & Hôtel Le Chasseur!

DER STERN (*) BEDEUTET, DASS DIE SPEISE DIE KRITERIEN DES LABELS
«FAIT MAISON» NICHT ERFÜLLT

L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison

H A U S G E M A C H T E R  T A G E S K U C H E N

Gateau du jour

13.50

14.50

L U F T I G E S  R H A B A R B E R M O U S S E

mousse légère à la rhubarbe



SILVESTER MENU
im Restaurant Jäger

31 .  Dezember  2025

Guten Appetit!

VORSPEISEN

Gebratene Kräuterseitlinge,
Petersilienwurzel mit Kräutern

HAUPTSPEISEN

Zartes Forellenfilet mit Süsskartoffelpürre
und Zitronensauce
Als Vegi Variante servieren wir ein Tofu Lachs

DESSERTS

Granny-Smith und Basilikumsorbet mit
Schokoladenstreussel

Weissweinsuppe mit Rosmarincroutons
und Chiliöl

Rosa gegartes Kalbsnierstück mit
Morchelsauce, glasiertes
Wintergemüse und Trüffel-Duchesse
Als Vegi Variante servieren wir ein cremiges
Fregola Sarda mit Mascarpone

Mandelcreme mit karamelisierter Birne
und Amarettosauce

Preis pro Person 94.-
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