Menii du Bistro

3 gc’ingig € 63,50

Maisﬁuﬁnﬁfet mit O[i’ventayenaa[e und Ratatouille
oder

Gegrillte Calamari auf Tomatenbruscetta

KKKKK

Beiried mit Teigen und Ziegenﬁc‘ise

oder

Wo,fﬂ;arscﬁﬁfet auf Miesmuscheln Squnm’sotto

KK KKKK

Kleiner Kiseteller

oder

Créme Brulée



‘Bei Leﬁensmitte(a(fergien oder - Unvertrdg[icﬁéeiwn, wenden Sie

sich bitte an unser Servicqﬂersonaf

Gedeck € 3,00

\/orgveisen

Kurz gegn’[ﬁ'er Tﬁunﬁscﬁ auf Koriander-Melonensalat € 24,70
Maisﬁuﬁnﬁfet mit Ofiventa}oenacfe und Ratatouille €19,20
Duo von der fEnt@ns‘w}ofTeEer €24,70

Burgunﬁr Schnecken mit Haselnuss-Knoblauchbutter €17,90

Tiscﬁsu}ojoe mit geﬁm‘rener Jakobsmuschel und Garnele €17,90

gegm’[ﬁ? Calamari auf Tomatenbruscetta €19,20
Vegemriscﬁ
Griiner Salat €6,20

Zuccﬁinitag [iatelle €10,90



Fisch

Wogfﬁarscﬁﬁ[et auf Miesmuscheln Safmnrisotto €37,50

Seeteufe( mit Zitrone Kruste und Beurre Blanc sauce €44,50

Fleisch
Kalbsnieren mit @ijonsenfsauce €30,50
Beiried mit Teigen und Ziegenﬁc’ise €37,50

Lammkarre mit Q'ﬁymianﬁrusre und ﬂCnoﬁfaucﬁjus €44,50

Dessert und Tromage

Kiiseteller klein / groﬁ €11,80/ €16,70
Créme Brulée €9,80
Café Gourmand €14,80
Coupe Colonel (Zitronensorbet mit Vodka) €0,20

Fondant au Chocolat mit Salzbutter und Vanilleeis €14,80



‘Menii ‘Découverte
3 gc’ingig € 82

Kurz gegrﬂﬁzr Cmunﬁscﬂ auf Koriander-Melonensalat

06[61’

Duo von der fmzmsw}ofkﬁer

KK KKK

Lammkarre mit Qﬂymifmﬁmsw und Knoﬁfaucﬁjus
oder

Seetzufe[ Medaillon mit Zitrone Kruste

KKKKK

Café Gourmand
oder

Fondant au Chocolat mit Salzbutter und Vanilleeis



With foocf aﬂérgies or intolerances, }o[éase contact our service stqﬁc

Cover €3.00

Starters

Briej'Ty gri[fecf tuna on coriander and melon salad €24,70

Com-ﬁch chicken with olive ta}aenaafe and ratatouille €19,20
Duo of duck foie gras €24,70
Snails ,de 3ourgogne“ gmn’nat‘eo[ with herb-buttersauce €17,90
Te angy ﬁsﬁ soup with friec{ Sca[foy and tiger Prawn €17,90

Grilled calamari on tomato bruschetta €19,20

\/egemrian dishes

Green salad €6,20

Te ag(iawﬁe with courgettes €19,90



Fish

Sea bass ﬁﬂ%r on mussels with saﬁ(ron risotto €37,50

ﬂ\/lonéﬁsﬁ medallion with lemon crust and beurre blanc sauce

€44,50
Meat di’SﬁeS (servecfwitﬁ potatoes or vegetaﬁ&es)
Veal Eicfneys with mustard cream sauce €30,50
Sirloin steak with figs and goat cheese €37,50
Rack of lamb with thyme crust and garlic jus €44,50
Dessert and ‘Promage
French cheese y[aw small / Eig. €11,80 /€16,70
Créme Brulée €9,80
Coujoe Colonel €0,20
C@(é gourmcmcf (varation of ﬁencﬁ desserts) €14,80
Fondant au chocolat with vanille ice cream €14,80

(ﬁencﬁ chocolate cake served with vanilla ice cream - }erase order Eefore main course)






