Menii du Bistro

3 gc’ingig € 63,50

%anincﬁenﬁfet mit ,,S}mrge[-camemﬁert—canne[oni“

oder
Garnelen pil-pil

XKKKKK

Perlhuhn Su}aréme mit Morchelsauce

06[61"

Lac ﬁS TOU?’HQC{‘OS CLUf ‘B [umenﬁoﬁ[mouss € ﬁ’ne

KKKKKK

Kleiner Kseteller

06[61"

Créme Brulée




Bei Leﬁensmitte[a[(ergien oder - f(lnvertrdgﬁ’cﬁléeiwn, wenden Sie sich bitte an unser

Sewicqpersona[

Gedeck € 3,00

\/orgveisen

’Jﬁunﬁscﬁ Opem €24,70
Kaninchenfilet mit ,Spargel-Camembert-Canneloni  €19,20
Duo von der fm'enswjoﬂ'eﬁeT €24,70

Burgunder Schnecken mit Haselnuss-Knoblauchbutter €17,90

Tiscﬁsu}o}?e mit geﬁm‘rener Jakobsmuschel und Garnele €17,90

Garnelen pil-pil €19,20
\/egemriscﬁ
Griiner Salat €6,20

Spargel-Zitronen Risotto €19,90



Fisch

Lachs Tournedos auf Blumenkohlmousseline €37,50
Steinbutt und Garnele

mit Syarge[ und CPastL’s-SaBayon €44,50
Fleisch

Kalbsnieren mit Dy’onsenfsauce €30,50
Perlhuhn Sujaréme mit Morchelsauce €37,50

Lammkarre mit Qﬁymianﬁmsw und ﬂ(noﬁfaucﬁjus €44,50

Dessert MHC[ Tromag €

Kiiseteller klein / groﬂ €11,80/ €16,70
Créme Brulée €9,80
Ccfé Gourmand €14,80
Coupe Colonel (Zitronensorbet mit Vodka) €09,20

Fondant au Chocolat mit Salzbutter und Vanilleeis €14,80



‘Menii Découverte
3 gdngig € 82

Qﬂunﬁscﬁ Ojoem

06(61"

Duo von der fn‘wnsw}ofkﬁer

XK KKK

Lammkarre mit Qﬁymianﬁmsw und Knoﬁfaucﬁjus
oder

Sm?ﬁutt uncf arngle
mit S}mrge und CPastLS Sa ayon

KK KKK

Café Gourmand
oder

Fondant au Chocolat mit Salzbutter und Vanilleeis



Menii du Bistro

3 courses € 03,50

Tuna Ojaem
or

Rabbit ﬁﬂét with ”asyamgus-CamemEert cannelloni”

KKKKKK

Sa[mon wumecfos on CdUﬁﬂOWéT mousseﬁ’ne

or
Guinea fow[ supreme with morel sauce

KKKKKK

T’P’@HCH cﬁeese}?fat sma[[

or

Créme Brulée




With foocf aﬂérgies or intolerances, }o[éase contact our service stqﬁc

Cover €3.00

Starters

Tuna Ojoem €24,70

Rabbit fiﬂé’c with ”asyamgus-CamemEert cannelloni” €19,20
Duo von der fn%nswyffezﬁer €24,70

Snails ,de Bourgogne“ gmtinatecf with herb-buttersauce €17,90
Te angy ﬁsﬁ soup with ﬁiec[ Sca[fcya and tiger Prawn €17,90
Shrimp pil-pil €19,20

\/egemrian dishes

Green salad €6,20

Asparagus and lemon risotto €19,90



Fish

Sa[mon quTLeO{OS on CdU[lﬂOWé?’ mousseﬁ’ne

TMTEOI' amc[ JO?’CLWTL

with asparagus and }oastis saﬁayon

M@ﬂt d:l:S ﬁes (served with potatoes or vegemﬁfes)

Veal Eicfneys with mustard cream sauce
Guinea fow[ supreme with morel sauce

Rack qf [amb with tﬁyme crust and gar[ic jus

Dessert and Tromage

French cheese J?[ate small / Big.
Créme Brulée

Coupe Colonel
Café gourmcmcf (varation of ﬁencﬂ desserts)

Fondant au chocolat with vanille ice cream

€37,50

€44,50

€30,50
€37,50

€44,50

€11,80 /€16,70
€09,80

€9,20
€14,80
€14,80

(frencﬁ chocolate cake served with vanilla ice cream - yﬂaase order quore main course)



‘Menii Découverte

3 courses € 82

Tuna Ojoem
Or
Duo von der fntensw}offeﬁer

XKKKKK

Turbot and prawn with asparagus and jaasu’s saﬁayon
Or

Rack of [amb with tﬁyme crust and garﬁ’c jus

XKXKKKKK

Café Gourmand
Or

Fondant au chocolat with vanille ice cream



